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Vacuum Sealer

Art.no 44-3725 Model VS30E

Please read the entire instruction manual before using the product and then save

it for future reference. We reserve the right for any errors in text or images and any
necessary changes made to technical data. In the event of technical problems or other
queries, please contact our Customer Services (see address details on the back).

Safety

ﬁ This product is intended for indoor use only.

e The product must only be connected to a 230 V AC electrical
socket.

¢ Inspect the mains lead regularly for signs of damage.

Never use the product if the mains lead or plug is damaged.

¢ |f the mains lead has been damaged, it must only be replaced
by the manufacturer, authorised service facility or qualified
tradesman. This is to prevent the risk of electric shock or fire.

e Never tug the mains lead to unplug the product from the wall
socket, always grip and pull the plug itself.

e Make sure that the mains lead does not come in contact
with hot surfaces such as cooker hobs. Do not pull the lead
around sharp corners or edges.

e The product is only intended for normal domestic use and
only in the manner described in this instruction manual.

e Always disconnect the product from the mains when it is not
in use.

e The product may be used by children of 8 years and older
and by persons with reduced physical, sensory or mental
capability or lack of experience and knowledge provided they
have been given supervision or instruction concerning use of
the product in a safe way and understand the hazards involved.

e Never let children play with the product.



Cleaning and user maintenance must not be performed by
children without adult supervision.

Always use the product on a dry and firm surface.

Do not place the product where there is a risk of it falling into
water or other type of liquid.

Repairs must only be carried out by authorised service
personnel and only using genuine spare parts.

Product description
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Release button (press to open the lid after the seal has been made)

Sealing bar (seals the vacuum bag)

Bag clip

Air outlet

Vacuum chamber gasket

Sealing strip

Vacuum chamber

[VAC Seal/Seal]

- VAC Seal: suctions air out of the bag (vacuum packs) and seals automatically.

- Seal: seals the bag (seal only).

LED indicator:

- Blue light: the machine is connected to the electricity supply.

- Red light: sealing/vacuum packing in progress. Switches back to a blue light
when the sealing/vacuum packing process is finished.

10. [STOP] cancels the sealing/vacuum packing process.



Instructions for use

A Important: Let the machine rest for 40 seconds between every vacuum packing
operation to prevent it from overheating.

Things to consider when vacuum packing

Only use bags that are no wider than 30 cm and which are designed to be used
with a vacuum sealing machine.

Bear in mind that vacuum packing food is not the same as preserving it. Vacuum
packing does not prevent food from deteriorating but it can help it last longer.
Vacuum packing is not a substitute for refrigerating or freezing food. Foods that
need to be refrigerated should still be kept in a fridge or freezer after they have
been vacuum packed.

Bear in mind that crispy foods such as biscuits and crackers can crumble or
become deformed when they are vacuum packed. When vacuum packing crispy
foods, keep an eye on the bag and stop the process by pressing the [STOP]
button if necessary. Crispy foods can stored in bags that are just sealed without
a vacuum.

For best results, fruit and vegetables should be peeled before they are vacuum packed.
When vacuum packing moist foods such as meat, a piece of kitchen paper can
be placed between the food and the opening of the bag. Leave a gap between
the meat and the paper and between the paper and the seal. There must be no
paper in the opening where the bag is to be sealed.

When vacuum packing grains or powders, a coffee filter can be placed between
the contents of the bag and the opening. Take care to ensure that the filter is not
within the area that will be pressed by the sealing bar.

Do not completely fill the vacuum bag, leave enough room to be able to lay

the opening flat over the sealing bar.

Stretch the bag to remove any folds.

Make sure that the opening of the bag is completely dry before sealing it.

Do not fill the bag with sharp or pointed objects such as bones or hard shells that
might puncture the bag.

It is a good idea to freeze liquid foodstuffs before vacuum packing them. Otherwise
there is a risk of liquid being sucked into the vacuum pump and damaging it.

Vacuum bags

It is possible to buy bags on a roll that can be cut to the desired size. These bags
need to be sealed at one end before they are filled. Refer to the Sealing the end of
the bag section.

Ready made vacuum bags, already sealed at one end can also be purchased.



Sealing the end of the bag

1. Cut a length of plastic vacuum bag roll long enough to contain the food that you
wish to pack. Remember to leave a little extra for the seal.

2. Plug the vacuum sealer into a wall socket (the blue LED indicator (9) will come on).

3. Open the lid and slide the plastic under the bag clip (3).

4. Feed the end of plastic into the vacuum sealer and lay it over the sealing bar (2).
Make sure that the opening of the bag does not reach as far as the vacuum chamber.
Stretch the bag to remove any folds.
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5. Press [VAC Seal/Seal], the red LED indicator will come on, now close the lid.
6. Press down the lid and hold it closed until the LED indicator changes to blue.
The end of the bag is now sealed.

v

7. Press the release button (1) and open the lid.
8. Make sure that the seal is airtight.



Vacuum packing

1.

ok wn

o

8.
9.

Pick up a ready made vacuum bag or cut a length of plastic vacuum bag roll

long enough to contain the food that you wish to pack. Remember to leave

a little extra for the seal. If you have cut a bag from a roll, first seal one end as
instructed above.

Insert the food into the bag.

Plug the vacuum sealer into a wall socket (the blue LED indicator (9) will come on).
Open the lid and slide the plastic under the bag clip (3).

Feed the bag into the vacuum sealer until the opening is inside the vacuum
chamber (7). Stretch the bag to remove any folds.

]

Press [VAC Seal/Seal], the red LED indicator will come on. Close the lid.
Press down the lid and hold it closed until the LED indicator changes to blue.
The contents of the bag have now been vacuum packed.

v

Press the release button (1) and open the lid.
Make sure that the vacuum pack is airtight.



Care and maintenance

e Always unplug the product from the wall socket before cleaning.

e (Clean the vacuum sealer by wiping it with a damp cloth. Use only mild cleaning
agents, never solvents or corrosive chemicals.

e Always unplug the vacuum sealer and store it in a dry, dust-free environment out of
children’s reach whenever it is not to be used for a long time.

Troubleshooting guide

The vacuum e Make sure that the mains lead is undamaged and securely
sealer will not plugged into a wall socket.
switch on. e |s the wall socket energised?
The vacuum e |s the opening of the bag fully inside the vacuum chamber?
sealer does e Maintain a steady but light downward pressure on the lid
not work. during the vacuum process.
e Are you using the right type of bag? Only bags that are
designed to be used with a vacuum sealing machine will work.
e |s the bag airtight?

Responsible disposal

This symbol indicates that the product should not be disposed of

with general household waste. This applies throughout the entire EU.

In order to prevent any harm to the environment or health hazards

caused by incorrect waste disposal, the product must be handed in

for recycling so that the material can be disposed of in a responsible

manner. When recycling your product, take it to your local collection I
facility or contact the place of purchase. They will ensure that

the product is disposed of in an environmentally sound manner.

Specifications

Rated voltage 220-240V AC, 50/60 Hz
110W

395 x 83 x 61 mm

856 g

Power
Size
Weight



Vakuummaskin

Art.nr  44-3725 Modell VS30E

Las igenom hela bruksanvisningen fére anvandning och spara den sedan fr fram-
tida bruk. Vi reserverar oss for ev. text- och bildfel samt &ndringar av tekniska data.
Vid tekniska problem eller andra fragor, kontakta var kundtjanst (se adressuppgifter
pé baksidan).

Séakerhet
ﬁ Produkten ar endast avsedd for inomhusbruk.

e Produkten far endast anslutas till ett vagguttag med 230 V AC.

e Natkabeln bor regelbundet kontrolleras. Anvand aldrig
produkten om natkabeln eller stickproppen ar skadade.

e Om néatkabeln skadats far den, for att risk for elektrisk stot eller
brand ska undvikas, endast bytas av tillverkaren, dess service-
stélle eller av en kvalificerad yrkesman.

e Koppla aldrig bort produkten fran vagguttaget genom att dra
i natkabeln, ta alltid tag i stickproppen.

e Se till att natkabeln inte kommer i kontakt med varma ytor,
t.ex. varma spisplattor. Dra den inte heller runt vassa horn
eller kanter.

e Produkten &r endast avsedd fér normalt bruk i hemmet pa det
satt som beskrivs i den har bruksanvisningen.

e Koppla alltid bort produkten fran elnatet nér den inte anvands.

e Produkten far anvandas av barn fran 8 ar och av personer
med nagon form av funktionsnedsattning, brist pa erfarenhet
eller kunskap som skulle kunna aventyra sékerheten, om de
har fatt instruktioner om hur produkten pa ett sakert satt ska
anvandas och forstér faror och risker som kan uppkomma.

e | &t aldrig barn leka med produkten.

e Rengoring och skotsel far inte utféras av barn utan vuxens
narvaro.



e Placera alltid produkten pa ett torrt och stabilt underlag nar
den anvands.
e Placera aldrig produkten sa att den kan falla ner i vatten eller

annan vatska.
¢ Alla reparationer ska utféras av behdrig servicepersonal med
originalreservdelar.

Produktbeskrivning
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Frigérningsknapp (tryck for att 6ppna locket efter vakuumférsegling)
Forseglingselement (forseglar vakuumpasen)
Hallare
Luftutsug
Vakuumkammarens tatning
Forseglingsremsa
Vakuumkammare
[VAC Seal/Seal]
- VAC Seal: suger ut luften ur pasen (vakuumforpackar) och forseglar automatiskt.
- Seal: forseglar pasen (enbart forsegling).
9. LED-indikator:
- Blatt sken: nar maskinen ansluts till elnatet.
- Rétt sken: under pagéende férsegling/vakuumforpackning. Overgér till blétt
sken nér forseglingen/vakuumfdrpackningen &r klar.
10. [STOP] avbryter forseglings-/vakuumférpackningsprocessen.
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Anvandning

A Viktigt: Lat maskinen vila 40 sekunder mellan varje vakuumpackning sé att den
inte dverhettas.

Att tédnka pa vid vakuumfoérpackning

Anvéand péasar som ar max 30 cm breda och avsedda for vakuummaskiner.

Tank pé att vakuumforpackning av matvaror inte &r detsamma som konservering.
Processen kan inte férhindra att matvaror blir gamla men den kan gora att de
haller langre.

Vakuumférpackningen kan inte heller ersétta nedkylning och frysning av matvaror.
Kylvaror ska aven efter att de vakuumférpackats forvaras i kyl eller frys.

Tanka pa att sproda matvaror som kex, kakor etc. kan deformeras eller smulas
sonder nar de vakuumférpackas. Om du vakuumférpackar sproda matvaror

hall koll p& pasen och avbryt processen med [STOP] vid behov. Forvara sproda
matvaror i en pase som forseglas utan vakuum.

Frukt, gronsaker och rotfrukter bor skalas innan de vakuumférpackas for basta
hallbarhet.

Om du vakuumpackar latt fuktiga matvaror som t.ex. kétt kan du lagga lite
hushallspapper mellan kéttet och pasens dppning. Lamna lite avstand mellan
kottet och papperet och &ven lite avstand till forseglingen, inget papper far finnas
dar plasten forseglas.

Vid vakuumpackning av gryn eller nagon typ av pulver kan du lagga ett kaffefilter
mellan innehallet och pasens 6ppning. Var forsiktig sé att inte filtret ligger i det
omrade som paverkas av forseglingselementet.

Fyll inte pasen helt, se till att lamna plats s& du kan lagga pasens 6ppning helt
plant éver forseglingselementet.

Strack pasen sa att inga veck finns kvar.

Se till att pasens 6ppning ar helt torr innan du forseglar.

Fyll inte pasen med foremal som &r s vassa att de kan penetrera den (fiskben eller
harda skal etc).

Du kan med férdel frysa flytande matvaror innan vakuumférpackning. Det finns
annars risk for att vakuumpumpen skadas av att vatska sugs in.

Vakuumpasar

Det finns pasar pa rulle som man sjélv klipper till dnskad storlek. Dessa maste
forseglas i ena andan innan nagot kan vakuumforpackas. Se avsnittet Férsegling
av pasens ena ande.

Det finns ocksé fardiga vakuumpasar som redan ar forseglade i ena anden.

10



Forsegling av pasens ena ande

1.

7.
8.

Klipp till en lagom stor pase som rymmer den matvara du avser att
vakuumforpacka. Tank pa att ta till lite for forseglingen.

2. Anslut stickproppen till ett vagguttag (LED-indikatorn (9) lyser med fast sken).
3.
4. Skjut fram pasen helt Gver forseglingselementet (2). Se till att pasens &nde inte

Oppna locket och skjut in p&sen under hallaren (3).

hamnar i vakuumkammaren. Strack pasen sa att inga veck finns kvar.
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Tryck [VAC Seal/Seal], LED-indikatorn lyser med rétt sken, och stang locket.
Tryck ner locket tills det bottnar mot maskinen och hall kvar tills LED-indikatorn
overgér till blatt sken. Forseglingen &r Klar.

Tryck in knappen frigdrningsknappen (1) och 6ppna locket.
Kontrollera sa att forseglingen ar tat.

11



Vakuumférpackning

1.

ok wn

8.
9.

Klipp till en lagom stor pase (eller ta en fardig) som rymmer den matvara du avser
att vakuumforpacka. Tank pa att ta till lite for forseglingen. Om du klippt pasen fran
rulle, forsegla forst pasens ena énde enligt ovan.

Stoppa matvaran i pasen.

Anslut stickproppen till ett vagguttag (LED-indikatorn (9) lyser med fast sken).
Oppna locket och skjut in pdsen under hallaren (3).

Skjut fram pasen sa att hela Gppningen ligger i vakuumkammaren (7). Strack
pasen sé att inga veck finns kvar.

]

Tryck [VAC Seal/Seal], LED-indikatorn lyser med rétt sken. Sténg locket.
Tryck ner locket tills det bottnar mot maskinen och hall kvar tills LED-indikatorn
overgér till blatt sken. Vakuumférpackningen ar klar.

Tryck in frigdrningsknappen (1) och dppna locket.
Kontrollera att vakuumforpackningen ar tat.

12



Skoétsel och underhall

Dra alltid ut stickproppen ur vagguttaget fére rengoéring.

e Rengdr maskinen med en Iatt fuktad trasa. Anvand ett milt rengéringsmedel, aldrig
|6sningsmedel eller fratande kemikalier.

e Dra alltid ut stickproppen ur vagguttaget och férvara maskinen torrt och dammifritt,
utom rackhall for barn, om den inte ska anvéndas under en langre period.

Fels6kningsschema

Det gér inte att e Ar natkabeln hel och ordentligt ansluten till vagguttaget?
slé p& maskinen. | ®  Finns det strom i vagguttaget?

Vakuum- e Ar pésens dppning helt inne i vakuumkammaren?

forpackningen e Se till att trycka ner lockat I&tt mot maskinen under vakuum-

fungerar inte. processen.

e Anvander du ratt typ av pase? Endast pasar avsedda for
anvandning med vakuummaskin fungerar.

e Arpésen hel?

Avfallshantering

Denna symbol inneb&r att produkten inte far kastas tillsammans med

annat hushéllsavfall. Detta géller inom hela EU. For att forebygga

eventuell skada pa miljd och hélsa, orsakad av felaktig avfallshantering,

ska produkten lamnas till &tervinning sé att materialet kan tas omhand

pé ett ansvarsfullt satt. Nar du lamnar produkten till &tervinning, anvand

dig av de returhanteringssystem som finns dar du befinner dig eller I
kontakta inkopsstéllet. De kan se till att produkten tas om hand pa

ett for miljon tillfredstallande sétt.

Specifikationer
Natanslutning 220-240 V AC, 50/60 Hz

Effekt 110W
Matt 395 x 83 x 61 mm
Vikt 856 g
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Vakuumpakker

Art.nr. 44-3725 Modell VS30E

Les bruksanvisningen grundig fer produktet tas i bruk, og ta vare pa den for

fremtidig bruk. Vi tar forbehold om eventuelle feil i tekst og bilder, samt endringer av
tekniske data. Ved tekniske problemer eller andre spersmal, kontakt vart kundesenter
(se kontaktinformasjon pa baksiden).

Sikkerhet
ﬁ Produktet er kun beregnet til innenders bruk.

e Produktet ma kun kobles til stramuttak med 230 V AC.

e Stromledningen bear kontrolleres regelmessig. Bruk ikke
produktet dersom stromledning eller stopsel er skadet.

e Dersom stremledningen er skadet, skal den, for & unnga
elektrisk stot eller brann, skiftes av produsenten, pa et
serviceverksted eller av annen fagperson.

e Produktet skal aldri kobles fra stramnettet ved & trekke
i stramkabelen. Trekk alltid i stepselet.

e Pase at stramledningen ikke kommer i kontakt med varme
flater, som f.eks. en varm kokeplate. Trekk den heller ikke
rundt skarpe kanter eller hjerner.

e Produktet er kun beregnet til vanlig bruk i hjemmet, slik det er
beskrevet i denne bruksanvisningen.

e Produktet skal alltid kobles bort fra stramnettet nar det ikke er
i bruk.

e Produktet kan benyttes av barn fra 8 ar og av personer med
nedsatt funksjonsevne, mangel pa erfaring eller kunnskap
som kan pavirke produktets sikkerhet, dersom de har fatt
opplaering i sikker bruk, og forstar de farer som kan oppsta.

e | a aldri barn leke med produktet.

e Rengjering og vedlikehold ma ikke utfares av barn uten tilsyn
av voksne.

14



e Plasser alltid produktet pa et tert og stabilt underlag nér du
skal bruke det.

e Plassér ikke produktet slik at det kan falle ned i vann eller
annen vasske.

e Reparasjoner skal utfares av kyndige fagpersoner og kun med
originale reservedeler.

Produktbeskrivelse
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Frigjeringsknapp (trykk for & &pne lokket etter vakuumforsegling)
Forseglingselement (forsegler vakuumposen)
Holder
Luftutsug
Vakuumkammerets pakning
Forseglingsremse
Vakuumkammer
[VAC Seal/Seal]
- VAC Seal: suger luften ut av posen (vakuumpakker) og forsegler automatisk.
- Seal: forsegler posen (kun forsegling)
9. LED-indikator:
- Blatt lys: nér maskinen er koblet til stramnettet
- Radt lys: under forseglings-/vakuumpakkeprosessen. Gér over til blatt lys nar
forseglings-/vakuumpakkeprosessen er fullfort.
10. [STOP] avbryter forseglings-/vakuumpakkesprosessen.
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Bruk

A Viktig: La maskinen hvile i 40 sekunder mellom hver runde med pakking s& den
ikke overopphetes.

Noe a huske ved vakuumpakking

Bruk poser som er maks 30 cm brede og som er spesielt egnet til vakuummaskiner.
Husk at vakuumpakking av matvarer ikke er det samme som konservering.
Prosessen kan ikke hindre matvarene i 8 bli gamle, men den kan gjere at de
holder lengre.

Vakuumpakking kan heller ikke erstatte nedkjeling eller frysing av matvarer.
Kjolevarer skal, etter at de er vakuumpakket, oppbevares i kjoleskap eller fryser.
Husk at knasende matvarer, som kjeks, kaker etc. kan deformeres eller smuldre
opp nar de vakuumpakkes. Hvis du vakuumpakker knasende matvarer, sa folg
med pa posen under prosessen og avbryt med [STOP] ved behov. Knasende
matvarer ber oppbevares i poser og ikke vakuumpakkes.

Frukt, grannsaker og rotfrukter ber skrelles for de vakuumpakkes, for best mulig
holdbarhet.

Hvis du skal vakuumpakke lett fuktige matvarer, som f.eks. kjott, kan du legge litt
husholdningspapir mellom kjattet og posens apning. La det vaere en liten avstand
mellom Kkjettet og papiret, og enda en liten avstand til forseglingen. Det mé ikke
komme papir der plasten skal forsegles.

Ved vakuumpakking av gryn eller noen form for pulver, kan du legge et kaffefilter
mellom innholdet og posens apning. Vaer forsiktig séa ikke filteret ligger i det
omradet som pavirkes av forseglingselementet.

Ikke fyll posen helt opp. Serg for at det er nok plast igjen sé du kan legge posens
apning flatt over forseglingselementet.

Strekk pa posen sa den ikke har noe bretter eller folder.

Pass pa at posens apning er helt tarr for du forsegler den.

Ikke fyll posen med gjenstander som er sa skarpe at de kan odelegge den
(fiskeben eller harde skall etc.).

Flytende matvarer bor fryses for vakuumpakking. Ellers er det fare for at vakuum-
pumpen skades av at veeske suges inn i den.

Vakuumposer

Det finnes poser pa rull som klippes til ansket sterrelse. Disse ma forst forsegles
i den ene enden fer noe kan pakkes i dem, se avsnittet Forsegling av posens
ene ende.

Det finnes ogsa ferdige vakuumposer som allerede er forseglet i den ene enden.

16



Forsegling av posens ene ende

1. Klipp til en passe stor pose som rommer innholdet du skal vakuumpakke.
Husk & sette av litt plass for forseglingen.

2. Koble stopselet til stramuttaket (LED-indikatoren (9) lyser med et fast skinn).

3. Apne lokket og skyv posen under holderen (3).

4. Skyv posen helt fram til forseglingselementet (2). Serg for at den ene enden av
posen ikke havner i vakuumkammeret. Strekk pa posen sa den ikke har noe
bretter eller folder.
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5. Trykk pa [VAC Seal/Seal], LED-indikatoren lyser med radt. Lukk lokket.
6. Trykk ned lokket til det tetter mot maskinen, og hold det nede til LED-indikatoren
gér over til & lyse blatt. Forseglingen er fullfert.

7. Trykk inn frigjeringsknappen (1) og &pne lokket.
8. Kontroller at forseglingen er tett.

17



Vakuumpakking

1.

ok wn

8.

Klipp til en passe stor pose (eller bruk en ferdig) som rommer innholdet du skal
vakuumpakke. Husk & sette av litt plass for forseglingen. Hvis du har klippet posen
fra en rull, ber du forsegle den ene enden forst, som vist ovenfor.

Putt matvarene oppi posen.

Koble stepselet til stramuttaket (LED-indikatoren (9) lyser med et fast skinn).

Apne lokket og skyv posen under holderen (3).

Skyv posen frem s hele dpningen ligger i vakuumkammeret (7). Strekk pa posen
sé den ikke har noe bretter eller folder.

]

Trykk p& [VAC Seal/Seal], og LED-indikatoren lyser med et radt lys. Lukk lokket.
Trykk ned lokket til det tetter mot maskinen, og hold det nede til LED-indikatoren
gér over til & lyse blatt. Vakuumpakkingen er ferdig.

Trykk inn frigjeringsknappen (1) og &pne lokket.

9. Kontroller at vakuumforpakningen er tett.

18



Vedlikehold

e Trekk alltid stopselet ut fra stremuttaket for rengjering.

e Rengjer maskinen med en lett fuktet klut. Bruk et mildt rengjeringsmiddel, aldri
lesemidler eller etsende kjemikalier.

e Nar maskinen ikke er i bruk skal den lagres tert og stovfritt, og utilgjengelig
for barn. Trekk ogsa ut stepselet.

Feilsgking

Fér ikke skrudd | e Er nettkabelen hel og ordentlig koblet til stramuttaket?

pa maskinen. e Erdet strom i stromuttaket?

Vakuum- e Er posens apning helt inne i vakuumkammeret?

maskinen e Sorg for & trykke ned lokket lett mot maskinen under vakuum-
fungerer ikke. prosessen.

e Bruker du riktig posetype? Maksinen kan kun brukes med
poser beregnet til vakuummaskinen.
e Erposen hel?

Avfallshandtering

Symbolet viser at produktet ikke skal kastes sammen med @vrig hus-

holdningsavfall. Dette gjelder innenfor E&)S-omradet. For a forebygge

eventuelle skader pé helse og milig som felge av feil handtering av

avfall, skal produktet leveres til gjenvinning, slik at materialet blir tatt

hand om pé en ansvarsfull mate. Nar produktet skal kasseres, benytt

eksisterende systemer for returhandtering eller kontakt forhandler. I
De vil ta hdnd om produktet pa en miljigmessig forsvarlig méate.

Spesifikasjoner

Nettspenning 220-240V AC, 50/60 Hz
Effekt 110W

Mal 395 x 83 x 61 mm

Vekt 856 g

19



Tyhjiopakkauslaite

Tuotenro 44-3725 Malli VS30E

Lue koko kayttdohije ja séasta se tulevaa kayttda varten. Pidatamme oikeuden
teknisten tietojen muutoksiin. Emme vastaa mahdollisista teksti- tai kuvavirheisté.
Jos tuotteeseen tulee teknisid ongelmia, ota yhteys myymalaan tai asiakaspalveluun
(yhteystiedot kayttéohjeen lopussa).

Turvallisuus

ﬁ Tuote on tarkoitettu vain sisékayttoon.

Laitteen saa liittda ainoastaan pistorasiaan, joka on 230 V AC.
Tarkista virtajohdon kunto sdanndllisesti. Ala kayta laitetta, jos
sen virtajohto tai pistoke on vioittunut.

Vioittuneen virtajohdon saa vaihtaa ainoastaan valmistaja,

sen maaraama huoltopiste tai valtuutettu ammattilainen.

Nain vahennetaan sahkoiskujen ja tulipalojen riskia.

Irrota laite pistorasiasta vetamalla pistokkeesta, ala koskaan
irrota laitetta vetamalla johdosta.

Varmista, ettei virtajohto joudu kosketuksiin Iampimien pintojen,
esim. keittolevyjen kanssa. Al& veda virtajohtoa terdvien
reunojen tai kulmien yli.

Laite on tarkoitettu normaaliin kayttdéon kotona kayttdohjeen
ohjeiden mukaisesti.

Kytke laite aina irti sdhkdverkosta, kun sité ei kayteta.

Laitetta saavat kayttaa vain yli 8-vuotiaat. Henkil6t, joilla

on fyysisia tai psyykkisia rajoitteita tai henkil6t, joilla ei ole
riittavasti laitteen turvalliseen kayttdon tarvittavaa taitoa tai
kokemusta, saavat kayttaa laitetta, jos heitd on ohjeistettu sen
turvallisesta kaytosta ja kaytdon mahdollisista vaaroista.

Ald anna lasten leikki laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta iiman aikuisen
valvontaa.

Aseta laite aina kuivalle ja vakaalle alustalle, kun kaytat laitetta.
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o Al sijoita laitetta paikkaan, josta se voi pudota veteen tai
muuhun nesteeseen.

e Kaikki korjaukset tulee tehda valtuutetussa huoltolikkeessa,
ja korjauksessa tulee kayttaa vain alkuperaisia varaosia.

Tuotekuvaus
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Vapautuspainike (avaa kansi vakumoinnin jalkeen painamalla painiketta)
Sinetdinti (sinetdi vakuumipussin)
Pidike
lIman ulostulo
Vakuumitilan tiiviste
Sinetointiliuska
Vakuumitila
[VAC Seal/Seal]
- VAC Seal: imee ilman pois pussista (tyhjidpakkaa) ja sinetdi automaattisesti.
- Seal: pussin sinetdinti (pelkka sinetdinti).
9. LED-merkkivalo:
- Sininen valo: laite on liitetty séhkdverkkoon.
- Punainen valo: sinettinti/tyhjipakkaaminen kaynnissa. Muuttuu siniseksi
valoksi, kun sinetdinti/tyhjiopakkaaminen on valmis.
10. [STOP] keskeyttaa sinetéinnin/tyhjidpakkaamisen.

©ONODOTA N~
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Kaytto

A Téarkeaa: Anna laitteen levaté 40 sekuntia jokaisen vakumoinnin jalkeen, jotta laite
ei ylikuumene.

Huomioi tyhji6pakkaamisen aikana

Kéayta ainoastaan laitteeseen tarkoitettuja pusseja, jotka ovat enintddn 30 cm leveita.
Huomaa, etta ruoka-aineiden tyhjidpakkaaminen ei ole sama asia kuin niiden
saildminen. Tyhjidpakkaaminen ei ehkaise ruoka-aineiden vanhenemista, mutta se
saattaa pidentéaa niiden sailyvyytta.

Tyhjidpakkaaminen ei mydskaan korvaa ruoka-aineiden séilytysté jadkaapissa

tai pakastimessa. Kylméassa séilytettévat ruoka-aineet on sailytettava myos
tyhjiopakkaamisen jalkeen kylmassa.

Huomaa myds, ettd murenevat ruoka-aineet, kuten keksit ja kakut, saattavat kéarsia
tai murentua rikki vakumoitaessa. Jos tyhjidpakkaat tallaisia ruoka-aineita, tarkkaile
pussia ja keskeyté tyhjidpakkaaminen tarvittaessa painamalla [STOP]. Séilyta
murenevia ruoka-aineita pussissa, joka sinetéidaan ilman vakumointia.

Hedelmét, vihannekset ja juurekset tulee kuoria ennen kuin ne tyhjidpakataan,
jotta ne sailyvat mahdollisimman hyvin.

Jos tyhjidpakkaat kosteita ruoka-aineita, kuten lihaa, voit laittaa hieman talous-
paperia lihan ja pussin suun valiin. Jata hieman rakoa lihan ja paperin vélin ja
hieman rakoa myos sinetditdvadn kohtaan, paperia ei saa olla sinetdintikohdassa.
Hiutaleita tai jauhoja tyhjidpakatessa pussin siséllon ja pussin suun véliin voi laittaa
suodatinpussin. Varo kuitenkin, ettei suodatinpussi ole silla alueella, johon sinetdinti
vaikuttaa.

Ala tayta pussia tayteen asti, vaan jata pussiin tilaa, jotta saat laitettua pussin suun
tasaisesti sinetdintiosan paalle.

Venyta pussi suoraksi.

Varmista ennen sinetointid, etté pussin suu on taysin kuiva.

Al3 laita pussiin mitaan terdvaa, kuten kalanruotoja tai kovia kuoria, jotka voivat
rikkoa pussin.

Nestemaiset ruoka-aineet voi pakastaa ennen tyhjidpakkaamista. Jos nesteita ei
jaédyteta, tyhjiopumppuun paatyva neste saattaa vahingoittaa pumppua.

Vakuumipussit

Pussirullasta leikataan itse halutun kokoisia pusseja. Pussit on sinetditava toisesta
paasta ennen tyhjidpakkaamista, katso luku Pussin toisen péén sinetdinti.
Olemassa on my&s valmiita vakuumipusseja, jotka on valmiiksi sinetoity toisesta
paasta.

22



Pussin toisen paan sinetointi

1.

2.
3.
4. Tybnna pussi kokonaan sinetdintiosan (2) paalle. Varmista, ettei pussin paa joudu

5.
6.

7.

Leikkaa sopivan kokoinen pussi, johon tyhjidpakattava ruoka-aine mahtuu.
Huomioi pussin koossa myds sinetdintiin vaadittava tila.

Liita pistoke pistorasiaan (LED-merkkivalo (9) syttyy palamaan).

Avaa kansi ja tydnna pussi pidikkeen (3) alle.

vakuumitilaan. Venyta pussi suoraksi.

! - - v
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Paina [VAC Seal/Seal], jolloin punainen LED-merkkivalo syttyy, ja sulje kansi.
Paina kansi kiinni laitteeseen. Pida kantta paikallaan, kunnes LED-merkkivalo
muuttuu siniseksi. Sinetdinti on valmis.

Paina vapautuspainiketta (1) ja avaa kansi.

8. Varmista, ettd sinetdinti on tiivis.
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Tyhjiopakkaaminen

1.

ok wn

Leikkaa sopivan kokoinen pussi (tai ota valmis pussi), johon tyhjidpakattava ruoka-
aine mahtuu. Huomioi pussin koossa myos sinetdintiin vaadittava tila. Jos leikkaat
pussin rullasta, sinetdi ensin pussin toinen paa ylla kuvatulla tavalla.

Laita ruoka-aine pussiin.

Liita pistoke pistorasiaan (LED-merkkivalo (9) syttyy palamaan).

Avaa kansi ja tydnna pussi pidikkeen (3) alle.

Tydénna pussia niin, etta pussin koko suuaukko on vakuumitilassa (7). Venyta pussi
suoraksi.

]

Paina [VAC Seal/Seal], jolloin punainen LED-merkkivalo syttyy palamaan. Sulje kansi.
Paina kansi kiinni laitteeseen. Pida kantta paikallaan, kunnes LED-merkkivalo
muuttuu siniseksi. Tyhjiopakkaaminen on valmis.

Paina vapautuspainiketta (1) ja avaa kansi.
Varmista, etta tyhjiopakkaus on tiivis.
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Huolto ja yllapito

e |rrota pistoke pistorasiasta aina ennen laitteen puhdistamista.

e Puhdista laite kevyesti kostutetulla linalla. Kéyta mietoa puhdistusainetta. Al& kayta
liuottimia tai syovyttavia kemikaaleja.

e Jos laitetta ei kdytetd pitkdan aikaan, irrota pistoke pistorasiasta ja séilyta laitetta
kuivassa ja polyttémassa paikassa lasten ulottumattomissa.

Vianhakutaulukko

Laite ei mene | ¢ Varmista, etta virtajohto on ehj ja etté se on liitetty kunnolla
paalle. pistorasiaan.
e Varmista, ettd pistorasiassa on virtaa.

Tyhjio- e Varmista, ettd pussin suu on kunnolla vakuumitilassa.
pakkaaminen | ® Paina kantta varovasti laitetta vasten vakumoinnin aikana.
ei onnistu. e Varmista, ettd kdytdssa on oikeanlainen pussi. Kayta ainoastaan

laitteeseen tarkoitettuja pusseja.
e Varmista, ettd pussi on ehjé.

Kierrattaminen

Tama kuvake tarkoittaa, etté tuotetta ei saa havittdé kotitalousjatteen

seassa. Tama koskee koko EU-aluetta. Virheellisesta havittamisesta

johtuvien mahdollisten ympérist6- ja terveyshaittojen ehkaisemiseksi

tuote tulee vieda kierratettavaksi, jotta materiaali voidaan kasitella

vastuullisella tavalla. Kierrata tuote kayttamalla paikallisia kierratys-

jarjestelmia tai ota yhteys ostopaikkaan. Ostopaikassa tuote I
kierratetaan vastuullisella tavalla.

Tekniset tiedot

Verkkovirtaliitanta 220-240V AC, 50/60 Hz
Teho 110 W

Mitat 395 x 83 x 61 mm
Paino 856 g

25



FolienschweiBgerat

Art.Nr. 44-3725 Modell VS30E

Vor der Benutzung die Gebrauchsanleitung vollstédndig durchlesen und fUr kinftigen
Gebrauch aufbewahren. Irrtiimer, Abweichungen und Anderungen behalten

wir uns vor. Bei technischen Problemen oder anderen Fragen freut sich unser
Kundenservice Uber eine Kontaktaufnahme (Kontakt siehe Rickseite).

Sicherheit

ﬁ Nur fr den Innenbereich geeignet.

Das Gerat darf nur an Steckdosen mit 230 V AC ange-
schlossen werden.

Das Netzkabel regelmaBig auf Schaden Uberprifen. Das Gerat
nie benutzen, wenn das Netzkabel oder der Netzstecker
beschadigt sind.

Um Stromschlagen und Branden vorzubeugen, das Netzkabel
bei Beschadigung nur vom Hersteller, seinem Kundendienst
oder qualifiziertem Fachpersonal austauschen lassen.

Das Gerat nie durch Ziehen am Netzkabel, sondern immer
durch Ziehen am Netzstecker vom Stromnetz trennen.

Das Netzkabel vor Kontakt mit heiBen Oberflachen, wie z. B.
Herdplatten, schitzen. Das Netzkabel nicht Uber scharfe
Kanten ziehen.

Das Produkt ist nur fur den Hausgebrauch und fur die in dieser
Bedienungsanleitung beschriebene Benutzung vorgesehen.
Bei Nichtbenutzung immer vom Stromnetz trennen.

Das Geréat ist nur dann fUr Kinder ab 8 Jahren oder Personen
mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten, bzw. mangelnder Erfahrung/Wissen geeignet,
wenn diese in die sichere Handhabung eingefuhrt worden
sind und Risiken und Gefahren der Benutzung verstehen.
Kein Kinderspielzeug.

Reinigung und Wartung durfen von Kindern nur unter Aufsicht
eines Erwachsenen durchgefuhrt werden.
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¢ Das Produkt zur Benutzung immer auf einer trockenen und
stabilen Unterlage aufstellen.

e Das Gerat immer so aufstellen, dass es nicht in Wasser oder
andere Flussigkeiten fallen kann.

¢ Alle Reparaturen unbedingt qualifizierten Servicetechnikern
mit Original-Ersatzteilen Uberlassen.

Produktbeschreibung
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Entsperrtaste (driicken, um den Deckel nach dem Vakuumieren zu 6ffnen)
SchweiBelement (zum Versiegeln des Vakuumbeutels)
Halterung
Luftabsaugung
Dichtung der Vakuumkammer
Versiegelungsstreifen
Vakuumkammer
[VAC Seal/Seal]
- VAC Seal: saugt die Luft aus dem Beutel (der Vakuumverpackung) und
versiegelt automatisch.
- Seal: Versiegelt den Beutel (nur Versiegelung).
9. LED-Anzeige:
- Blaues Leuchten: bei Anschluss der Maschine an das Stromnetz.
- Rotes Leuchten: wahrend dem Vakuum-/Versiegelungsvorgang. Leuchtet blau,
wenn der Versiegelungs-/Vakuumverpackungsvorgang beendet ist.
10. [STOP] bricht den Vakuum-/Versiegelungsvorgang ab.

W
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Gebrauch

A Wichtiger Hinweis: Um ein Uberhitzen der Maschine zu verhindern, die Maschine
zwischen mehreren Versiegelungsprozessen stets 40 Sekunden abkuhlen lassen.

Tipps flr das Vakuumverpacken

Es koénnen Beutel, die flr FolienschweiBgerate bestimmt sind, mit einer Breite von
bis zu 30 cm benutzt werden.

Bitte beachten, dass das Vakuumverpacken von Lebensmitteln nicht mit Konser-
vierung gleichzusetzen ist. Der Prozess kann nicht verhindern, dass Lebensmittel
alt werden, kann jedoch deren Haltbarkeit verlangern.

Die Vakuumverpackung kann auch nicht das Abkuhlen und Einfrieren von Lebens-
mitteln ersetzen. Kiihlwaren mussen, auch nachdem sie vakuumverpackt wurden,
im Kuhlschrank oder Gefrierfach aufbewahrt werden.

Bitte beachten, dass sprode Speisen wie Kekse, Kuchen usw. sich beim Vakuum-
verpacken verformen oder zerbrockeln kdnnen. Beim Vakuumverpacken von
sproden Speisen den Vakuumprozess Uberwachen und den Vorgang ggf. mit
[STOP] abbrechen. Spréde Lebensmittel am besten in einem Beutel aufbewahren,
der ohne Vakuum verschlossen wurde.

Obst, Gemuse und WurzelgemUse sollten vor dem Vakuumieren flir beste
Haltbarkeit geschalt werden.

Wenn leicht feuchte Lebensmittel, z. B. Fleisch, vakuumverpackt werden, kann
etwas Kichenpapier zwischen das Fleisch und die Beuteldffnung gelegt werden.
Dabei etwas Abstand zwischen dem Fleisch und dem Papier lassen und auch
etwas Abstand zur Verschlussstelle. Es darf kein Papier an der Versiegelungsstelle
vorhanden sein.

FUr das Vakuumverpacken von Gritze oder Pulver kann zwischen dem Inhalt und
der Beuteloffnung ein Kaffeefilter hinzugefugt werden. Dabei sicherstellen, dass
sich der Filter nicht im Bereich des SchweiBelements befindet.

Den Beutel nicht vollstandig auffullen. Stets so viel Platz lassen, dass die Beutel-
offnung ganz flach Gber das SchweiBelement gelegt werden kann.

Den Beutel soweit ausglatten, dass keine Falten vorhanden sind.

Vor dem VerschweiBen sicherstellen, dass die Beuteldffnung komplett trocken ist.
Den Beutel nicht mit Gegenstanden fiillen, die so scharf sind, dass sie den Beutel
beschéadigen kénnen (Graten oder harte Schalen usw.).

Es empfiehlt sich, flissige Lebensmittel vor dem Vakuumieren einzufrieren.
Andernfalls besteht die Gefahr, dass die Vakuumpumpe durch angesaugte
Flussigkeit beschadigt wird.

Vakuumbeutel

Es gibt Beutel, die auf einer Rolle geliefert werden. Diese lassen sich ganz
einfach auf die gewlinschte Lange zuschneiden. Diese mUssen zuerst an einem
Ende versiegelt werden, bevor etwas vakuumiert werden kann. Siehe Abschnitt
Versiegelung eines Beutelendes.

Es gibt auch fertige Vakuumbeutel, die an einem Ende bereits versiegelt sind.
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Versiegelung eines Beutelendes

1.

2.
3.
4. Den Beutel ganz bis an das SchweiBelement (2) heranschieben. Darauf achten,

Einen Beutel in passender GroBe flr die jeweiligen Lebensmittel zurechtschneiden.
Dabei etwas extra fUr die Versiegelung miteinberechnen.

Den Netzstecker an eine Steckdose anschlieBen (die LED-Indikatorlampe (9) leuchtet).
Den Deckel 6ffnen und den Beutel unter die Halterung (3) schieben.

dass das Ende des Beutels nicht in der Vakuumkammer landet. Den Beutel soweit
ausglatten, dass keine Falten vorhanden sind.
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Auf [VAC Seal/Seal] driicken, sodass die LED-Indikatorlampe rot aufleuchtet und
dann den Deckel schlieen.

Den Deckel nach unten dricken, bis er an der Maschine anliegt, und in dieser
Position halten, bis die LED-Anzeige blau leuchtet. Der Versiegelungsvorgang ist
nun abgeschlossen.

Die Entsperrtaste (1) drlicken und den Deckel &ffnen.
Uberprufen, dass die Versiegelung dicht ist.
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Vakuumverpackung

1.

ok wn

Einen Beutel in passender GroBe flr die jeweiligen Lebensmittel zurechtschneiden
(oder einen fertigen auswahlen). Dabei etwas extra flr die Versiegelung
miteinberechnen. Wenn der Beutel von einer Rolle abgeschnitten wurde, zuerst
das eine Ende des Beutels wie oben beschrieben verschlieBen.

Die Lebensmittel in den Beutel geben.

Den Netzstecker an eine Steckdose anschlieBen (die LED-Indikatorlampe (9) leuchtet).
Den Deckel 6ffnen und den Beutel unter die Halterung (3) schieben.

Den Beutel nach vorne schieben, sodass sich die gesamte Offnung in der
Vakuumkammer (7) befindet. Den Beutel soweit gléatten, dass keine Falten
vorhanden sind.

]

Auf [VAC Seal/Seal] dricken, sodass die LED-Indikatorlampe rot aufleuchtet.
Dann den Deckel schlieBen.

Den Deckel nach unten dricken, bis er an der Maschine anliegt,

und in dieser Position halten, bis die LED-Anzeige blau leuchtet.

Der Vakuumverpackungsvorgang ist jetzt abgeschlossen.

v

Die Entsperrtaste (1) drlicken und den Deckel &ffnen.
Uberprifen, dass die Vakuumverpackung dicht ist.
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Pflege und Wartung

e \or Pflege und Wartung immer den Netzstecker ziehen.

e Das Gerat mit einem leicht befeuchteten Tuch reinigen. Ein sanftes Reinigungsmittel
verwenden, keine scharfen Chemikalien oder Lésungsmittel.

e Beilangerer Nichtbenutzung immer den Netzstecker ziehen und das Produkt in
einem trockenen Innenraum und fUr Kinder unzuganglich aufoewahren.

Fehlersuche

Die Maschine e Sicherstellen, dass das Netzkabel unbeschadigt und richtig
lasst sich nicht an die Steckdose angeschlossen ist.

einschalten. e Uberprifen, ob Spannung auf der Steckdose liegt.

Die Vakuum- e Sicherstellen, dass sich die Offnung des Beutels vollstandig in
verpackung der Vakuumkammer befindet.

funktioniert e Sicherstellen, dass wahrend des Vakuumvorgangs der Deckel
nicht. leicht nach unten zur Maschine gedrickt wird.

o Uberpriifen, ob die korrekte Art von Beutel gewahlt wurde.
Es kénnen einzig Beutel, die fur FolienschweiBgerate bestimmt
sind, benutzt werden.

e Sicherstellen, dass der Beutel unbeschéadigt ist.

Hinweise zur Entsorgung

Dieses Symbol zeigt an, dass das Produkt nicht gemeinsam mit

dem Hausmull entsorgt werden darf. Dies gilt in der gesamten EU.

Um mdglichen Schaden fur Umwelt und Gesundheit vorzubeugen,

die durch unsachgemaBe Abfallentsorgung verursacht werden, dieses

Produkt zum verantwortlichen Recycling geben, um die nachhaltige
Wiederverwertung von stofflichen Ressourcen zu férdern. Bei der Abgabe I
des Produktes bitte die ortlichen Recycling- und Sammelstationen

nutzen oder den Handler kontaktieren. Dieser kann das Gerat auf eine
umweltfreundliche Weise recyceln.

Technische Daten

Betriebsspannung 220-240V AC, 50/60 Hz
Leistungsaufnahme 110 W

Abmessungen 395 x 83 x 61 mm
Gewicht 856 g
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Sverige

Kundtjanst tel: 0247/445 00
fax: 0247/445 09
e-post: kundservice@clasohlson.se

Internet www.clasohlson.se

Post Clas Ohlson AB, 793 85 INSJON
Norge

Kundesenter tif.: 23 21 40 00

faks: 23 21 40 80
e-post: kundesenter@clasohlson.no

Internett www.clasohlson.no
Post Clas Ohlson AS, Postboks 485 Sentrum, 0105 OSLO
Suomi
Asiakaspalvelu puh.: 020 111 2222
séhkdposti: asiakaspalvelu@clasohlson.fi
Internet www.clasohlson.fi
Osoite Clas Ohlson Oy, Kaivokatu 10 B, 00100 HELSINKI

United Kingdom

Customer Service Contact number: 020 8247 9300
E-mail: customerservice@clasohlson.co.uk

Internet www.clasohlson.co.uk
Postal 10 — 13 Market Place
Kingston upon Thames
Surrey
KT1 1JZ

Deutschland

Kundenservice Hotline: 040 2999 78111
E-Mail: kundenservice@clasohlson.de

Homepage www.clasohlson.de

Postanschrift Clas Ohlson GmbH, Jungfernstieg 38,
20354 Hamburg

clas ohlson




