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Wireless Meat Thermometer

Art.no 44-2239  Model TPR307+TPX307
44-2239-1 TPR307+TPX307

Please read the entire instruction manual before using the product and then
save it for future reference. We reserve the right for any errors in text or

images and any necessary changes made to technical data. In the event of
technical problems or other queries, please contact our Customer Services.

Safety

e The product is only intended for normal domestic use and only in
the manner described in this instruction manual.

e Do not expose the product to rain or moisture.

e The product’s temperature probe is only designed for measuring
the internal temperature of foodstuffs. Never attempt to use the product
for other types of temperature measurement.

e Never mix old and new batteries. Never mix rechargeable and
non-rechargeable batteries.

¢ Do not subject the product to impacts or shocks.
e The product should never be used if it is in any way damaged or
malfunctioning.

e Never immerse the product into water or other liquids. Wipe
the product dry immediately if it has become wet or damp.

e Never let children play with the product.



Product description
Receiver

1. [ON/OFF] Power button

2. [Minute] Minutes setting

3. [»/m] Start/stop and
resetting the timer

4. [Meat A]Meat settings or
selectable cooking
temperature

5. [Mode] Thermometer or
timer settings

6. [Hour °C/°F] Setting hours 0
and temperature units

7. [Taste ¥ ] Doneness levels e
(Well Done, Medium etc.)
and selectable cooking e
temperature e

[ ON/OFF Mode =7
—
e vt —

Meat Taste
A v

<

8. Belt clip/stand
9. Battery cover

Slole



Transmitter

Transmitter

10. Probe socket

11. Wall mount

12. [°C/°F] Connects the receiver to the transmitter
and selects temperature units

13. [ON/OFF] Switch

14. Battery cover

15. Stand

Before initial use
Receiver
Belt clip/stand

1. Belt clip and stand with multiple
fastening options.

A) Used as a belt clip
B) Used as a stand

2. The clip is fastened onto the thermometer
securely. To remove or adjust its position,
bend it slightly using an appropriate tool
until it becomes loose and can be removed
or repositioned.
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Batteries

1. Open the battery compartment on the back of the receiver and insert
2 x AAA/LROS batteries. Note the markings on the bottom of
the battery compartment to ensure correct polarity.

2. Refit the battery cover.

Transmitter
Table stand

Fold out the stand on the back of
the transmitter. 2-position stand.

Note: If the stand is over-extended it will release its grip from its mount to
prevent damage. Refit the stand back into its mount and it will function
normally again.

Bafteries

1. Open the battery compartment on the back of the transmitter and insert
2 x AAA/LRO3 batteries. Note the markings on the bottom of
the battery compartment to ensure correct polarity.

2. Refit the battery cover.

Connecting the transmitter to
the receiver

Things to consider:

e Other wireless equipment using the same frequency can reduce
the transmission range.

e The range of all wireless equipment depends on the type of obstacles
located between the transmitter and the receiver (e.g. a concrete wall
will interfere with the signal more than a plasterboard wall).

If you experience problems, try the following:

e Turn off any other existing wireless equipment to check whether this
is the cause of the problem.

* Reposition the wireless equipment, shorten the distance between
the transmitter and the receiver or reduce the number of obstacles
(walls, furniture, etc.) between them.
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1. Plug the probe into the transmitter’s socket (10).

2. Turn the transmitter on by setting its [OFF/ON] switch (13),
on the back, to the ON position.

3. Turn the receiver on by holding in its [ON/OFF] button until the display
comes on.
Note: The receiver must be turned on within 2 min of the transmitter
being turned on for a successful connection to be established.

4. Hold in the [°C/°F] button on the back of transmitter until an audible
signal is heard from the receiver and the current temperature is
displayed on the receiver’s display. The devices are now paired.

Note:

* The max range between the devices is 30 m in optimal unobstructed
conditions. Indoor environments present multiple signal obstructions
such as walls, furniture, other objects, transmissions from other
wireless equipment, etc.

e If the devices lose contact with each other, the receiver will emit
an audible signal every 4 sec and display “---". When the devices
come back into range they will automatically be paired again.

If the connection is not re-established, place the devices close to
each other and repeat the pairing procedure. Start by turning off
both devices and then follow the steps listed in the Connecting
the transmitter to the receiver section above.

Operating instructions
Plug the temperature probe into the thermometer.

Note: Stick the tip of the probe into >
the centre of the thickest part of the meat.

Do not stick it in so far that it comes out

the other end. Avoid sticking it into any

fatty areas.

Warning:

e Use heat-resistant gloves/mitts if you need to handle
the probe or its cable during the cooking process.

e Keep the probe and its cable out of the reach of children.

e Clean the probe thoroughly both before and after use.

e Don't subject the devices to rain and never immerse them
in water or other liquids.



e Don’t subject the devices to excessive heat or hot surfaces.
e Don't expose the probe or its cable to live flames.
e Never use the thermometer in microwave ovens.

Using the thermometer’s pre-set

temperature settings

Note:

You can still set the temperature even if you have selected one of the pre-set

temperature settings by following the instructions in the Selecting cooking

temperature section.

1. Hold in [MODE] until “Well done”, “Medium”, “Medium rare” or “Rare”
appears on screen.

2. Press [Meat A]to select the type of meat:

3. Press [Taste V] to select the cooking temperature

4. Once the set temperature is reached an audible signal will be
emitted and the temperature light will flash.

5. Press any button to turn the alarm off.
6. Hold in [MODE] to reset the display.

The table below shows pre-set temperatures for different types of meat:

Meat type |Displays |Well done Medium Medium rare |Rare

Beef BEEF 75 °C/167 °F |70 °C/1568 °F |60 °C/140 °F |55 °C/
131 °F
Veal VEAL 75 °C/167 °F [70 °C/158 °F |- -
Lamb LAMB |75 °C/167 °F |70 °C/158 °F |- -
Pork PORK |77 °C/171 °F |71 °C/160 °F |- -

Chicken _ |CHICK |80 °C/176 °F |- - -

Turkey TURKY |80 °C/176 °F |- - -

Fish FISH 60 °C/140 °F |- - -

Hamburger [HAMBG |75 °C/167 °F |- - -

Selecting cooking temperature
1. Make sure that “Well done”, “Medium”, “Medium rare” or “Rare” do not
appear on screen.

2. If any one of these doneness levels appear on screen, hold in [MODE]
until the selection disappears.

3. Press or hold in [Meat A ]or[Taste V¥ ] to set the desired temperature.



Timer function
Press [MODE] until the timer appears on screen. The timer has two modes,
timer and stopwatch.

Note: You can start the timer and then select any of the pre-set cooking
temperatures mentioned above. The timer will then run in the background
without showing up on screen. You can interrupt the timer at any time by
pressing the [Mode] button.

Timer
1. Press [Minute] to set the minutes and [Hour] to set the hours.
2. Press [»/m] to start the timer.

3. When the set time is reached an audible signal will be emitted.
Press any button to turn the alarm off.

4. The timer will continue counting down even after the alarm has
been turned off. To turn the timer off press [»/m].

5. Hold in [»/m] to reset.

Stopwatch

1. Press [»/m] to start the stopwatch.
2. Press [»/m] to stop the stopwatch.
3. Holdin [»/m] to reset.

Care and maintenance

e Clean the exterior of the thermometer by wiping it with a damp cloth.
Use only mild cleaning agents, never solvents or corrosive chemicals.

e Whenever the thermometer is not to be used for an extended period,
the batteries should be removed and stored in a dry, dust-free
environment, out of children’s reach.

Note:

The probe must never be put into a dishwasher or washed in running water.

It must only be cleaned by wiping it with a damp cloth. Be careful not to get any
water inside the cable connection of the probe. If water gets inside the probe it
might damage it and cause inaccurate temperature readings.



Troubleshooting guide

The thermometer won't turn
on/the display is unclear.

Check that the batteries are not flat and
that they are inserted correctly.
Change if necessary.

The displayed temperature
is incorrect.

e Check that the temperature probe is
properly plugged into the transmitter.

e Check the batteries in both devices
and change if necessary.

* Make sure that the probe is properly
positioned into the meat.

The display shows “LLL”
or “HHH".

The temperature range (0-300 °C/32-572 °F)
has been exceeded or is below range.
Allow the probe to return to room tempera-
ture before attempting to use it again.

No temperature shows on
the display.

The devices may have lost contact with
each other. Place the devices closer
to each other or repeat the pairing
process according to the Connecting
the transmitter to the receiver section.

Responsible disposal

This symbol indicates that this product should not be disposed

of with general household waste. This applies throughout

the entire EU. In order to prevent any harm to the environment

or health hazards caused by incorrect waste disposal,

the product must be handed in for recycling so that the material

can be disposed of in a responsible manner. When recycling .
your product, take it to your local collection facility or contact

the place of purchase. They will ensure that the product is

disposed of in an environmentally sound manner.




Specifications

Transmitter
Batteries 2 xAAA/LRO3
Max display temperature 300 °C/572 °F

Temperature probe
Max probe temperature range 300 °C/572 °F

Cable length 105 cm
Operating probe

cable temperature range 380 °C
Receiver

Batteries 2 xAAA/LRO3
Max display temperature 300 °C/572 °F
Alarm temperature range 0-300 °C
Max timer range 0-23 h 59 min

SIMPLIFIED EU DECLARATION OF CONFORMITY

Hereby, Clas Ohlson AB declares that the radio equipment type [Wireless
Meat Thermometer] is in compliance with Directive 2014/53/EU.

The full text of the EU declaration of conformity is available at the following
internet address: www.clasohlson.com
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Tradlos stektermometer

Art.nr 44-2239  Modell TPR307+TPX307
44-2239-1 TPR307+TPX307

Lé&s igenom hela bruksanvisningen fére anvandning och spara den
sedan for framtida bruk. Vi reserverar oss for ev. text- och bildfel samt
andringar av tekniska data. Vid tekniska problem eller andra fragor,
kontakta var kundtjanst.

querhet

Produkten &r endast avsedd for normalt bruk i hemmet pa det sétt
som beskrivs i den har bruksanvisningen.

e Produkten far inte utséattas fér regn och fukt.

e Produktens méatsond ar endast avsedd for att méata temperatur
inuti ravaror. Forsok aldrig anvanda produkten till andra typer av
temperaturmatningar.

e Blanda inte gamla och nya batterier. Blanda inte heller laddbara med
icke laddbara batterier.

e Utsétt inte produkten for slag, stotar.

e Anvand aldrig produkten om den pé négot sétt ar skadad eller inte
fungerar normait.

e Sénk aldrig ner produkten i vatten eller andra vatskor.
Torka av den omedelbart om den blivit vat eller fuktig.

e Lat aldrig barn leka med produkten.



Produktbeskrivning
Mottagare

ON/OFF] P&/av 7 N

Minute] Instélining av minuter

3. [»/m] Start/stopp och
nollstélining av timerfunktion

4. [Meat A]Instélining av
ravara och eget val av
tillagningstemperatur

5. [Mode] Val av temperatur-
eller timerfunktion

6. [Hour °C/°F] Instélining
av timmar och val av

| ON/OFF Mode ="

temperaturenhet ——
N ™ Minute _ »/H Hour
7. [Taste ¥ ] Val av forinstélld | _— CI°F
tillagningstemperatur oo T
A v

Slole

(Well Done, Medium
etc.) och eget val av
tillagningstemperatur

8. Baltesclips/bordsstdd
9. Lucka dver batterinallare

<



Sdndare

Transmitter

10. Anslutning fér matsond

11. Vaggfaste

12. [°C/°F] Sammankoppling av séndare/mottagare
och val av temperaturenhet

13. [ON/OFF]

14. Lucka Over batterihallare

15. Bordsstod

Fore forsta anvandning
Mottagare Q
Bdltesclips/bordsstéd %

1. Béltesclipset och bordsstddet har olika fastpunkter
beroende pé hur det ska anvandas.

A) Som baéltesclips
B) Som bordsstéd
2. Baltesclipset och bordsstativet sitter stadigt,

bénd loss det forsiktigt med lampligt verktyg
om du behdver ta bort det eller &ndra position.
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Batterier

1. Oppna batteriluckan p& mottagarens baksida och satt
i 2 x AAA/LROB-batterier. Se markningen i botten pa
batterihallaren sé att polariteten blir ratt.

2. Satt tillbaka batteriluckan.

Sdndare
Bordsstod

Vik ut bordsstddet pa sandaren
baksida. Stédet kan stéllas i 2 lagen.

Obs! Om bordsstddet av misstag viks ut for langt slépper det fran fastet
for att inte skadas. Tryck tillbaka fastet igen sa fungerar det normalt igen.

Batterier

1. Oppna batteriluckan pé séndarens baksida och sétt
i 2 x AAA/LRO3-batterier. Se méarkningen i botten pa
batterihallaren s& att polariteten blir ratt.

2. Satt tillbaka batteriluckan.

Sammankoppling av sandare

och mottagare

Tank pa att:
Annan befintlig tradids utrustning pa& samma frekvens kan paverka
rackvidden negativt.

e Rackvidden pa all tradiés utrustning paverkas av vilka hinder som finns
mellan séndaren och mottagaren (t.ex. ddmpar en betongvagg signalen
avsevart mer &n en gipsvagg).

Vid funktionsproblem, prova féljande 16sningar:

e Stang av 6vriga befintliga tradidsa utrustningar for att kontrollera om de
kan vara orsaken till problemet.

e Flytta den tradlosa utrustningen, forkorta avstandet, eller minska antalet
hinder (vAggar, mobler etc.) mellan séndaren och mottagaren.
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1. Anslut matsonden till anslutningen (10) pa sandaren.

2. Sla pa sandaren genom att stalla [ON/OFF] pa s&ndarens baksida
i lage ON.

3. Sla pa mottagaren genom att halla in [ON/OFF] tills displayen tands.
Obs! Mottagaren maste slés pa inom 2 min fran det att séndaren slas
pa for att sammankopplingen ska kunna genomforas.

4. Hallin [°C/°F] pa sandarens baksida tills mottagaren avger en ljudsignal
och aktuell temperatur visas i mottagarens display. Enheterna ar nu
sammankopplade.

Obs!

e Max rackvidd for enheterna &r 30 m vid optimala forhallanden utan
hinder. | inomhusmiljé finns en méangd hinder for signalen att ta hansyn
till som véaggar, mébler och annan inredning, signaler fran annan tradlos
utrustning etc.

e Om enheterna tappar kontakten avger mottagaren en ljudsignal var 4 sek
och displayen visar "---". Nar enheterna kommer néarmare varandra
aterupptas kontakten automatiskt. Om inte kontakten aterupptas,
placera enheterna narmare varandra och gér om anslutningen.

Borja med att sla av bada enheterna och folj sedan stegen i avsnittet
Sammankoppling av séndare och mottagare ovan.

Anvandning

Anslut matsonden till sandaren.

Obs! Tank pé att placera matsondens —>
spets i ravarans tjockaste del. Skjut inte in

den sé& langt att den néstan sticker ut pa

andra sidan. Undvik partier som innehaller

mycket fett.

Varning!

* Anvand skyddshandskar om du behdver hantera métsonden eller
kabeln nar tillagning pagér!

e Hall métsonden och kabeln utom rackhall for barn.

e Reng6ér méatsonden noga fére och efter varje anvandning.

e Utsétt inte enheterna for regn, snka aldrig ner dem i vatten eller
annan vatska.

e Utsétt inte enheterna for stark varme eller heta ytor.

e Utsétt inte matsonden eller kabeln for 6ppen eld.

e Anvand aldrig termometern i mikrovagsugn.
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Anvdndning med termometerns

forinstallda temperaturer

Obs!

Om du valt en férinstalld temperatur kan du &nda vélja att &ndra temperaturen
genom att folja stegen i avsnittet Véjj egen tillagningstemperatur.

1. Hallin [MODE] tills nagot av begreppen "Well done”, "Medium”,
"Medium rare” eller "Rare” visas i displayen.

2. Tryck [Meat A ] for att valja ravara.

3. Tryck [Taste ¥ ] for att vélja tillagningstemperatur

4. Nar installd temperatur uppnatts avger termometern en ljudsignal och
temperaturen blinkar i mottagaren.

5. Tryck valfri knapp for att stédnga av ljudsignalen.

6. Hallin [MODE] for att aterstélla displayen till normalvisning.

Tabellen nedan visar termometerns forinstéllda temperaturer for
olika ravaror:

Ravara Displayen |Well done Medium Medium rare |Rare
visar
Biff BEEF 75 °C/167 °F |70 °C/158 °F |60 °C/140 °F [55 °C/131 °F
Kalv VEAL 75 °C/167 °F |70 °C/158 °F |- -
Lamm LAMB 75 °C/167 °F |70 °C/158 °F |-
Flask PORK 77 °C/171°F |71 °C/160 °F |-
Kyckling CHICK 80 °C/176 °F |- -
Kalkon TURKY 80 °C/176 °F -
Fisk FISH 60 °C/140 °F -
Hamburgare |HAMBG 75 °C/167 °F -

Vdlj egen tillagningstemperatur

1. Se till att inget av begreppen "Well done”, "Medium”, "Medium rare”
eller "Rare” visas i displayen.

2. Om nagot av begreppen visas hall in [MODE] tills det slacks.

3. Tryck eller hallin [Meat A ] eller [Taste ¥ ] for att stélla in énskad
temperatur.




Timerfunktion

Tryck [MODE] tills timern visas i displayen. Timern har tva funktioner,
timer och tidtagning.

Obs! Du kan starta timern och sedan vélja négon av de forinstélida
tillagningstemperaturerna ovan. Timern gér d& i bakgrunden utan att visas
i displayen. Du kan nar som helst visa timern genom att trycka [Mode].

Timer
1. Tryck [Minute] for att stélla in minuter och [Hour] for att stélla in timmarna.
2. Tryck [»/m] for att starta timern.

3. Nérinstélld tid passerat avger termometern en ljudsignal.
Tryck valfri knapp for att stdnga av ljudsignalen.

4. Timern borjar rékna upp tiden efter att ljudsignalen stangts av,
tryck [»/m] for att stoppa tiden.
5. Hallin [»/m] for att nollstalla.

Tidtagning

1. Tryck [»/m] for att starta timemn.
2. Tryck [»/m] for att stoppa.

3. Hallin [»/m] for att nollstélla.

Skotsel och underhall

e Rengdr termometern med en latt fuktad trasa. Anvand ett milt
rengéringsmedel, aldrig I6sningsmedel eller fratande kemikalier.

e Taut batterierna och férvara termometern torrt och dammfritt utom
rackhall for barn om den inte ska anvandas under en langre period.

Obs!

Matsonden far aldrig maskindiskas eller diskas under rinnande vatten.
Gor endast ren produkten genom att torka av den med en Iatt fuktad
trasa. Var noga med att inte f& in vatten i matsondens kabelanslutning.
Om vatten kommer in i matsonden kan den skadas och termometern
visa fel temperatur.



Felsokningsschema

Termometern gér inte
att sl& pé/displayen ar
otydlig.

Kontrollera att batterierna inte ar férbrukade
och att de &r ratt monterade, byt vid behov.

Temperaturen visas inte
eller visas felaktigt.

e Kontrollera att matsonden ar ordentligt
ansluten till séndaren.

e Kontrollera alla batterier, byt vid behov.
o Ar méatsonden ratt placerad i rdvaran?

Displayen visar "LLL"
eller "HHH”.

Matomradet (0-300 °C/32-572 °F) har dver-
eller underskridits. Lat matsonden aterfa
normal rumstemperatur innan matningarna
aterupptas.

Ingen temperatur visas
i displayen

Enheterna kan ha forlorat kontakten med
varandra. Placera enheterna néarmare
varandra eller gér om anslutningen enligt
avsnittet Sammankoppling av séndare och
mottagare.

Avfallshantering

Denna symbol innebar att produkten inte féar kastas

tillsammans med annat hushallsavfall. Detta géller inom hela

EU. For att forebygga eventuell skada pa milié och hélsa,

orsakad av felaktig avfallshantering, ska produkten lamnas till

atervinning sé att materialet kan tas omhand pé ett ansvarsfullt

satt. Nar du lamnar produkten till &tervinning, anvand dig av .
de returhanteringssystem som finns dér du befinner dig eller

kontakta inkdpsstallet. De kan se till att produkten tas om hand

pa ett for miljon tillfredstallande sétt.




Specifikationer

Sdndare

Batterier 2 x AAA/LRO3
Max visningstemperatur 300 °C/572 °F
Mdatsond

Maxtemperatur 300 °C/572 °F
Kabellangd 105 cm
Maxtemperatur kabel 380 °C
Mottagare

Batterier 2 x AAA/LRO3
Max visningstemperatur 300 °C/572 °F

Temperaturinstélining fér larm  0-300 °C
Tidsinstallning timer 0-23 h 59 min

FORENKLAD EU-FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE

Héarmed forsékrar Clas Ohlson AB att denna typ av radioutrustning [Tradlés
stektermometer] dverensstdmmer med direktiv 2014/53/EU. Den fullstdndiga
texten till EU-forsakran om verensstammelse finns pa foliande webbadress:
www.clasohlson.com
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Tradlgst steketermometer

Art.nr. 44-2239  Modell TPR307+TPX307
44-2239-1 TPR307+TPX307

Les brukerveiledningen grundig fer produktet tas i bruk, og ta vare pa den
for framtidig bruk. Vi reserverer oss mot eventuelle feil i tekst og bilder,
samt endringer av tekniske data. Ved tekniske problemer eller spersmal,
ta kontakt med vart kundesenter.

Slkkerhet

Produktet er kun beregnet til vanlig bruk i hiemmet, slik det er beskrevet
i denne bruksanvisningen.

e Produktet mé ikke utsettes for regn eller fuktighet.

e Produktets malesensor/foler er kun beregnet til & méle temperaturer
inni ravarer. Termometeret ma ikke brukes til annen temperaturmaling.

e Bland aldri nye og gamle batterier. Bland heller ikke ladbare og ikke
ladbare batterier.

e Utsett aldri produktet for slag og stet.

e Produktet ma ikke brukes hvis det har skader eller ikke fungerer som
det skal.

e Senk aldri produktet ned i vann eller andre vaessker. Tork termometer
umiddelbart dersom det er blitt utsatt for fuktighet eller vaesker.

e | aaldri barn leke med produktet.
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Produktbeskrivelse
Mottaker

1. [ON/OFF] P&/av 7 N
[

Minute] Innstiling av minutter

3. [»/m] Start/stopp og
nullstilling av timerfunksjon

4. [Meat A]Innstiling av
ravare og eget valg av
tillagningstemperatur

5. [Mode] Valg av temperatur-
eller timerfunksjon

6. [Hour °C/°F] Innstilling

av timer og valg av

| ON/OFF Mode ="

temperaturenhet —
™ Minute _ »/H Hour —
7. [Taste V] Valg av | _— CI'F
forhandsinnstilt Moot Taste
A v

Slole

tilberedelsestemperatur
(Well Done, Medium
etc.) og eget valg av
tilberedelsestemperatur

8. Belteklips/bordstette
9. Lokk over batteriholder

<
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Sender

Transmitter

10. Uttak for mélesonde

11. Veggfeste

12. [°C/°F] Sammenkobling av sender/mottaker
og valg av temperaturenhet

13. [ON/OFF]

14. Lokk over batteriholder

15. Bordstette

For farste gangs bruk
Mottaker
(A)

Belteklips/bordstgtte ¢
1. Belteklipset/bordstativet har forskjellige
festepunkter avhengig av hvordan det skal
brukes.
A) Som belteklips
B) Som bordstotte
2. Belteklipset og bordstativet sitter godt
festet. Bend det forsiktig los med et
passende verktoy hvis du skal fierne det
eller endre posisjonen.




Batterier

1. Batterilokket &pnes pa termometerets bakside og plasser
2 x AAA/LRO3-batterier i holderen. Felg merkingen for
polaritet i bunnen av batteriholderen.

2. Sett batterilokket pa plass igjen.

Sender
Bordstgtte

Fell ut bordstetten pa senderens
bakside. Stetten kan stilles inn
i 2 forskjellige posisjoner.

Obs! Hvis bordstatten ved en feiltagelse felles ut for langt vil den lasne
fra festet for ikke & skades. Trykk den tilbake pa plass igjen.

Batterier

1. Batterilokket pnes pa senderens bakside og plasser
2 x AAA/LRO3-batterier i holderen. Felg merkingen for
polaritet i bunnen av batteriholderen.

2. Sett batterilokket pa plass igjen.

Sammenkobling av sender og mottaker

Husk:

e Annet tradlest utstyr som er innstilt pa samme frekvens, kan pa kan
pévirke rekkevidden negativt.

e Hindringer mellom sender og mottaker kan pavirke kontakten (rekkevidden)
mellom disse. En betongvegg kan f.eks. dempe signalene dramatisk
i forhold til hva en gipsvegg gjer.

Ved problemer, prov folgende:

e Skru av evrig tradlest utstyr for & kontrollere hvor arsak til problemene er.

e Flytt det tradlese utstyret og reduser avstanden mellom sender og
mottaker. Forsek ogsa & redusere antall hindringer mellom sender og
mottaker (vegger, mabler etc.).
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Malesonden kobles til uttaket (10) pa senderen.

Senderen skrus pa ved & stille [ON/OFF] (13) pa ON. Bryteren er pa
senderens bakside.

Mottakeren skrus av ved & holde [ON/OFF] inne til displayet tennes.
Obs! Mottakeren ma skrus péa innen 2 minutter fra da senderen ble
skrudd pa for at sammenkoblingen skal kunne skje.

Hold [°C/°F] pa senderens bakside inne til mottakeren avgir et lydsignal
og aktuell temperatur vises i mottakerens display. Enhetene er na koblet
sammen.

Obs!

Bruk

Fest foleren til senderen.

Obs! Husk at spissen pa mélefaleren skal
festes der ravaren er tykkest. Skyv den inn
til midten av kjottstykket. Unnga partier
med mye fett.

Maks rekkevidde for enhetene er 30 meter ved optimale forhold.
Innenders kan det veere mange ting som hindrer signalene i & na fram,
som vegger, mabler eller annen innredning, eller signaler fra andre
tradlese innretninger etc.

Hvis enhetene mister kontakt med hverandre vil mottakeren avgi et
lydsignal hvert 4. sekund og displayet viser «---». Nar enhetene kommer
naermere hverandre vil kontakten gjenopprettes automatisk. Hvis ikke
kontakten gjenopprettes ma enhetene plasseres naermere hverandre og
koblingen endres. Start med & sl av begge enhetene og felg deretter
trinnene i avsnittet Sammenkobling av sender og mottaker ovenfor.

Advarsel!

Bruk hansker som beskytter deg hvis du mé ordne med mélefeleren
eller ledningen under tilberedelsene!

Hold mélefeler og ledning utenfor barns rekkevidde.

Rengjer foleren grundig for og etter bruk.

Enhetene ma ikke utsettes for regn, eller senkes ned i vann eller annen vasske.
Utsett aldri enhetene for sterk varme eller varme flater.

Malesonden og ledningen ma ikke utsettes for apen ild.

Ikke bruk termometeret i mikrobelgeovn.
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B
o

ruk med forhd@ndsinnstilte temperaturer
bs!

Hvis du har valgt en forhandsinnstilt temperatur kan du endre denne ved &

fol
1.

2.
3.
4.

5.
6.

Ige trinnene i avsnittet Velg egen tilberedelsestemperatur.
Hold [MODE] inne til en av felgende tekster: «Well done», «<Medium»,
«Medium rare» eller «Rare» vises i displayet.
Trykk [Meat A ] for & velge ravare.
Trykk [Taste ¥ ] for & velge tilberedelsestemperatur

Nar den innstilte temperaturen er oppnadd vil termometeret avgi et
lydsignal og temperaturen blinker i mottakeren.

Trykk pa valgfri knapp for & skru av lydsignalet.
Hold [MODE] inne for & stille displayet tilbake til normalvisning.

Tabellen nedenfor viser de forhandsinnstilte temperaturene til de
forskjellige ravarene:

Ravare Displayet |Well done Medium Medium rare |Rare
viser

Biff BEEF 75 °C/167 °F |70 °C/158 °F |60 °C/140 °F |55 °C/
131 °F

Kalv VEAL 75 °C/167 °F |70 °C/158 °F |- -

Lam LAMB 75 °C/167 °F |70 °C/158 °F |- -

Svin PORK 77 °C/171 °F |71 °C/160 °F |- -

[Kylling CHICK 80 °C/176 °F |- - -

Kalkun TURKY |80 °C/176 °F |- - -

Fisk FISH 60 °C/140 °F |- - -

Hamburger [HAMBG |75 °C/167 °F |- - -

Velg egen temperatur

1.

2.
3.

Ingen av folgende tekster: «Well done», «Medium», «Medium rare» eller
«Rare» skal vises i displayet.

Hvis noen av begrepene vises ma [MODE] holdes inne til det slukkes.
Trykk deretter [Meat A ] eller [Taste ¥ ]inn for & stille inn @nsket temperatur.
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Timerfunksjon
Trykk p& [MODE] til timeren vises pé skjermen. Timeren har to funksjoner,
timer og tidtaking.

Obs! Du kan starte timeren og senere velge en av de forh&ndsinnstilte
temperaturene ovenfor. Timeren vil da gé i bakgrunnen uten 4 vises
i displayet. Du kan nar som helst vise timeren ved & trykke pa [Mode].

Timer
1. Trykk pa [Minute] for & stille inn minutter, og [Hour] for & stille inn timene.
2. Trykk [»/m] for & starte timeren.

3. Nar innstilt tid er talt vil termometeret avgi et lydsignal.
Trykk pa valgfri knapp for & skru av lydsignalet.

4. Timeren vil starte a telle tiden nar lydsignalet stenges.
Trykk [»/m] for & stoppe tiden.

5. Hold [»/m] inne for & nullstille.

Tidtaking

1. Trykk [»/m] for & starte timeren.
2. Trykk [»/m] for & stoppe timeren.
3. Hold [»/m] inne for & nullstille.

Stell og vedlikehold

¢ Rengjor produktet med en lett fuktet klut. Bruk et mildt rengjeringsmiddel,
aldri lesningsmidler eller etsende kjemikalier.

e Nar termometeret ikke er i bruk skal den lagres tert og stevfritt, og
utilgiengelig for barn. Ta ogséa ut batteriene nar den ikke er i bruk.

Obs!

Malesonden ma ikke vaskes i maskin eller under rennende vann.

Produktet rengjeres med en lett fuktet klut. Serg for at det ikke kommer vann
i kabeltilkoblingen pa méalesonden. Hvis det kommer vann inn i denne kan
den bli edelagt og termometeret vil begynne & vise feil temperatur.
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Feilsgking

Det gér ikke & skru
pa termometeret.

Kontroller at batteriene ikke er utbrukt og at de
sitter vendt riktig vei i holderen. Skift ved behov.

Temperaturen vises
ikke eller vises feil.

e Kontroller at kabelen til sensoren er riktig koblet
til senderen.

e Kontroller batteriene og skift ved behov.
e Er malesonden riktig plassert i ravarene?

Displayet viser
"LLL” eller "HHH”.

Maleomradet (0-300 °C/32-572 °F) over- eller
underskrids. La malesonden ga tilbake til normal
romtemperatur for malingene gjenopptas.

Displayet viser
ingen temperatur.

Enhetene kan ha mistet kontakten med hverandre.
Plasser enhetene neermere hverandre eller

endre koblingen som beskrevet i avsnittet
Sammenkobling av sender og mottaker.

Avfallshandtering

Symbolet viser til at produktet ikke skal kastes sammen med
husholdningsavfallet. Dette gjelder i hele EG'S-omradet.

For & forebygge eventuelle skader pa helse og milig, som

folge av feil handtering av avfall, skal produktet leveres

til gjenvinning, slik at materialet blir tatt hand om pa

en ansvarsfull méate. Benytt miljgstasjonene som er der du .
befinner deg eller ta kontakt med forhandler. De kan se til

at produktet blir benandlet pa en tilfredsstillende mate som

gagner miljoet.
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Spesifikasjoner

Sender
Batterier 2 x AAA/LRO3
Maks temperatur som kan vises 300 °C/572 °F

Mdlesonde

Makstemperatur 300 °C/572 °F
Lengde pa ledning 105 cm
Makstemperatur kabel 380 °C
Mottaker

Batterier 2 x AAA/LRO3

Maks temperatur som kan vises 300 °C/572 °F
Temperaturinnstilling for alarm 0-300 °C
Tidsintervall timer 0-23 h 59 min

FORENKLET SAMSVARSERKLZARING

Clas Ohlson AB erkleerer at [Tradlost steketermometer] er i overens-
stemmelse med direktiv 2014/53/EU. Samsvarserklaeringen i fulltekst er
tilgiengelig pa felgende internettadresse: www.clasohlson.com
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Langaton paistolampomittari

Tuotenro 44-2239 Malli TPR307+TPX307
44-2239-1 TPR307+TPX307

Lue kayttdohje ennen tuotteen kayttddnottoa ja séilyta se tulevaa tarvetta varten.
Pidatamme oikeuden teknisten tietojen muutoksiin. Emme vastaa
mahdollisista teksti- tai kuvavirheista. Jos tuotteeseen tulee teknisia
ongelmia, ota yhteys myymalaén tai asiakaspalveluun.

Turvallisuus

e Laite on tarkoitettu normaaliin kayttéon kotona kayttdohjeen
ohjeiden mukaisesti.

e |Laitetta ei saa altistaa kosteudelle.

¢ Laitteen mitta-anturi on tarkoitettu ainoastaan raaka-aineiden lampotilan
mittaamiseen. Ala koskaan kayta laitetta muunlaiseen lampdtilanmittaukseen.

o Ala kdyta vanhoja ja uusia paristoja yhdessa. Ala kéyta ladattavia akkuja
ja tavallisia paristoja yhdessa.

o Al altista laitetta iskuille tai kolhuille.

o Ala kayta laitetta, jos se on vaurioitunut tai jos se ei toimi oikealla tavalla.

o Al upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen. Pyyhi laite vélittdmasti,
jos se kastuu.

o Ala anna lasten leikkia laitteella.
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Tuotteen kuvaus
Vastaanotin

1. [ON/OFF] Virtakytkin 7 N

[Minute] Minuuttien

asettaminen

3. [»/m] Kaynnistys/pysaytys
ja ajastintoiminnon
nollaaminen

4. [Meat A]Raaka-aineen
asetus ja valmistuslampdtilan
valinta

5. [Mode] Lampdtila- ja

ajastintoiminnon valinta

6. [Hour °C/°F] Ajan asetus ja g —

N

| ON/OFF Mode ="

lampétilayksikon valinta [ Minste . »/m % —
7. [Taste V] Esiasetetun
valmistuslampaétilan (Well
Done, Medium jne) ja oman
valmistuslampaétilan valinta

8. Vyokiinnike/pdytatuki
9. Paristolokeron kansi

Meat Taste
v

L — a

\___

@@@

31



Lahetin

Transmitter

10. Mitta-anturin litanta

11. Sein&kiinnike

12. [°C/°F] Lahettimen/vastaanottimen yhdistaminen ja
lampatilayksikon valinta

13. [ON/OFF]

14. Paristolokeron kansi

15. Poytatuki

Ennen ensimmaista
kaytokertaa
Vastaanotin

Vy&kiinnike /pdytatuki

1. Vyokiinnikkeessa/poytatuessa on useita
kiinnityspisteita kayttétavasta riippuen.

A) Kayttd vyokiinnikkeena
B) Kayttd poytatukena
2. Vyokiinnike ja poytateline ovat tiukasti kiinni.
Taivuta ne irti varovasti sopivalla tydkalulla,
jos ne pitaa irrottaa tai jos niiden asentoa
pitééd muuttaa.




Paristot

1. Avaa vastaanottimen takana oleva paristolokero ja aseta lokeroon kaksi AAA/
LRO3-paristoa. Noudata paristolokeron pohjassa olevia napaisuusmerkintoja.

2. Laita paristolokeron luukku takaisin paikalleen.

Lahetin
PSytEtuki

Taita auki lahettimen takana oleva
poytatuki. Poytatuessa on kaksi
eri asentoa.

Huom.! Jos pdytatuki kddnnetdan vahingossa lian pitkalle, se irtoaa
kiinnikkeesté vahingoittumisen estamiseksi. Paina pdytatuki takaisin
kiinnikkeeseen, niin se toimii taas normaalisti.

Paristot

1. Avaa lahettimen takana oleva paristolokero ja aseta lokeroon
kaksi AAA/LLRO3-paristoa. Noudata paristolokeron pohjassa olevia
napaisuusmerkintoja.

2. Laita paristolokeron luukku takaisin paikalleen.

Lahettimen ja vastaanottimen
yhteyden muodostaminen

Ota huomioon seuraavat seikat:

*  Muut samalla tagjuudella toimivat langattomat laitteet voivat
heikentd kantamaa.

e Lahettimen ja vastaanottimen valiset esteet vaikuttavat kaikkien
langattomien laitteiden kantamaan (esim. betoniseiné heikentaa
signaalia huomattavasti kipsiseinééd enemman).

Kokeile ongelmatilanteessa seuraavia keinoja:
e Selvitd, aiheuttavatko muut langattomat laittest ongelmia sammuttamalla ne.

e Siirrd langattomia laitteita, lyhenn laitteiden vélisté etéisyytta ja poista
lahettimen ja vastaanottimen véliset esteet, kuten huonekalut.
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1. Liita mitta-anturi Iahettimen liitdnt&an (10).

2. Kaynnista lahetin asettamalla lahettimen takana oleva kytkin [ON/OFF]
asentoon ON.

3. Kaynnista vastaanotin painamalla [ON/OFF] kunnes néyttd syttyy.
Huom.! Vastaanotin pitda kaynnistad 2 minuutin kuluessa lahettimen
kaynnistamisestg, jotta yhteenliittdminen onnistuu.

4. Paina lahettimen takana olevaa painiketta [°C/°F] kunnes lahettimesta
kuuluu a&nimerkki ja senhetkinen lampdétila nékyy vastaanottimen
naytolla. Laitteet on nyt liitetty yhteen.

Huom.!

e Laitteiden valinen kantama optimaalisissa olosuhteissa ilman esteita
on 30 metrid. Sisatiloissa on paljon kantamaan vaikuttavia esteita,
kuten seinid ja huonekaluja.

e Jos laitteet menettavat yhteyden, vastaanottimesta kuuluu &animerkki
4 sekunnin valein ja naytolla nakyy ---. Laitteet muodostavat yhteyden
toisiinsa automaattisesti, kun ne ovat kantaman sisapuolella. Jos
laitteet eivat muodosta yhteytta toisiinsa, siirrd ne lahemmas toisiaan
ja muodosta yhteys uudelleen. Sammuta ensin molemmat laitteet ja
muodosta yhteys kappaleen Lahettimen ja vastaanottimen yhteyden
muodostaminen mukaisesti.

Transmitter

Kéyts

Liitd mitta-anturi lahettimeen.

Huom.! Paina mitta-anturin kérki raaka-
aineen paksuimpaan osaan. Ald tyénna
karkea liian pitkalle. Valta kohtia, joissa on
paljon rasvaa.

Varoitus!

e Kayta suojakéasineitd, jos kéasittelet mitta-anturia tai johtoa ruoan
valmistuksen aikana.

e Sailytd mitta-anturia ja johtoa lasten ulottumattomissa.

e Puhdista mitta-anturi huolellisesti ennen kayttda ja kayton jalkeen.

o Al attista yksikéita sateelle 8léka upota niita veteen tai muuhun nesteeseen.

o Al altista laitteita kuumuudelle 4laka aseta niita kuumille pinnoille.

o Al altista mitta-anturia tai johtoa avotulelle.

o Ala kdytd lampémittaria mikroaaltouunissa.
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Lampomittarin esiasetettujen lampéotilojen kaytto

Huom.!

Jos olet valinnut esiasetetun lampétilan, voit muuttaa lampétilaa kappaleen

Oman valmistusldmpdtilan asettaminen mukaisesti.
1. Paina [MODE], kunnes naytolla lukee "Well done”, "Medium”,

"Medium rare” tai "Rare”.
2. Valitse raaka-aine painamalla [Meat A ].

3. Valitse valmistuslampatila painamalla [Taste ¥ |

4. Kun valittu lampétila on saavutettu, IBmpomittarista kuuluu a&nimerkki
ja lampétila vilkkuu vastaanottimessa.

5. Sammuta aanimerkki millé tahansa painikkeella.

6. Palauta néytdn normaaliasetukset painamalla [MODE].

Taulukossa on eri raaka-aineiden esiasetetut lampétilat.

Raaka-aine Nayton |Well done Medium Medium rare |Rare
merkintéd

Nauta BEEF 75 °C/167 °F |70 °C/158 °F |60 °C/140 °F |55 °C/131 °F
Vasikka VEAL 75 °C/167 °F |70 °C/158 °F |- -

Karitsa LAMB 75 °C/167 °F |70 °C/158 °F |- -

Porsas PORK 77 °C/171 °F |71 °C/160 °F |- -

Kana CHICK 180 °C/176 °F |- - -

Kalkkuna TURKY _ [80 °C/176 °F |- - -

Kala FISH 60 °C/140 °F |- - -
Hampurilaispihvi |HAMBG |75 °C/167 °F |- - -

Oman valmistuslampétilan asettaminen

1. Varmista ettei naytélla lue "Well done”, "Medium”, "Medium rare”

tai "Rare”.

2. Jos jokin ylla olevista asetuksista nakyy naytolla, paina [MODE],
kunnes asetus katoaa naytolta.

3. Aseta sopiva lampétila painamalla [Meat A ] tai [Taste V¥ ].
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Ajastintoiminto
Paina [MODE] kunnes ajastin nékyy naytolld. Ajastimessa on kaksi toimintoa,
ajastin ja ajanotto.

Huom.! Voit k&ynnistaa ajastimen ja sen jalkeen valita jonkin esiasetetuista
valmistuslampétiloista. Ajastin kéy taustalla, mutta se ei ndy naytolla.
Voit katsoa ajastinta painamalla [Mode].

Ajastin

1. Aseta minuutit painamalla [Minute] ja aseta tunnit painamalla [Hour].

2. Kaynnista ajastin painamalla [ »/m].

3. Kun asetettu aika on paattynyt, lampomittarista kuuluu d&nimerkki.
Sammuta &&nimerkki millé tahansa painikkeella.

4. Ajastin alkaa laskea aikaa ddnimerkin sammuttamisen jalkeen, pysayta
aika painamalla [ »/m].
5. Nollaa aika painamalla [ »/m].

Ajanotto

1. Ké&ynnista ajastin painamalla [ »/m].
2. Pysayté ajastin painamalla [ »/m].
3. Nollaa aika painamalla [ »/m].

Huolto ja yllapito
e Puhdista Iémpb’mittari kevyesti kostutetulla linalla. K&yta mietoa
puhdistusainetta. Ala kayta liuottimia tai sydvyttavia kemikaaleja.

e Jos laitetta ei kayteta pitkdan aikaan, irrota paristot ja séilyta laitetta
kuivassa ja polyttéméassa paikassa lasten ulottumattomissa.

Huom.!

Mitta-anturia ei saa pesta pesukoneessa eika juoksevan veden alla. Tuotteen
saa puhdistaa vain pyyhkimallé kevyesti kostutetulla linalla. Varmista, etta
mitta-anturin johtoliitantaéan ei padse vetta. Jos mitta-anturiin padsee vetta,
se voi vahingoittua ja mittari voi nayttaa vaaraé lampatilaa.
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Vianhakutaulukko

Lampomittari ei kaynnisty/
nayttd on epéaselva.

Tarkista paristojen kunto ja vaihda
ne tarvittaessa.

Lampdtila ei ndy tai se
nakyy vaarin.

o Tarkista ettd mitta-anturi on liitetty
kunnolla lampdémittariin.

e Tarkasta paristot ja vaihda ne tarvittaessa.

e Onko mitta-anturi painettu kunnolla
raaka-aineeseen?

Naytolla lukee LLL tai HHH

Mitta-alue (0-300 °C/32-572 °F) on ylittynyt
tai alittunut. Anna mitta-anturin sopeutua
huoneldampdétilaan ennen mittaamista.

Lampdtila ei ndy naytolla

Laitteet ovat saattaneet menettdé yhteyden
toisiinsa. Sijoita laitteet ldhemmas tai tee
litdnta uudelleen kappaleen Lahettimen ja
vastaanottimen yhteyden muodostaminen.

Kierrattaminen

Tama kuvake tarkoittaa, etta tuotetta ei saa havittaa

kotitalousjatteen seassa. Tamé koskee koko EU-aluetta.

Virheellisesta havittdmisesta johtuvien mahdollisten

ympadrist6- ja terveyshaittojen ehkaisemiseksi tuote

tulee vieda kierratettavaksi, jotta materiaali voidaan

kasitellé vastuullisella tavalla. Kierrata tuote kayttamalla .
paikallisia kierratysjarjestelmia tai ota yhteys ostopaikkaan.

Ostopaikassa tuote kierréatetaan vastuullisella tavalla.
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Tekniset tiedot

Ldhetin

Paristot 2 kpl AAA/LRO3
Suurin nayttélampétila 300 °C/572 °F
Mitta-anturi

Suurin lampétila 300 °C/572 °F
Johdon pituus 105 cm
Johdon suurin lampétila 380 °C
Vastaanotin

Paristot 2 kpl AAA/LRO3
Suurin nayttélampaétila 300 °C/572 °F
Halytyksen lampétilasaato 0-300 °C
Ajastimen asetus 0-23 h 59 min

YKSINKERTAISTETTU EU-VAATIMUSTENMUKAISUUSVAKUUTUS
Clas Ohlson AB vakuuttaa, etta radiolaitetyyppi [Langaton paistolampdmittari]
on direktiivin 2014/53/EU mukainen. EU-vaatimustenmukaisuusvakuutuksen
taysimittainen teksti on saatavilla seuraavassa internetosoitteessa:
www.clasohlson.com
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KUNDESENTER

INTERNETT
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INTERNET
OSOITE

INTERNET

Tel: 0247/445 00

Fax: 0247/445 09

E-post: kundservice@clasohlson.se
www.clasohlson.se

Clas Ohlson AB, 793 85 INSJON

TIf.: 23 21 40 00

Faks: 23 21 40 80

E-post: kundesenter@clasohlson.no
www.clasohlson.no

Clas Ohlson AS, Postboks 485 Sentrum,

0105 OSLO

Puh: 020 111 2222

Sahkoposti: asiakaspalvelu@clasohlson.fi
www.clasohlson.fi

Clas Ohlson Oy, Kaivokatu 10 B,

00100 HELSINKI

www.clasohlson.co.uk



