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Important Safeguards

This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand
the hazards involved. Children
shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance
shall not be made by children
without supervision.

If the supply cord is damaged,

it must be replaced by the
manufacturer, or its service agent
or a similarly qualified person in

order to avoid a hazard.

e Always use the appliance on a stable, secure, dry
and level surface.

e CAUTION: THIS SEALER IS NOT FOR COMMERCIAL
USE. Never use this appliance for anything
other than its intended use. This appliance is for
household use only. Do not use this appliance
outdoors.

e Never immerse the appliance or power cord and
plug in water or any other liquid.

e Do not use the appliance if it has been dropped or
if there are any visible signs of damage.

e Ensure the appliance is switched off and
unplugged from the supply socket after use, before
cleaning.

e To disconnect, unplug the power cord from the
electrical outlet. Do not disconnect by pulling on
the cord.

¢ Do not use an extension cord with the appliance.

e Use only accessories or attachments recommended
by the manufacturer.

e When reheating foods in FoodSaver™ bags make
sure to place them in water at a low simmering
temperature below 75°C (170°F).

e FOODS INSIDE BAG CAN BE DEFROSTED BUT
NOT REHEATED IN A MICROWAVE OVEN. When
defrosting foods in the microwave in FoodSaver™
bags make sure not to exceed maximum power
of 180 watts (defrost setting), maximum time of
2 minutes and maximum temperature of 70°C
(158°F).

SAVE THESE INSTRUCTIONS

FoodSaver™ Vacuum Sealing
System

Why Vacuum Package?

Exposure to air causes food to lose nutrition and
flavour, and also enables many types of bacteria,
mould and yeast to grow. The FoodSaver™ vacuum
packaging system removes air and seals in flavour
and quality. With a full line of FoodSaver™ bags, and
canisters to expand your options, you can now enjoy
the benefits of a scientifically proven food storage
method that keeps food fresh up to five times
longer.

The FoodSaver™ System Saves Time and Money

e Spend less money. With the FoodSaver™
system, you can buy in bulk or buy on sale and
vacuum package your food in desired portions
without wasting food.

e Save more time. Cook ahead for the week,
preparing meals and saving them in FoodSaver™
bags.

e Marinate in minutes. Vacuum packaging opens
up the pores of food so you can get that great
marinated flavour in just 20 minutes instead of
overnight.

e Make entertaining easy. Make your signature
dish in advance so you can spend quality time
with your guests.

* Enjoy seasonal or specialty foods. Keep highly
perishable or infrequently used items fresh
longer.

e Control portions for dieting. Vacuum package
sensible portions and write the calories and fat
content on the bag.

* Protect non-food items. Keep camping and
boating supplies dry and organised for outings.
Protect polished silver from tarnishing by
minimizing exposure to air.

FoodSaver™ Accessories

Get the most out of your FoodSaver™ appliance
with easy-to-use FoodSaver™ bags, canisters and
accessories.

FoodSaver™ Bags and Rolls

FoodSaver™ bags and rolls feature special channels
that enable the efficient removal of air. The multi-
ply construction makes them an especially effective
barrier to oxygen and moisture and helps to prevent
freezer burn. FoodSaver™ bags and rolls come in a
variety of sizes.
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FoodSaver™ Canisters

FoodSaver™ canisters are simple to use and ideal for
vacuum packaging delicate items such as muffins
and other baked goods, liquids and dry goods.

FoodSaver™ Fresh Zipper Bags

FoodSaver™ Zipper Bags feature special channels
that enable the efficient removal of air. The multi-
ply construction makes them an especially effective
barrier to oxygen and moisture.

FoodSaver™ Fresh Containers

FoodSaver™ Fresh Containers are simple to use and
ideal for vacuum packaging delicate items such as
muffins and other baked goods, liquids and dry
goods.

FoodSaver™ Bottle Stopper

Use FoodSaver™ bottle stoppers to vacuum package
wine, non-carbonated liquids and oils. This will
extend the life of the liquid and preserve the flavour.
Don't use the bottle stopper on plastic bottles.
FoodSaver™ Quick Marinator

The quick marinator infuses food with flavour in
minutes instead of hours using vacuum power to
penetrate marinades deep into the food.
Ordering

To order FoodSaver™ bags, rolls and accessories
please visit www.foodsaver.co.uk.

Parts

Referrring to Fig. 1:

@ Control panel Power button
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@ Vacuumview window @ Power light
@ Vacuum channel @ Seal button
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@ Roll storage area @ Vacuum light
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Making a bag from a
FoodSaver™ Roll

You can make your own custom sized bags from a
FoodSaver™ roll. Referring to Fig. 2:

1. Plug your food preservation system into the
mains supply socket and press the Power button
O (the power light comes on).

2. Move the latch @ to the unlock position
(a). If you haven't already done so, open the
lower seal and cut bar @ by pulling it forward
and insert the FoodSaver™ roll into the storage

area (. Pull the roll end out until it reaches the
indicator line.

Note: The visible FoodSaver™roll allows you to
see how much bag material you have left, so you
can quickly see when you will need to replace a
roll or purchase more.

3. Push the lower seal and cut bar back into the
appliance until it stops. Move the latch to the
seal position (=) to automatically create the first
seal. The seal light pulses while the seal is being
made. When the seal light goes out the end of
the roll will now have been sealed.

4. Move the latch to the unlock position (o). Pull
the roll out of the dispenser @ to the required
length for the item being packaged. Add an
extra 75mm to allow the bag to be sealed then
slide the roll cutter @ across to cut the roll.

Tip: Each time you move the latch to the seal
position you create the seal for your next bag,
making continuous bag making a simpler
process.

You can then start to use your food preservation
system (refer to ‘Using your Food Preservation
System’).



Using your Food Preservation
System

Do not put fingers or foreign objects inside the
vacuum view window while vacuum sealing is in
progress.

The vacuum view window closes automatically
with force. Do not obstruct the window from
closing. Do not force the window to close
manually.

Referring to Fig. 3:

1. Place the item to be packaged into the bag.
You can use a ready made FoodSaver™ bag or
make your own from a FoodSaver™ roll. If you
are packaging foods that are moist or very juicy,
press the Food Type button @ once (the moist
food light comes on). For dry foods, make sure
the dry food light remains on.

2. Insert the open end of the bag into the vacuum
channel @ at the bottom of the vacuum view
window @, until it is just inside the slot of the
drip tray @. You can see through the vacuum
view window to help position the bag correctly.

3. Push and release the vacuum and seal bar @
with both hands. The vacuum view window will
automatically close and secure the bag. Your

FoodSaver™ appliance will start to remove the air

from the bag. When the vacuum light goes out,
the bag starts to seal (the seal light comes on).

4. When the process is complete, the seal light
goes out and the vacuum view window opens.

Sealing a bag without removing any air

To seal a bag without extracting the air from it, press

the Seal button @ before inserting the open end
of the FoodSaver™ bag into the vacuum channel.
The process is complete when the seal light goes
out. You can seal the types of bag that are used to
package snacks such as potato crisps, tortilla chips,
etc.

Using the Pulse Vacuum feature

Some items such as pastries, bread and biscuits can
be crushed when vacuuming. Use the Pulse Vacuum
feature to avoid crushing delicate items.

1. Place the item to be packaged into the bag.

Press the Pulse button @ once (the vacuum light

comes on).

2. Insert the open end of the bag into the vacuum

channel @ until it is just inside the slot of the drip

tray.

3.

Push and release the vacuum and seal bar @
with both hands. The vacuum view window will
automatically close and secure the bag.

. Press and hold the Pulse button as required.

The vacuum pump will operate as long as the
button is held down. Release the button before
crushing occurs. This will immediately stop any
more air from being extracted.

Note: If the vacuum pump stops engaging after
several presses of the Pulse button, it means that
the maximum vacuum has been reached. The
bag will be sealed automatically when you reach
maximum vacuum.

. Press the Seal button @ after vacuuming to seal

the bag (the seal light comes on). The process is
complete when the seal light goes out.

Using FoodSaver™ accessories

To vacuum seal a Fresh Zipper Bag or Fresh

Container:

1.

Pull the retractable hand-held @ sealer away
from the appliance.

. Fitthe end of the hand-held sealer over the

valve on the accessory and make sure that it is
connected firmly. Follow any specific instructions
that come with the FoodSaver™accessory.

Note: To vacuum seal a FoodSaver™ Canister,
remove the reservoir (clear bottom section) of
the sealer by pulling it down and off the top
section. Insert the tip of the sealer into the port
on the canister.

. Press the Accessory button @ to start the

vacuum process. The appliance will stop
automatically when the accessory is fully vacuum
sealed.

4. Press the Accessory button again, or the Cancel

button @ to stop the vacuum sealing process.
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To marinate in a FoodSaver™ Quick Marinator:

1. Pull the retractable hand-held sealer @ away
from the appliance. Remove the reservoir (clear
bottom section) of the sealer by pulling it down
and off the top section.

2. Insert the tip of the hand-held sealer into the
port on the marinator and make sure that it is
connected firmly. Follow any specific instructions
that come with the FoodSaver™accessory.

3. Press the Marinate button @ to start the vacuum
process. During this process the appliance will
automatically vacuum and release three times to
obtain optimum flavour infusion.

4. Press the Marinate button again, or the Cancel
button @ to stop the vacuum sealing process.

Care and Cleaning

Never immerse the appliance or power cord and
plug in water or any other liquid. Always unplug
the appliance before cleaning.

Wipe over the body of the appliance with a soft, dry
cloth.

Remove and empty the drip tray @ after each
use. Wash it in warm soapy water or place it in the
top rack of the dishwasher. Dry thoroughly before
refitting.

Check the upper gasket @, lower gasket @ and
around the drip tray to make sure that they are free
from food debris. Wipe the gaskets with a warm
soapy cloth if needed.

Remove the reservoir of the retractable hand-held

sealer after each use. Wash it in warm soapy water
and air dry thoroughly before replacing.
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Storage

Push in the vacuum and seal bar and make sure that
the latch @ is in the unlock position (uf").

Make sure that the appliance is clean and store
upright, on a flat, level surface, away from the edge
and where it cannot be easily knocked over.

Storage Guide, Hints and Tips
Vacuum Packaging and Food Safety

The vacuum packaging process extends the life of foods
by removing most of the air from the sealed container,
thereby reducing oxidation, which affects nutritional value,
flavour and overall quality. Removing air can also inhibit
growth of microorganisms, which can cause problems
under certain conditions:

To preserve foods safely, it is critical that you maintain low
temperatures. You can significantly reduce the growth of
microorganisms at temperatures of 4°C or below.

Freezing at -17°C does not kill microorganisms, but stops
them from growing. For long-term storage, always freeze
perishable foods that have been vacuum packaged, and

keep refrigerated after thawing.

It is important to note that vacuum packaging is NOT

a substitute for canning and it cannot reverse the
deterioration of foods. It can only slow down the changes
in quality. It is difficult to predict how long foods will retain
their top-quality flavour, appearance or texture because it
depends on age and condition of the food on the day it
was vacuum packaged.

Important: Vacuum packaging is NOT a substitute for
refrigeration or freezing. Any perishable foods that
require refrigeration must still be refrigerated or frozen
after vacuum packaging. To avoid possible illness, do
not reuse bags after storing raw meats, raw fish or greasy
foods. Do not reuse bags that have been microwaved or
simmered.

Thawing and Reheating
Vacuum Packaged Foods

Always thaw foods in a refrigerator or a
microwave oven — do not thaw perishable
foods at room temperature.

Foods inside a bag can be defrosted but not
reheated in a microwave oven. When defrosting foods
in the microwave in FoodSaver™ bags make sure not to
exceed maximum power of 180 watts (defrost setting),
maximum time of 2 minutes and maximum temperature of
70°C (158°F).
You can also reheat foods in FoodSaver™ bags by placing
them in water at a low simmer below 75°C (170°F). Follow
any specific instructions that come with the FoodSaver™
specialty bags.



Preparation Guidelines
Meat and Fish

@ & @

For best results, pre-freeze meat and fish for 1-2 hours before
vacuum sealing in a FoodSaver™ Bag. This helps retain the juice
and shape, and guarantees a better seal. If it's not possible to pre-
freeze, place a folded paper towel between meat or fish and top
of bag, but below seal area.

Leave a paper towel in bag to absorb excess moisture and juices
during the vacuum sealing process.

Note: Beef may appear darker after vacuum sealing due to the
removal of oxygen. This is not an indication of spoilage.

Hard Cheeses
To keep cheese fresh, vacuum seal it after each
L

use. Make your FoodSaver™ Bag extra long,
m allowing 25mm of bag material for each time you

plan to open and reseal, in addition to the 75mm

room you normally leave between contents and
Simply cut sealed edge and remove cheese. When you're ready to
reseal the cheese, just drop it in bag and reseal.

seal.

Important: Due to the risk of anaerobic bacteria, soft cheeses
should never be vacuum sealed.

Vegetables

To blanch vegetables, place them in boiling water

or in the microwave until they are cooked, but still crisp. Blanching
times range from 1 to 2 minutes for leafy greens and peas; 3 to 4
minutes for snap peas, sliced courgette or broccoli; 5 minutes for
carrots; and 7 to 11 minutes for corn on the cob. After blanching,
immerse vegetables in cold water to stop the cooking process.
Finally, dry vegetables on a towel before vacuum sealing.

Vegetables need to be blanched before vacuum
sealing. This process stops the enzyme action that
could lead to loss of flavour, colour and texture.

Note: All vegetables (including broccoli, Brussels sprouts,
cabbage, cauliflower, kale, turnips) naturally emit gases during
storage. Therefore, after blanching, they must be stored in freezer
only.

When freezing vegetables, it is best to pre-freeze them for 1-2
hours or until solidly frozen. To freeze vegetables in individual
servings, first place on a baking sheet and spread them out so
they are not touching. This prevents them from freezing together
in a block. Once they are frozen, remove from baking sheet and
vacuum seal vegetables in a FoodSaver™ Bag. After they have
been vacuum sealed, return them to the freezer.

Important: Due to the risk of anaerobic bacteria, fresh mushrooms,
onions and garlic should never be vacuum sealed.

Leafy Vegetables

For best results, use a canister to store leafy
vegetables. First wash the vegetables, and then dry
with a towel or salad spinner. After they are dried, put
them in a canister and vacuum seal as normal. Store in
the refrigerator.

Fruits

v

When freezing soft fruits or berries, it is best to
pre-freeze them for 1-2 hours or until solidly frozen. To
freeze fruit in individual servings, first place on a baking
sheet and spread them out so they are not touching.
This prevents them from freezing together in a block.
Once they are frozen, remove from baking sheet and
vacuum seal fruit in a FoodSaver™ Bag.

After they have been vacuum sealed, return them to the freezer.
You can vacuum seal portions for baking or in your favourite
combinations for easy fruit salad all year round. If storing in the
refrigerator, we recommend using a FoodSaver™ Canister.

Baked Goods

To vacuum seal soft or airy baked goods, we

recommend using a FoodSaver™ Canister so they
will hold their shape. If using a bag, pre-freeze for
1-2 hours or until solidly frozen. To save time, make
cookie dough, pie shells, whole pies, or mix dry
ingredients in advance and vacuum seal for later
use.
Coffee and Powdery Foods
To prevent food particles from being drawn into
0 “ vacuum pump, place a coffee filter or paper towel
at top of bag or canister before vacuum sealing.
You can also place the food in its original bag
inside a FoodSaver™ Bag, or use a FoodSaver™
Universal Lid with the original container to vacuum
seal.
Liquids
When you're ready to use, just cut corner of bag and place in a
dish in microwave or drop into water at a low simmer, below 75°C
(170°F).

To vacuum seal non-carbonated bottled liquids, you can use a
FoodSaver™ Bottle Stopper with the original container.

Before you vacuum seal liquids such as soup stock,
pre-freeze in a casserole dish, loaf pan or ice cube
tray until solid. Remove frozen liquid from pan and
vacuum seal in a FoodSaver™ Bag. You can stack
these 'frozen bricks’ in your freezer.

Remember to leave at least 25mm of room between contents and
the bottom of the Bottle Stopper. You can reseal bottles after each
use.

Pre-Made Meals, Leftovers and Sandwiches

Efficiently store your pre-made meals, leftovers

and sandwiches in the stackable, lightweight

FoodSaver™ Containers. They are microwaveable,
The lightweight containers will be ready to head off to the office,
to school or the great outdoors whenever you are!

top rack dishwasher safe and come with a custom
adaptor.

Snack Foods
Your snack foods will maintain their freshness
. longer when you vacuum seal them. For best
results, use a FoodSaver™ Canister for

crushable items like crackers.
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Troubleshooting

Problem

Solution

Seal light is flashing.

The appliance is overheated. Always allow 20 seconds between seals.

Under heavy usage, the appliance will shut off automatically and the seal light will
flash. Wait several minutes for the appliance to cool down.

The vacuum pump has been running for more than 120 seconds. Under heavy
usage the appliance will shut off automatically and the seal light will flash.

Vacuum pump is running,
but the appliance is not
vacuuming air from the bag.

If making a bag from a roll, make sure that one end of the bag is sealed. Adjust
the bag and try again. Make sure that the open end of the bag is down inside the
vacuum channel.

Check for wrinkles in the bag along the sealing strip. To prevent wrinkles in the
seal, gently stretch the bag flat while inserting bag into the vacuum channel.
Open the appliance and make sure that there are no foreign objects, dirt or
debris on the upper gasket.

Bag is not sealing properly.

Make sure that the appliance is turned on.

There is too much liquid in the bag, freeze before vacuuming.

Check for food debris around the seal areas. If present, clean the gaskets.

The bag has wrinkles - to prevent wrinkles in the seal, gently stretch the bag flat
while inserting bag into vacuum channel.

The appliance has overheated. Wait several minutes for it to cool down.

No lights on the control panel.

Make sure that the appliance is plugged into the mains supply socket and turned
on.
Make sure that the vacuum view window is shut properly.

Nothing happens when
the vacuum view window is
closed.

Make sure that the appliance is plugged into the mains supply socket and turned
on.
Push the vacuum and seal bar to make sure that the vacuum view window is shut

properly.

Cannot insert a bag into the
vacuum sealer.

Make sure that there is enough bag material to reach the centre of the drip tray.
Always allow about 75mm extra space to allow the bag to seal tightly around the
food contents.

Gently stretch the bag flat while inserting into the vacuum channel. Make sure
that the end of the bag curls down into the vacuum channel.

Air was removed from the bag,
but now air has re-entered.

Examine the seal. A wrinkle along the seal may cause air to re-enter the bag. To
prevent wrinkles in the seal, gently stretch the bag flat while inserting bag into the
vacuum channel.

Moisture or food material (such as juices, grease, crumbs, powders) along the seal
prevents the bag from sealing properly. Cut the bag open, wipe the top inside of
the bag and reseal.

Sharp food items may have punctured the bag. Use a new bag if there is a hole.
Cover sharp food items with a soft cushioning material, such as a paper towel, and
reseal.

Fermentation or the release of natural gases from inside the foods may have
occurred. When this happens, food may have begun to spoil and should be
discarded.

The bag has melted.

The sealing strip may have become too hot. Always wait at least 20 seconds for
the appliance to cool down before you vacuum seal another item.

Use FoodSaver™ brand bags. FoodSaver™ Bags and Rolls are specially designed
for FoodSaver™ appliances.

FoodSaver™ Container does
not vacuum.

The lid of the container must be correctly placed on and aligned to the container.
Make sure you press the Accessory button.

FoodSaver™ Roll not
dispensing.

Pull roll firmly from the bag dispenser located under the lower seal and cut bar.

If you need further assistance:

Please visit www.foodsaver.co.uk or contact FoodSaver™ Brand Customer
Service on 0800 525 089.
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Fitting a Plug (UK/Ireland only)

If the plug is not suitable for the socket outlets in your
home, it can be removed and replaced by a plug of
the correct type. If you remove the plug it must not be
connected to a 13 amp socket and the plug must be
disposed of immediately.

NOTE: If the terminals in the plug are not marked or if
you are unsure or in doubt about the installation of the
plug please contact a qualified electrician.

If a 13A 3-pin plug is fitted, it must be an ASTA
approved plug, conforming to BS1363 standard.
Replacement fuses must be BSI or ASTA BS1362
approved.

The wires in the mains lead are coloured as such:

e BROWN - LIVE

e BLUE - NEUTRAL

Please note that the colour of these mains wires may
not correspond with the colour markings that identify
the terminals in your plug.

The BROWN coloured wire must be connected to
the terminal, which is marked with the letter “L" or is
coloured RED.

The BLUE coloured wire must be connected to the
terminal, which is marked with the letter “N” or is
coloured BLACK.

DO NOT CONNECT either of these wires to the earth
terminal in the plug. The earth terminal plug is marked
with the letter "E", or with the earth symbol @, or
coloured GREEN, or GREEN and YELLOW.

Do Not Connect
@ Mains Wires Here

Blue
(Neutral) 1 (S) \ 3A
@ /Fuse

CEES)

Guarantee

Please keep your receipt as this will be required for any
claims under this guarantee.

This appliance is guaranteed for 2 years after your
purchase as described in this document.

During this guaranteed period, if in the unlikely event
the appliance no longer functions due to a design or
manufacturing fault, please take it back to the place
of purchase, with your till receipt and a copy of this
guarantee.

The rights and benefits under this guarantee are
additional to your statutory rights, which are not
affected by this guarantee. Only Jarden Consumer
Solutions (Europe) Limited (“JCS (Europe)”) has the right
to change these terms.

Acreto AB undertakes within the guarantee period to
repair or replace the appliance, or any part of appliance

found to be not working properly free of charge
provided that:

you promptly notify the place of purchase or Acreto AB
of the problém; and

the appliance has not been altered in any way or
subjected to damage, misuse, abuse, repair or
alteration by a person other than a person authorised
by JCS (Europe).

Faults that occur through, improper use, damage,
abuse, use with incorrect voltage, acts of nature, events
beyond the control of JCS (Europe), repair or alteration

by a person other than a person authorised by Acreto

AB or failure to follow instructjons for use are not
covered by this guarantee. Additionally, normal wear

and tear, including, but not limited to, minor
discoloration and scratches are not covered by this
guarantee.

The rights under this guarantee shall only apply to the
original purchaser and shall not extend to commercial
or communal use.

If your appliance includes a country-specific guarantee
or warranty insert please refer to the terms and
conditions of such guarantee or warranty in place of
this guarantee or contact your local authorized dealer
for more information.

Waste electrical products should not be disposed of
with Household waste. Please recycle where facilities
exist. E-mail us at enquiriesEurope@jardencs.com for
further recycling and WEEE information.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

United Kingdom
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Viktiga Sakerhetsanvisningar

Denna apparat kan anvandas

av barn fran 8 ars alder och

av personer med nedsatt

fysisk, sensorisk eller mental
kapacitet eller brist pa erfarenhet
och kunskap om de har fatt
handledning eller anvisningar
om hur apparaten anvands pa ett
sakert satt och forstar riskerna som
ar involverade. Barn far inte leka
med denna apparat. Rengoring
och anvandarunderhall ska inte
utféras av barn utan handledning.

Om natsladden skadas maste den
bytas ut av tillverkaren, dennes
serviccombud eller en person
med liknande kvalifikationer for att
undvika risker.

e Anvénd alltid apparaten pa ett stabilt, sdkert, torrt
och jamnt underlag.

¢ VARNING! FORSEGLAREN AR INTE AVSEDD FOR
KOMMERSIELL ANVANDNING. Anvand aldrig
apparaten till nagonting annat &n det som den
ar avsedd for. Apparaten ar endast avsedd for
hushallsanvédndning. Apparaten far inte anvéndas
utomhus.

e Doppa aldrig apparaten eller elsladden och
kontakten i vatten eller ndgon annan vétska.

e Anvénd inte apparaten om den har blivit tappad
eller om det finns synliga tecken pa skador.

e Se till att apparaten ar avstdngd och att kontakten
ar utdragen ur eluttaget efter anvéandning och fore
rengoring.

e Koppla fran apparaten genom att dra ut kontakten
ur eluttaget. Dra inte i sjalva elsladden.

e Anvéand inte apparaten med férlangningssladd.

e Anvénd endast tillsatser eller tillbehdr som har
rekommenderats av tillverkaren.

e Vid ateruppvarmning av mat i FoodSaver™-pasar
ska pasarna ldggas i sjudande vatten med en
temperatur pa hogst 75 °C.

o MAT SOM AR FORPACKAD | PASAR KAN
TINAS UPP MEN INTE ATERUPPVARMAS |
MIKROVAGSUGN. Nir livsmedel i FoodSaver™-
pasar tinas upp i mikrovagsugn ska maxeffekten
vara 180 watt (instéllningen for upptining), maxtiden
2 minuter och maxtemperaturen 70 °C.

SPARA BRUKSANVISNINGEN

www.foodsavers.se

FoodSaver™

vakuumférpackningssystem
Varfér vakuumpacka?

Nar mat kommer i kontakt med luft férlorar den
naring och smak, och flera olika slags bakterier,
mogel och jast kan frodas. FoodSaver™ system for
vakuumférpackning suger ut luften och bevarar
smak och kvalitet. Det finns ett helt sortiment av
FoodSaver™-pasar och -burkar. Du har darfér
stora valmagjligheter och kan dra nytta av
fordelarna med en vetenskapligt bevisad metod
for livsmedelsforvaring som gor att maten haller
sig farsk upp till fem ganger sa lange.

FoodSaver™ -systemet sparar bade tid och
pengar

e Sank dina kostnader. Om du har ett FoodSaver™-
system kan du handla i storpack eller pa
extrapris och vakuumpacka livsmedel i 6nskad
portionsstorlek utan slseri.

e Spara mer tid. Laga hela veckans maltider i
forvag och spara dem i FoodSaver™-pasar.

* Marinera pa bara minuter. Vid vakuumpackning
Oppnas porerna i maten sa att den far en riktigt
fin, marinerad smak efter bara 20 minuter.

e Koppla av nér du har besok. Tillaga din special-
ratt i forvag sa kan du tillbringa kvalitetstid med
dina gaster.

e Njut av sdsongsravaror och specialingredienser.
Livsmedel som blir daliga snabbt eller anvénds
séllan haller langre.

e Hall koll pa portionerna nar du bantar.
Vakuumfoérpacka lagom stora portioner och skriv
kalori- och fettinnehallet pa pasen.

e Skydda andra produkter an livsmedel.

Forvara camping- och batutrustning torrt och
vélorganiserat infor utflykten. Skydda polerat
silver mot missfargningar genom att minimera
kontakten med luft.

FoodSaver™-tillbehor

Fa ut sa mycket som méjligt av din FoodSaver™ med
FoodSaver™-pasar, -burkar och -tillbeh&r som ar
|5tta att anvanda.

FoodSaver™ -pasar och -rullar

FoodSaver™-pasarna och -rullarna &r férsedda med
sarskilda kanaler som gér att luften kan avlagsnas
effektivt. Konstruktionen med flera lager gér dem
till ett sarskilt effektivt skydd mot syre och fukt och
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hjalper till att forhindra "frysbranna”. FoodSaver™-
pasar och -rullar finns i madnga olika storlekar.

Runda FoodSaver™-burkar

RundaFoodSaver™-burkar ar enkla att anvanda och
idealiska for vakuumforpackning av kénsliga varor
som muffins och andra bakverk, liksom vatska och
torrvaror.

FoodSaver™ Fresh-zippasar

FoodSaver™-zippasarna ar férsedda med sérskilda
kanaler som gor att luften kan avlédgsnas effektivt.
Konstruktionen med flera lager gér dem till ett
sarskilt effektivt skydd mot syre och fukt.

FoodSaver™ Fresh-burkar

FoodSaver™ Fresh-burkar ar enkla att anvanda och
idealiska for vakuumforpackning av kansliga varor
som muffins och andra bakverk, liksom vatskor och
torrvaror.

FoodSaver™-flaskkork

Anvéand FoodSaver™-flaskkorkar for att
vakuumforpacka vin, vétska utan kolsyra och olja.
Da haller vatskan langre och smaken bevaras.
Flaskkorken bor inte anvandas pa plastflaskor.

FoodSaver™-lada for snabbmarinering

Med snabbmarineringsladan blir maten smakrik pa
bara nagra minuter istéllet for timmar tack vare att
vakuumkraften far marinaden att tranga djupt in i
livsmedlet.

Bestéllning

Om du vill bestélla FoodSaver™-pasar, -rullar och -
tillbehor gar du till www.foodsavers.se och viljer.

Lostagbar droppbricka Knapp for att avbryta

Nedre packning Pulsknapp

Delar

Se bild 1.

@ Kontrollpanel @ Stromknapp

@ Vakuumlucka @ Stromlampa

@ Vakuumkanal @ Forseglingsknapp

© sparr @ Knapp fér livsmedelstyp

@ Rullskérare @ Lampa fértorralivsmedel

@ Rulldispenser @ Lempa for fuktiga livsmedel
Nedre foérseglings- och ) .

(G) skirstng @ Tillbehorsknapp
Vakuum- och Indragbar handhéllen

0 forseglingsstang 0 forslutare

(1) Ovre packning @ Marineringsknapp
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o Férseglingsremsor
@ Rullforvaring

Gora en pase av en
FoodSaver™-rulle

Du kan g6ra egna pasar i valfri storlek med hjalp av
en FoodSaver-rulle. Se bild 2.

1. Anslut matférvaringssystemet till ett eluttag och
tryck pa stromknappen @ (strémlampan tands).

2. Flytta sparren @ till oldst lage (). Om du
inte redan har gjort det dppnar du den nedre
férseglings- och skarstangen @ genom att
dra den framat. Satt in FoodSaver™-rullen i
rullférvaringsutrymmet@. Dra ut rullens dnde
tills den nér nivamarkeringen.

@ Forseglingslampa
@ Vekuumlampa

Obs! Tack vare att FoodSaver™-rullen &r synlig
kan du se hur mycket pasmaterial du har kvar
och direkt veta nér du behéver byta rulle eller
kdépa en ny.

3. Tryck tillbaka den nedre férseglings- och
skarstangen in i apparaten tills det tar stopp.
For sparren till forseglingslaget (=) sa
skapas automatiskt den férsta férseglingen.
Forseglingslampan blinkar medan forseglingen
pagar. Nar férseglingslampan slocknar &r rullens
ande forseglad.

4. Flytta sparren till upplast lage (al). Dra ut en s&

ldng bit av rullen ur dispensern @ som behédvs
for den produkt som ska férpackas. Lagg till
ytterligare 75 mm for férseglingen och skér
sedan av rullen genom att dra rullskararen @
dver den.

Tips! Varje gang du for spérren till
forseglingslaget skapar du en férsegling for
nasta pase, vilket underlattar nér du vill géra
flera pasarirad.

Du kan nu bérja anvanda ditt matférvaringssystem
(se Anvdnda matférvaringssystemet).

Anvanda
matforvaringssystemet

Hall fingrar och fraimmande féremal borta fran
vakuumluckan medan férsegling pagar.

Vakuumluckan sténgs automatiskt med stor kraft.
Blockera inte luckan nér den stidngs. Tvinga inte
luckan att stdingas manuellt.

Se bild 3.

1. Ldgg maten som ska férpackas i pasen. Du kan
anvénda en fardig FoodSaver™-pase eller gora
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en egen med hjalp av en FoodSaver™-rulle.

Om du férpackar livsmedel som &r fuktiga eller
mycket saftiga trycker du en gang pa knappen
for livsmedelstyp @ (lampan for fuktiga
livsmedel tdnds). For torra livsmedel kontrollerar
du att lampan fér torra livsmedel férblir tand.

2. Forin den 6ppna dnden av pasen i
vakuumkanalen @ langst ned i vakuumluckan
0, tills den sitter en liten bit in i skaran
i droppbrickan @. Du kan se in genom
vakuumluckan vilket gor det lattare att placera
pasen ratt.

3. Tryck ned och slapp vakuum- och
férseglingsstangen @ med bada handerna.
Vakuumluckan stdngs automatiskt och pasen
fastnar. FoodSaver™-apparaten bérjar suga ut luft
ur pasen. Nar vakuumlampan slécks borjar pasen
forseglas (forseglingslampan ténds).

4. Nar forloppet ar klart slacks forseglingslampan
och vakuumluckan éppnas.

Forsegla en pase utan att ta bort luft

Om du vill férsegla en pase utan att tdmma den
pa luft trycker du pa férseglingsknappen@ innan
du for in den 6ppna énden av FoodSaver™-

pasen i vakuumkanalen. Forloppet ar klart nar
forseglingslampan slécks. Du kan férsegla den typ
av pase som anvands som férpackning till snacks
som potatischips, nachos osv.

Anvinda pulsvakuumfunktionen

Vissa livsmedel som bakverk, bréd och kex

kan krossas nar luften sugs ut. Du kan anvénda
pulsvakuumfunktionen for att férhindra att mtaliga
produkter krossas.

1. Ldgg maten som ska férpackas i pasen. Tryck pa
pulsknappen @ en géng (vakuumlampan tands).

2. Forin den 6ppna dnden av pasen i
vakuumkanalen @ tills den sitter en liten bitin i
skaran i droppbrickan.

3. Tryck ned och slapp vakuum- och
férseglingsstangen @ med bada handerna.
Vakuumluckan stdngs automatiskt och pasen
fastnar.

4. Hall pulsknappen intryckt sa 1ange som det
behdvs. Vakuumpumpen arbetar sa lange som
du héller knappen intryckt. Sldpp knappen
innan nagot krossas. Da upphdr omedelbart
utsugningen av luft.

Obs! Om vakuumpumpen slutar arbeta efter
flera tryck pa pulsknappen innebér det att
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maximalt vakuum har uppnatts. Pasen forseglas
automatiskt ndr maximalt vakuum uppnas.

5. Férsegla pasen efter vakuumsugningen
genom att trycka pé& forseglingsknappen @
(forseglingslampan tands). Forloppet ar klart nér
forseglingslampan slécks.

Anvinda FoodSaver™-tillbehor

Sa har vakuumférseglar du en Fresh-zippase eller
Fresh-burk:

1. Dra den indragbara handhallna férslutaren (U]
fran apparaten.

2. Satt anden av den handhallna férslutaren éver
tillbehorets ventil och se till att den sitter tatt. Folj
eventuella sarskilda instruktioner som medféljer
FoodSaver-tillbehoret.

Obs! Om du vill vakuumférsegla en FoodSaver™-
burk tar du av uppsamlingskarlet (den
genomskinliga underdelen) fran forslutaren
genom att dra det nedat och bort fran
Sverdelen. For in forslutarens pip i burkens
ventil.

3. Starta vakuumforloppet genom att trycka
pé tillbehdrsknappen @. Apparaten
stannar automatiskt nar tillbehéret ar helt
vakuumférseglat.

4. Tryck pa tillbehorsknappen igen eller pa
knappen for att avbryta D om du vill stoppa
vakuumforloppet.

Sa har marinerar du i en FoodSaver™

snabbmarineringsburk:

1. Dra den indragbara handhéllna forslutaren @
fran apparaten. Ta av uppsamlingskarlet (den
genomskinliga underdelen) fran forslutaren
genom att dra det nedat och bort fran
Sverdelen.

2. Forin den handhallna férslutarens pip i
marineringsburkens ventil och kontrollera
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att den sitter sékert. Folj eventuella sarskilda
instruktioner som medféljer FoodSaver™-
tillbehoret.

3. Starta vakuumférloppet genom att trycka pa
marineringsknappen @. Medan forloppet pagar
suger apparaten ut luften och sléapper in den
igen tre ganger for maximal smaktillforsel.

4. Tryck pa marineringsknappen igen eller pa
knappen for att avsluta @ om du vill stoppa
vakuumférloppet.

Skotsel och rengéring

Doppa aldrig apparaten eller elsladden och
kontakten i vatten eller ndgon annan vétska. Dra ut
kontakten ur vagguttaget fére rengdring.

Torka av sjélva apparaten med en mjuk, torr trasa.

Ta bort och tém droppbrickan @ efter varje
anvéndning. Diska den i varmt vatten och diskmedel
elleri den 6vre korgen i diskmaskinen. Torka brickan
noga innan du satter den pa plats igen.

Kontrollera att den évre packningen @, den lagre
packningen @ och omradet runt droppbrickan ar
fria fran matrester. Torka av packningarna med en
trasa, varmt vatten och diskmedel vid behov.

Ta bort den indragbara handhalina férslutarens
uppsamlingskérl efter varje anvandning. Diska den
i varmt vatten med diskmedel och lat den lufttorka
ordentligtinnan du séatter tillbaka den.
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Forvaring
Tryck in vakuum- och férseglingsstangen och se till
att sparren @ &ri olast lage (uf).

Kontrollera att apparaten ar ren och foérvara den
uppréatt pa en plan, jdmn yta en bit in fran kanten sa
att den inte ramlar ned.

Forvaringsguide, tips och trick
Vakuumférpackning och livsmedelssédkerhet

Vid vakuumférpackning férlangs livsmedelsprodukternas
hallbarhet genom att nastan all luft sugs ut ur den
férseglade behallaren. Pa sa séatt minskas oxidationen,
som i sin tur paverkar naringsvérdet, smaken och
kvaliteten som helhet. Genom att suga ut luften kan man
ocksa forhindra tillvaxt av mikroorganismer, som kan ge
problem under vissa forhallanden.

For saker forvaring av livsmedel &r det viktigt att halla
en lag temperatur. Vid temperaturer under 4 °C minskar
tillvaxten av mikroorganismer betydligt.

Att frysa mat vid -17 °C gér inte att mikroorganismerna
dér, men det hindrar att de férokar sig. Om
vakuumférpackade farskvaror ska férvaras léange ar
det alltid bast att frysa in dem, och att lata dem tina i
kylskapet.

Kom ihag att vakuumférpackning INTE &r en erséttning
for konservering och inte kan &terstélla livsmedel

som borjat bli daliga. Det gar bara att gora sa att
kvalitetsférandringen gar langsammare. Det &r svart

att férutsédga hur lange olika livsmedel behaller en hég
kvalitet pa smak, utseende och konsistens eftersom det
beror pa hur gammal och i vilket skick maten var den dag
da den vakuumférpackades.

Viktigt! Vakuumférpackning &r INTE ett substitut for
kylning eller nedfrysning. Alla farskvaror som kréaver
forvaring i kylskap maste forvaras i kyl eller frys &ven efter
att de vakuumférpackats. For att undvika sjukdomar ska
du inte ateranvanda pasar som har anvants till férvaring av
ratt kott, ra fisk eller feta livsmedel. Ateranvind inte heller
pasar som har varmts i mikrovagsugn eller kokats.

Tina och ateruppvarma
vakuumforpackade
livsmedel

Tina alltid livsmedel i kylskap eller
mikrovagsugn. Tina aldrig farskvaror i
rumstemperatur.

= Mat som é&r férpackad i pasar kan tinas
upp men inte ateruppvérmas i mikrovagsugn. Nar
livsmedel iFoodSaver™-pasar tinas upp i mikrovagsugn
ska maxeffekten vara 180 watt (instéllningen f6r
upptining), maxtiden 2 minuter och maxtemperaturen
70 °C. Voit my6s kuumentaa ruokaa FoodSaver™-
pusseissa asettamalla ne lampiméaan poreilevaan veteen,
jonka lampétila on alle 75 °C. Folj eventuella sarskilda
instruktioner som medféljer FoodSaver™-pasar.
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Forberedelser

Kott och fisk
&> >d
Y )"0 [ 4

For basta resultat bor kott och fisk forfrysas i 1-2 timmar
innan produkterna vakuumférseglas i en FoodSaver-
pase. Da behaller maten sin saftighet och form, och man
far en tatare forslutning. Om det inte gar att forfrysa

kan du ldgga en bit hopvikt hushéallspapper mellan
kottet eller fisken och pasens 6vre kant, men nedanfér
forseglingsomradet.

En bit hushallspapper som far ligga kvar i pasen suger
upp extra fukt och kéttsaft under vakuumférseglingen.

Obs! Notkott kan mérkna efter att det har
vakuumférseglats, pa grund av avsaknaden av syre. Det ar
inte ett tecken pa att kéttet har blivit daligt.

Harda ostar
L. Vakuumforsegla osten efter varje

anvandning sa haller den sig farsk. Gor en
m extra lang FoodSaver™-pase med 25 mm
extra pasmaterial for varje gang du kommer
att Oppna och aterforsluta den (plus det 75 mm utrymme
du normalt [dmnar mellan innehéll och forsegling).
Klipp helt enkelt av den férseglade kanten och ta ut osten.

Nér det ar dags att aterforsluta osten lagger du bara
tillbaka den i pasen och foérseglar igen.

Viktigt! P4 grund av risken fér anaeroba bakterier bor
mjuka ostar aldrig vakuumférseglas.

Gronsaker

Forvall gronsakerna genom att ldagga dem i kokande
vatten eller i mikrovagsugn tills de &r genomkokta, men
fortfarande krispiga. Férvallningstiderna varierar: 1-2
minuter fér bladgrénsaker och artor, 3-4 minuter for
sockerarter, skivad zucchini eller broccoli, 5 minuter

for mordtter och 7-11 minuter f6r majskolvar. Ldgg
gronsakerna i kallt vatten efter forvéllningen for att stoppa
tillagningsférloppet. Torka sedan av gronsakerna med en
handduk innan de vakuumférseglas.

Grénsaker maste forvéllas innan de
vakuumférpackas. Férvéllningen avbryter
den enzymprocess som kan leda till att
gronsakerna forlorar farg, smak och
konsistens.

Obs! Alla gronsaker (t.ex. broccoli, brysselkal, vitkal,
blomkal, grénkal och rovor) avger naturligt gaser vid
forvaring. Darfér maste dessa forvaras i frysen efter
forvallning.

N&r du fryser in gronsaker &r det bést att forfrysa dem i
1-2 timmar eller tills de &r genomfrysta. Om du vill frysa
in gronsaker i 16sa bitar eller portioner kan du férst lagga
dem pa en bakplat och sprida ut dem sa att de inte vidror
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varandra. Da fryser de inte ihop till en enda klump. Nar
grénsakerna har frusit kan du flytta dem fran bakplaten
till en FoodSaver™-pase och vakuumférsegla den. Lagg
tillbaka grénsakerna i frysen efter vakuumférseglingen.

Viktigt! Pa grund av risken fér anaeroba bakterier
bér aldrig farska champinjoner, 16k eller vitlok
vakuumférpackas.

Bladgrénsaker
Bladgronsaker haller bést om de forvaras i en
rund burk. Tvatta férst grénsakerna och
eftertorka dem sedan med en handduk elleri en
salladsslunga. Nér de ar torra ldgger du dem i

en burk och vakuumférseglar den som vanligt. Férvara i

kylskap.

Frukt

Nar du fryser in mjuka frukter eller bar bor du
forfrysa dem i 1-2 timmar eller tills de &r
genomfrysta. Om du vill frysa in frukt i portioner
kan du forst lagga frukten pa en bakplat och
sprida ut bitarna eller portionerna sa att de inte
vidrér varandra. Da fryser de inte ihop till en enda
klump. Nar frukten har frusit kan du flytta den till en
FoodSaver™-pase och vakuumférsegla den.

Lagg tillbaka frukten i frysen efter vakuumférseglingen.
Du kan vakuumférpacka frukt och bar portionsvis

till bakning eller en favoritblandning till en lattgjord
fruktsallad aret om. Om du ska férvara frukten i kylskapet
rekommenderar vi en rund FoodSaver-burk.

Bakverk
Vid vakuumférpackning av mjuka eller luftiga

bakverk rekommenderar vi att du anvéander
? en rund FoodSaver™-burk, s& att de behaller

formen. Om du anvénder en pase bor du
forfrysa bakverken i 1-2 timmar eller tills de &r
genomfrysta. For att spara tid kan du gora kakdeg,
pajdeg, hela pajer eller blanda torra ingredienser i férvag
och vakuumférsegla dem fér att kunna anvénda dem vid
ett senare tillfalle.

Kaffe och pulverlivsmedel
Lagg ett kaffefilter eller en bit

0 hushallspapper dverst i pasen eller burken
innan du vakuumférseglar den for att
forhindra att matpartiklar sugs in i
vakuumpumpen. Du kan ocksa

vakuumférsegla maten i dess ursprungliga pase inuti en

FoodSaver™-pase eller anvéanda ett FoodSaver™

universallock tillsammans med den ursprungliga burken.
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Vitska

1? Innan du vakuumférpackar vatska som t.ex.
( / buljong ska du férfrysa den i en gryta,
brédform eller isbricka tills den &r

genomfrusen. Flytta den frysta vatskan fran

forfrysningskérlet till en FoodSaver™-pase och

vakuumférsegla den. Dessa "frysta tegelstenar” kan

staplas i frysen.

Nér de ska anvandas klipper du bara hal i ett hérn av
pasen och lagger den i en skal i mikrovagsugnen. Du kan
ocksa lagga pasen i vatten som sjuder langsamt vid hogst
75 °C.

Om du vill vakuumférsegla ej kolsyrad vétska pa flaska kan
du anvanda enFoodSaver™ flaskpropp tillsammans med
den ursprungliga flaskan.

Kom ihag att lamna ett utrymme pé& minst 25 mm mellan
innehallet och nederkanten av flaskproppen. Du kan
aterforsluta flaskan efter varje anvandning.

Fardiglagade ratter, rester och smérgasar
Forvara fardiglagad mat, rester och
smorgasar pa ett effektivt satt i
v staplingsbara, lattviktiga FoodSaver™-
\/-’ burkar. De gar att varma i mikron och diska

i den 6versta korgen i diskmaskinen. En
sérskild adapter medféljer.

De latta burkarna ar fardiga att bara packa ner nar du &r
pa vag till jobbet, till skolan eller pa utflykt!

Snacks
@ Snacks haller sig farska langre om de
vakuumférpackas. Produkter som kan bli
krossade, t.ex. kex, forvaras bast i en rund

FoodSaver™-burk.

(13 L]
Felsokning
Problem Losning
Forseglingslampan blinkar. e Apparaten ar 6verhettad. Vénta alltid 20 sekunder mellan forseglingarna.
e Vid intensiv anvandning stdngs apparaten automatiskt av och férseglingslampan
blinkar. Vénta nagra minuter tills apparaten har svalnat.
e Vakuumpumpen har varitigang i mer an 120 sekunder. Vid intensiv anvéandning
sténgs apparaten automatiskt av och férseglingslampan blinkar.
Vakuumpumpen &rigéng men e Om du gor en pase av en rulle maste du se till att ena danden av pasen ar férseglad.
apparaten suger inte ut nagon luft Justera pasen och forsdk igen. Kontrollera att den 6ppna énden av pasen ér riktad
urpasen. nedét inuti vakuumkanalen.
e Titta efter veck i pasen utmed forslutningsremsan. For att forhindra veck
i forslutningen stracker du forsiktigt ut pasen plant medan du for in den i
vacuumkanalen.
o Oppna apparaten och kontrollera att det inte finns frimmande féremal, smuts eller
skrép pa den Svre packningen.
P&sen forseglas inte ordentligt. o Setill att apparaten ar paslagen.
e Pasen innehaller for mycket vatska. Frys vétskan innan du vacuumférpackar den.
e Titta om det sitter matrester vid férseglingsomradena. Rengér i sa fall
packningarna.
e Detarveck i pasen - for att forhindra veck i forseglingen strécker du forsiktigt ut
pasen plant medan du fér in den i vakuumkanalen.
e Apparaten ar dverhettad. Vanta nagra minuter tills den har svalnat.
Inga lampor pa kontrollpanelen e Setill att apparaten &r ansluten till eluttaget och paslagen.
lyser. e Setill att vakuumluckan &r ordentligt stangd.
Ingenting hander nar e Setill att apparaten ar ansluten till eluttaget och paslagen.
vakuumluckan sténgs. e Tryck pa vakuum- och férseglingsstangen for att se till att vakuumluckan &r
ordentligt stangd.
Det gar inte att sétta in en pase i e Kontrollera att det finns tillréckligt med pasmaterial fér att na mitten av
vakuumférseglaren. droppbrickan. Ldmna alltid ungefar 75 extra utrymme sd att pasen kan sluta tétt
kring innehallet.
o Strack forsiktigt ut pasen plant medan du for in den i vakuumkanalen. Se till att
pasens ande kroker sig ner i vakuumkanalen.
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Problem Losning

Det har kommit in luft i pasenigen | o
efter att den sugits ut.

aterforsegla.

Undersok forseglingen. Om det finns veck i férseglingen kan luft komma in i pasen
igen. For att forhindra veck i forslutningen stracker du forsiktigt ut pasen plant
medan du fér in den i vacuumkanalen.

e Fukt eller matrester (som juice, fett, smulor eller pulver) langs forslutningen gor att
pasen inte kan férseglas ordentligt. Klipp upp pasen, torka av den 6vre delen av
dess insida och aterférsegla.

® Vassa livsmedel kan ha gjort hal i pasen. Anvand en ny pase om det &r hal i den.

Tack vassa livsmedel med nagot mjukt material, t.ex. en bit hushallspapper och

e Livsmedlen kan ha jast eller slappt ifran sig naturliga gaser. | sé fall kan maten ha
bérjat bli dalig och maste kastas.

Pasen har smalt. o

Forseglingsremsan kan ha blivit fér varm. Vanta alltid i minst 20 sekunder pa att
apparaten ska svalna innan du gér nasta vakuumférsegling.

e Anvénd alltid pasar av market FoodSaver™. FoodSaver™-pasar och -rullar ar sarskilt
utformade fér FoodSaver™-apparater.

Det sugs inte ut luft ur J
FoodSaver™-burken. o

Burkens lock maste sitta pa ratt och passa till burken.
Glom inte att trycka pa tillbehorsknappen.

FoodSaver™-rullen gérinte att |

Dra med fast hand ut rullen ur pasdispensern som sitter under den lagre

dra ut. forseglings- och skarstangen.
Om du behéver mer hjélp: e Ga till www.foodsavereurope.com och valj din region.
Garant' force majeure, hdndelser som Acreto AB inte har

Spara kvittot eftersom det kréavs vid eventuellt
ersattningskrav enligt denna garanti.

Den hér produkten ar garanterad i 2 ar efter kdpet sa
som beskrivs i detta dokument.

Under denna garantiperiod, vid den osannolika
héndelse att apparaten inte langre fungerar pa
grund av ett konstruktions- eller tillverkningsfel, tag
tillbaka apparaten till inkdpsstéllet tillsammans med
ditt kvitto och en kopia av denna garanti.

Rattigheter och fordelar enligt denna garanti géller
utdver dina lagliga rattigheter, vilka inte paverkas av
denna garanti. Endast Jarden Consumer Solutions
(Europe) Limited ("JCS (Europe)”) har rétten att &ndra
dessa villkor.

Acreto AB atar sig att inom garantiperioden
reparera eller byta ut apparaten, eventuella delar av

apparaten som inte fungerar ordentligt, kostnadsfritt
forutsatt att:

e Du omedelbart meddelar inképsstéllet eller
Acreto AB om problemet; och

® attapparaten inte har dndrats pa nagot séatt eller
utsatts for skada, anvands felaktigt, missbrukats,
reparerats eller &ndrats av ndgon person annan
an en person som auktoriserats av JCS (Europe).

Fel som uppstar till f6ljd av felaktig anvandning,

skada, averkan, anvandning med fel spéanning,

www.foodsavers.se

kontroll dver, reparation eller andring utférd av en

person som inte ar auktoriserad av Acreto AB eller
underlatenhet att folja bruksanvisningen omfattas

inte av denna garanti.

Vidare, sa omfattas inte normalt slitage inklusive,
men ej begrénsat till, smarre missfargning och
repor av den har garantin. Rattigheterna inom
ramen for den har garantin galler endast den som
ursprungligen képte apparaten och inbegriper inte
kommersiellt eller kollektivt bruk.

Om din apparat har en garanti som &r specifik for
ditt land, se villkoren for denna i stéllet for den har
garantin, eller kontakta din lokala, auktoriserade
aterforsaljare fér mer information.

Kasserade elektriska produkter ska inte slangas
tillsammans med hushallsavfall. Atervinning ska ske
pa avsedd plats. Kontakta oss per e-post pa
enquiriesEurope@jardencs.com fér mer information
om atervinning och om avfall som utgdrs av eller
innehaller elektriska eller elektroniska produkter.

Acreto AB

Norra Agatan 10
416 64 Goteborg
Sweden
support@acreto.se
031-3000 500
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Tarkeita varotoimia

Kahdeksan vuotta tayttaneet
lapset, fyysisesti tai henkisesti
vammaiset, alstlvammalsetJa
riittavaa kokemusta tai tietamysta
vailla olevat saavat kayttaa laitetta,
jos heita on ohjattu tai opastettu
laitteen turvallisessa kaytossa ja
jos he ymmartavat sen kayttoon
liittyvat riskit. Laitetta ei ole
tarkoitettu lasten leikkikaluksi.
Laitteen puhdistusta ja huoltoa ei
saa jattaa lapsen tehtavaksi ilman
aikuisen valvontaa.

Jos laitteen virtajohto vaurioituu,
se on turvallisuussyista vaihdettava
valmistajan, valtuutetun
huoltoedustajan tai muun patevan
henkilon toimesta.

e Laitteen on kéytdn aikana oltava vakaalla, kuivalla ja
tasaisella alustalla.

* HUOMIO: TATA TYHJIOPAKKAUSLAITETTA EI OLE
TARKOITETTU KAUPALLISEEN KAYTTOON. Laitetta
saa kayttda vain sen aiottuun kayttotarkoitukseen.
Laite on tarkoitettu vain kotitalouskayttéon. Laitetta
ei ole tarkoitettu ulkokayttéon.

o Alj koskaan kasta laitetta, sen virtajohtoa tai
pistoketta veteen tai muuhun nesteeseen.

e Laitetta ei saa kayttda, jos se on padssyt putoamaan
tai jos siind ndkyy vaurioita.

o Katkaise laitteesta kdyton jalkeen virta ja irrota
virtajohdon pistoke pistorasiasta ennen laitteen
puhdistamista.

® Irrota laite séhkdverkosta irrottamalla pistoke
pistorasiasta. Al irrota johtoa vetdmall3 siita.

o Al kayts laitteessa jatkojohtoa.

e Kayté ainoastaan valmistajan suosittelemia laitteita
tai varusteita.

e Kun ldmmitat ruokaa FoodSaver™-pusseissa, aseta
ne ldmpimaén poreilevaan veteen, jonka léampétila
on alle 75 °C.

* PUSSIN SISALTAMA RUOKA VOIDAAN SULATTAA,
MUTTA SITA EI VOIDA LAMMITTAA UUDELLEEN
MIKROAALTOUUNISSA. Kun sulatat ruokaa
FoodSaver™-pussissa mikroaaltouunissa, varmista,
ettet ylitd 180 watin enimmaistehoa (sulatusasetus),
kahden minuutin enimméisaikaa ja 70 °C:n
enimmaislampatilaa.

SAILYTA NAMA OHJEET
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FoodSaver™-tyhjiopakkauslaite
Miksi tyhjiopakkaus?

Ruoan altistuminen ilmalle aiheuttaa sen
ravintoaineiden ja maun havidmista ja mahdollistaa
monenlaisten bakteerien, homeen ja hiivan kasvun.
FoodSaver™-tyhjidpakkauslaite poistaa ilman
séilyttden maun ja hyvan laadun. Kdytd monipuolisia
FoodSaver™-pusseja ja -rasioita ja nauti tdman
tieteellisesti todistetun ruoansailytystavan eduista -
ruoka séilyy tuoreena jopa viisi kertaa pidempéaan.

FoodSaver-jarjestelma sadstaa aikaa ja rahaa

S&asté rahaa. Kun kaytat FoodSaver™-jarjestelmas,
voit ostaa enemman ruokaa kerralla, hyodyntaa
tarjouksia ja tyhjidpakata ruoan haluamiisi annoksiin
ilman haaskausta.

e S&astd aikaa. Valmista ruokaa etukéteen koko
viikoksi ja pakkaa se FoodSaver™-pusseihin.

* Marinoi muutamassa minuutissa.
Tyhjiépakkauksessa ruoan huokoset avautuvat,
jolloin marinadi maustaa ruoan jo 20 minuutissa
yon yli odottamisen sijaan.

o Jarjestd juhlat helposti. Tee lempiherkkusi
etukateen, jolloin voit nauttia yhteisesta ajasta
vieraittesi kanssa.

e Nauti kausi- tai erikoisherkuista. Voit sailyttaa
helposti pilaantuvat tai harvoin kaytettavéat ruoat
tuoreena pidempaan.

e Noudata helposti dieettia. Tyhjiopakkaa
annokset ja merkitse kalorit, rasvaprosentti ja
muut tiedot pussiin.

e Suojaa muut tuotteet. Pida retkeily- ja
veneilyvarusteet kuivina ja jarjestyksessa
retkilla. Ehkéise kiillotettujen hopeaesineiden
tummuminen minimoimalla ilman vaikutus.

FoodSaver™-tarvikkeet

Hyodynna FoodSaver™-laitettasi parhaalla
mahdollisella tavalla helppokéayttoisten FoodSaver™-
pussien, -rasioiden ja -tarvikkeiden avulla.

FoodSaver™-pussit ja -rullat

FoodSaver™-pussien ja -rullien erityissuunniteltujen
kanavien ansiosta ilma voidaan poistaa tehokkaasti.
Monikerroksisesta rakenteesta johtuen ne suojaavat
erityisen tehokkaasti hapelta ja kosteudelta ja estavat
jadépoltteen syntymisen. FoodSaver™-pusseja ja -rullia
saa montaa eri kokoa.

www.foodsavers.se



FoodSaver™-rasiat

FoodSaver™-rasioita on helppo kéyttaa, ja ne
sopivat ihanteellisesti herkkien tuotteiden, kuten
leivonnaisten, nesteiden ja kuivatavaroiden,
tyhjiopakkaamiseen.

Suljettavat FoodSaver™-tuoresiilytyspussit

Suljettavien FoodSaver™-tuoresailytyspussien
erityissuunniteltujen kanavien ansiosta ilma voidaan
poistaa tehokkaasti. Monikerroksisesta rakenteesta
johtuen ne suojaavat erityisen tehokkaasti hapelta ja
kosteudelta.

FoodSaver™-tuoresdilytysastiat

FoodSaver™-tuoreséilytysastioita on helppo kayttasa,
ja ne sopivat ihanteellisesti herkkien tuotteiden,
kuten leivonnaisten, nesteiden ja kuivatavaroiden,
tyhjiopakkaamiseen.

FoodSaver™-pullonkorkki

Kéyta FoodSaver™-pullonkorkkeja viinien,
hiilihapottomien nesteiden ja dljyjen
tyhjiopakkaamiseen. Néin voit pidentéa nesteen
kayttoikaa ja sdilyttdd sen maun. Alé kayta
pullonkorkkia muovipulloissa.
FoodSaver-pikamarinoija

Pikamarinoija kyllastda ruoan maulla ja imeyttaa
marinadin ruokaan alipaineen avulla minuuteissa
tuntien sijaan.

Tilaaminen

Voit tilata FoodSaver™-pusseja, -rullia ja -tarvikkeita
vierailemalla osoitteessa

www.foodsavereurope.com ja valitsemalla alueesi.

Osat

Katso kuva 1:

@ Ohjauspaneeli
© Tyhjisinti-ikkuna
Tyhjickanava

Virtapainike

Virran merkkivalo

Saumauspainike

Salpa Ruokatyyppipainike

Rullanleikkuri Kuivaruokavalo

Rullanjakelija Kostea ruoka -valo

Alempi saumaus ja ) o
leikkaus -palkki Tarvikepainike
Sisdanvedettava
kasikayttdinen
pakkauslaite
Marinointipainike

-palkki
Ylatiiviste

Irrotettava keruuastia Peruutuspainike
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Alatiiviste Pulssipainike
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@ Saumauskaistaleet
@ Rullansiilytysalue

Pussin valmistaminen
FoodSaver™-rullasta

FoodSaver™-rullasta voit valmistaa haluamasi
kokoisia pusseja. Katso kuva 2:

© Saumausvalo
@ Tyhjidintivalo

1. Kytke ruoan séilytysjarjestelméan virtajohdon
pistoke pistorasiaan ja paina virtapainiketta @
(virran merkkivalo syttyy).

2. Siirra salpa @ auki-asentoon (). Jos et ole viels
tehnyt niin, avaa alempi saumaus ja leikkaus
-palkki @ vetamall3 sitd eteenpain ja aseta
FoodSaver-rulla sailytysalueeseen @. Veda
rullan paatd, kunnes se saavuttaa merkkiviivan.

Huomaa: Nakyvén FoodSaver™-rullan avulla naet,
kuinka paljon pussimateriaalia on jaljella. N&in
huomaat helposti, milloin rulla on vaihdettava.

3. Tyénnéa alempi saumaus ja leikkaus -palkki
takaisin laitteeseen, kunnes se pyséahtyy. Luo
ensimmainen sauma automaattisesti siirtamalla
salpa saumausasentoon (sf). Saumausvalo
vilkkuu saumauksen aikana. Rullan p&a on
saumattu, kun saumausvalo sammuu.

4. Siirra salpa auki-asentoon (). Veda rullaa
ulos jakelijasta @ ja mittaa pakattavalle
elintarvikkeelle tarvittava pituus. Veda sita
ulos ylimaéaraiset 75 mm, jotta pussi voidaan
saumata, ja leikkaa pussi rullasta liu'uttamalla

rullanleikkuria @.

Vinkki: Seuraavan pussin sauma luodaan aina,
kun salpa siirretdén saumausasentoon, joten
jatkuva pussien teko on yksinkertaista.

Ruoan séilytysjarjestelmaa voidaan kayttaa

taman jalkeen (lisatietoja on kohdassa Ruoan

sailytysjarjestelman kaytto).

Tuoreen ruoan
sdilytysjarjestelméan kaytto
Al3 laita sormia tai vieraita esineiti tyhjiinti-

ikkunan sisdan tyhjiopakkauksen ollessa
kdynnissa.

Tyhjidinti-ikkuna sulkeutuu automaattisesti
voimalla. Ala esté ikkunaa sulkeutumasta. Ala
pakota ikkunaa kiinni kasin.

Katso kuva 3:

1. Aseta pakattava elintarvike pussiin. Voit kayttaa
valmista FoodSaver™-pussia tai valmistaa
haluamasi kokoisia pusseja FoodSaver™-rullasta.
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Jos pakkaat ruokia, jotka ovat kosteita tai hyvin
mehukkaita, paina ruokatyyppipainiketta @
kerran (kostea ruoka -valo syttyy). Varmista
kuivaruoissa, ettd kuivaruokavalo pysyy paalla.

2. Aseta pussin avoin paa tyhjidkanavaan @
tyhjidinti-ikkunan O alaosassa, kunnes se

on juuri keruuastian @ aukon sisépuolella.
Tyhjidinti-ikkunan lapi nédkee, mika helpottaa
pussin asettelemista.

3. Paina tyhjidinti ja saumaus -palkkia @
molemmilla kasilld ja vapauta se. Tyhjidinti-
ikkuna sulkeutuu automaattisesti ja kiinnittda
pussin. FoodSaver™-laite alkaa poistaa ilmaa
pussista. Kun tyhjidintivalo on sammunut, pussin
saumaus alkaa (saumausvalo syttyy).

4. Kun prosessi on valmis, saumausvalo sammuu ja
tyhjidinti-ikkuna avautuu.

Pussin saumaaminen ilmaa poistamatta

Voit saumata pussin poistamatta ilmaa pussista
painamalla saumauspainiketta @ ennen
FoodSaver™-pussin avoimen paan asettamista
tyhjiokanavaan. Prosessi on valmis, kun saumausvalo
sammuu. Voit saumata naposteltavien, kuten
perunalastujen ja tortillalastujen, pakkaamiseen
kaytettavia pusseja.

Vaiheittainen tyhjiéinti -toiminnon kaytto

Jotkin elintarvikkeet, kuten pasteijat, leivat ja keksit,
saattavat murentua tyhjidinnissa. Vaiheittainen
tyhjidinti -toiminnolla voit vélttda herkkien tuotteiden
murskautumisen.

1. Aseta pakattava elintarvike pussiin. Paina
pulssipainiketta @ kerran (tyhjidintivalo syttyy).

2. Aseta pussin avoin paa tyhjidkanavaan
@, kunnes se on juuri keruuastian aukon
sisdpuolella.

3. Paina tyhjidinti ja saumaus -palkkia @
molemmilla kasilla ja vapauta se. Tyhjidinti-
ikkuna sulkeutuu automaattisesti ja kiinnittda
pussin.

4. Paina pulssipainiketta ja pida sitd painettuna
tarpeen mukaan. Tyhjidpumppu kéy niin kauan
kuin painiketta pidetdan painettuna. Vapauta
painike, ennen kuin murentumista tapahtuu.
Toiminto pysayttda ilmanpoiston véalittdmasti.
Huomaa: Jos tyhjidpumpun toiminta pysahtyy,
kun pulssipainiketta on painettu useita kertoja,
enimmaistyhjid on saavutettu. Pussi saumataan
automaattisesti, kun enimmaistyhjié saavutetaan.
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5. Saumaa pussi tyhjidinnin jalkeen painamalla
saumauspainiketta @ (saumausvalo syttyy).
Prosessi on valmis, kun saumausvalo sammuu.

FoodSaver™-tarvikkeiden kédyttdminen

Suljettavan tuoresailytyspussin tai tuoresailytysastian
tyhjidpakkaaminen:

1. Veda sisdénvedettéva kasikayttdinen
pakkauslaite @ pois laitteesta.

2. Aseta kasikayttoisen pakkauslaitteen paa
tarvikkeessa olevaan venttiiliin ja varmista,
ettd kytkentd on asianmukainen. Noudata
FoodSaver™-tarvikkeen mukana tulevia ohjeita.

Huomaa: Tyhjidpakkaa FoodSaver™-rasia
irrottamalla pakkauslaitteen nesteséilio
(lapinakyva alaosa) vetamalla sita alas ja pois
yldosasta. Aseta pakkauslaitteen kérki rasian
liitantaan.

3. Aloita tyhjidinti painamalla tarvikepainiketta @.
Laite lopettaa pakkaamisen automaattisesti, kun
tarvike on taysin tyhjidpakattu.

4. Paina tarvikepainiketta uudelleen tai paina
peruutuspainiketta @, kun haluat lopettaa
tyhjidopakkauksen.

FoodSaver™-pikamarinoijassa marinointi:

1. Veda sisdanvedettava kasikayttdinen
pakkauslaite @ pois laitteesta. Irrota
pakkauslaitteen nestesailio (lapindkyvé alaosa)
vetamall3 sitd alas ja pois yldosasta.

2. Aseta sisdanvedettdvan kasikayttdisen
pakkauslaitteen karki marinoijassa olevaan
liitdntdan ja varmista, ettd kytkentd on
asianmukainen. Noudata FoodSaver™-tarvikkeen
mukana tulevia ohjeita.

www.foodsavers.se



3. Aloita tyhjidinti painamalla marinointipainiketta
@. Taman aikana laite tyhjidi ja vapauttaa kolme
kertaa automaattisesti optimaalisen maun
takaamista varten.

4. Paina marinointipainiketta uudelleen tai paina
peruutuspainiketta @, kun haluat lopettaa
tyhjidpakkauksen.

Hoito ja puhdistaminen

Al3 koskaan kasta laitetta, sen virtajohtoa tai
pistoketta veteen tai muuhun nesteeseen. Irrota
laitteen virtajohto pistorasiasta aina ennen
puhdistamista.

Pyyhi laitteen runko pehmeélla kuivalla liinalla.

Irrota ja tyhjenna keruuastia @ jokaisen kiyttdkerran
jélkeen. Pese se lampimalla saippuavedells tai
astianpesukoneen ylatelineessa. Kuivaa huolellisesti
ennen paikoilleen asettamista.

Tarkista ylatiiviste @ ja alatiiviste @ ja keruuastian
ymparistd ruokajddmien varalta. Pyyhi tiivisteet
tarvittaessa lampiméaén saippuaveteen kastetulla
liinalla.

Irrota sisaanvedettavan kasikayttdisen
pakkauslaitteen nestesailié jokaisen kayttdkerran
jalkeen. Pese se lampimaélla saippuavedelld ja
anna kuivua huoneenldammaossé ennen paikoilleen
asettamista.

www.foodsavers.se

Sailytys

Tydnna tyhjidinti ja saumaus -palkki sisdan ja
varmista, etté salpa @ on auki-asennossa (a).

Varmista, ettd laite on puhdas, ja sailyta sitd pystyssa
tasaisella alustalla etdalla reunasta, jottei se paase
putoamaan.

Sailytysohjeita ja -vinkkeja
Tyhjiépakkaaminen ja ruoan turvallisuus

Tyhjiopakkausprosessi pidentda ruoan kayttoikaa
poistamalla saumatusta astiasta suurimman osan ilmasta.
Téma vahentda hapettumista, mika vaikuttaa ruoan
ravintoarvoihin, makuun ja yleislaatuun. llman poistaminen
voi estdd myds mikro-organismien kasvamisen. Ne voivat
aiheuttaa ongelmia tietyissé olosuhteissa:

Ruokien turvallista sailyttdmistd varten on olennaista
yllapitaa alhaisia lampdtiloja. Voit véhentaa merkittévasti
mikro-organismien kasvua 4 °C:n tai sitd alhaisemmissa
[dmpatiloissa.

Pakastaminen -17 °C:n lampétilassa ei tapa mikro-
organismeja, mutta pysayttda niiden kasvun. Pakasta
aina pilaantuvat tyhjidpakatut elintarvikkeet pitk&aikaista
sailytystd varten, ja pida ne jadkaapissa sulatuksen jélkeen.
On tarkeaa huomata, etté tyhjidpakkaus El

korvaa s&ilontaa eika voi kumota elintarvikkeiden
pilaantumisprosessia. Se voi ainoastaan hidastaa
laatumuutoksia. On vaikeaa ennustaa, miten pitk&éan
elintarvikkeet sailyttavat huippulaatuisen makunsa,
ulkonakonsa tai rakenteensa, silla tahan vaikuttavat ruoan
ikd ja kunto tyhjiopakkauspéaivéana.

Tarkeda: Tyhjiopakkaus El korvaa elintarvikkeiden
sdilyttamista jadkaapissa tai pakastamista. Kaikki
jaéhdytysté edellyttavat pilaantuvat elintarvikkeet

on edelleen sdilytettava jadkaapissa tai pakastettava
tyhjidpakkaamisen jalkeen. Sairastumisen valttdmiseksi
pusseja ei tule kayttdd uudelleen, jos niissa on

sdilytetty raakaa lihaa, raakaa kalaa tai rasvaisia ruokia.
Ala kayts uudelleen pusseja, joita on kuumennettu
mikroaaltouunissa tai vesihauteessa.

Tyhjiopakattujen ruokien
sulatus ja kuumennus

Sulata ruoat aina jadkaapissa tai
mikroaaltouunissa. Alé sulata pilaantuvia
ruokia huoneenlammaossa.

Pussin sisaltama ruoka voidaan

sulattaa, mutta sitd ei voida lammittda uudelleen
mikroaaltouunissa. Kun sulatat ruokaa FoodSaver™-
pussissa mikroaaltouunissa, varmista, ettet ylitd 180 watin
enimmaistehoa (sulatusasetus), kahden minuutin
enimmaisaikaa ja 70 °C:n enimmaislampatilaa. Voit myds
kuumentaa ruokaa FoodSaver™-pusseissa asettamalla ne
[&mpimé&én poreilevaan veteen, jonka lampétila on alle
75 °C. Noudata FoodSaver™-tarvikkeen mukana tulevia
ohjeita.
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Esikasittelyohjeet
Liha ja kala

@ & ¢

Parhaat tulokset saavutetaan esipakastamalla lihaa ja kalaa
1-2 tuntia ennen niiden tyhjidpakkaamista FoodSaver™-
pussiin. N&in ruoan mehevyys ja muoto séilyvat ja tiiviys
paranee. Jos esipakastaminen ei ole mahdollista, aseta
taitettu talouspaperin pala lihan tai kalan ja pussin ylédpaan
véliin saumausalueen alapuolelle.

Jata talouspaperin pala pussiin tyhjiopakkausprosessin
ajaksi imemaan liiallista kosteutta ja nesteité.

Huomaa: Naudanliha voi nayttdd tummemmalla
tyhjiopakkauksen jalkeen, mika johtuu hapen
poistamisesta. Tamé ei ole merkki pilaantumisesta.

Kovat juustot
L. Pidajuusto tuoreena tyhjidpakkaamalla se

aina kayton jélkeen. Tee erittdin pitka
m FoodSaver™-pussi, niin etta jatat 25 mm

pussimateriaalia kutakin aiottua avaamis- ja
sulkemiskertaa varten normaalin 75 mm:n liséksi, jonka
tavallisesti jatat siséllon ja sauman véliin.
Leikkaa vain saumattu reuna auki ja ota juusto esiin. Kun
haluat pakata juuston uudelleen, laita se pussiin ja tee
uusi sauma.

Tarkeaa: Anaerobisten bakteerien vaaran vuoksi pehmeita
juustoja ei tule koskaan tyhjiopakata.

Vihannekset

Vihannekset on kiehautettava ennen

“ tyhjidpakkaamista. Tama pysayttaa
entsyymireaktion, joka voi aiheuttaa
maun, varin ja rakenteen katoamista.

Kiehauta vihannekset laittamalla ne kiehuvaan veteen

tai mikroaaltouuniin, kunnes ne ovat kypsyneitd, mutta
edelleen rapeita. Kiehautusajat vaihtelevat. Lehteville
vihreille vihanneksille ja herneille tarvittava aika on

1-2 minuuttia, sokeriherneille, kesdkurpitsasiivuille tai
parsakaalille 3-4 minuuttia, porkkanoille 5 minuuttia

ja maissintahkille 7-11 minuuttia. Upota vihannekset
kiehautuksen jalkeen kylmaan veteen kypsennysprosessin
pysayttadmiseksi. Kuivaa lopuksi vihannekset pyyhkeeseen
ennen tyhjiépakkaamista.

Huomaa: Kaikki vihannekset (mukaan lukien parsakaali,
ruusukaali, kerékaali, kukkakaali, lehtikaali, turnipsi)
vapauttavat kaasuja séilytyksen aikana. Tasté syysta niita
on sailytettava kiehautuksen jalkeen pakastimessa.

Vihanneksia pakastettaessa on parasta esipakastaa niita
1-2 tuntia tai kunnes ne ovat kunnolla jdatyneet. Jos
haluat pakastaa vihanneksia erillisissé annoksissa, aseta
pohjalle leivinpaperi ja levita vihannekset sen péaélle siten,
ettd ne eivat koske toisiaan. N&in estat niitd jdatymasta
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kiinni toisiinsa. Kun vihannekset ovat jaatyneet, irrota ne
leivinpaperista ja tyhjidpakkaa ne FoodSaver™-pussiin.
Kun ne on tyhjiépakattu, laita ne takaisin pakastimeen.
Tarkeda: Anaerobisten bakteerien vaaran vuoksi
tuoreita sienid, sipuleita ja valkosipuleita ei tule koskaan
tyhjidpakata.

Lehtivihannekset

Parhaat tulokset saat pakkaamalla lehtevat
vihannekset rasiaan. Pese vihannekset ensin, ja
kuivaa ne sitten pyyhkeella tai lingossa. Kun
vihannekset on kuivattu, laita ne rasiaan ja
tyhjidpakkaa normaalisti. Sailyté jadkaapissa.

Hedelmat

Pehmeitd hedelmia tai marjoja pakastettaessa on
parasta esipakastaa niitd 1-2 tuntia tai kunnes ne
ovat kunnolla jaatyneet. Jos haluat pakastaa
hedelmié erillisissé annoksissa, aseta pohjalle
leivinpaperi ja levitd hedelmét sen péélle siten,
ettd ne eivat koske toisiaan. N&in estat niita
jaatymasta kiinni toisiinsa. Kun hedelmat ovat jaatyneet,
irrota ne leivinpaperista ja tyhjidpakkaa ne FoodSaver™-
pussiin.
Kun ne on tyhjiépakattu, laita ne takaisin pakastimeen.
Voit tyhjiépakata annoksia leivontaa varten tai tehda
lempiyhdistelmiasi helpottamaan hedelmaésalaatin
tekoa ympari vuoden. Jos sailytat hedelmia jadkaapissa,
suosittelemme kayttdméaéan FoodSaver™-rasiaa.

Leivonnaiset
Suosittelemme kayttdmaan pehmeiden tai

ilmavien leivonnaisten tyhjiépakkauksessa
? FoodSaver™-rasiaa, jotta leivonnaisten muoto

séilyy hyvana. Pussia kaytettdessa esipakasta
leivonnaisia 1-2 tuntia tai kunnes ne ovat kunnolla
jaatyneet. Voit sdéstaa aikaa tekemalld pikkuleipétaikinan,
piirakkapohjan, kokonaisen piirakan tai kuiva-
ainesekoitukset etukateen ja tyhjiopakkaamalla ne
my&hempaa kayttda varten.

Kahvi ja jauhemaiset elintarvikkeet

Voit estdd ruoanmurujen joutumisen
0 0 tyhjidpumppuun asettamalla suodatinpussin
tai talouspaperin palan pussin tai rasian
paalle ennen tyhjiopakkaamista. Voit myds
laittaa ruoan sen alkuperéisessa pussissa
FoodSaver™-pussiin tai kéyttdd FoodSaver™-yleiskantta
alkuperaisen astian kanssa tyhjidpakkaamiseen.

www.foodsavers.se



Nesteet
Ennen kuin tyhjidpakkaat nesteitd, kuten
keittopohjia, esipakasta tuotetta kattilassa,
vuoassa tai jadpalalokerikossa, kunnes neste
on kiinteda. Irrota jaadtynyt neste astiasta ja

tyhjidpakkaa FoodSaver™-pussiin. Voit pakata

nama "jaékuutiot” pakastimeen.

Kun haluat valmistaa ruoan, leikkaa pussin kulma ja
aseta astiaan mikroaaltouunissa tai pudota [dmpimé&én
poreilevaan veteen, jonka lampétila on alle 75 °C.

Hiilihapottomien pullotettujen juomien
tyhjidpakkaamiseen voi kayttdad FoodSaver™-pullonkorkkia

Etukiteen valmistetut ateriat, ruoantéhteet ja

voileivat
Astiat ovat mikroaaltouuninkestavia, ne

v voidaan pestd astianpesukoneen

ylatelineelld ja niissé on mukana muokattava sovitin.

Séilyta etukateen valmistetut ateriat,
ruoantdhteet ja voileivat tehokkaasti
pinottavissa, kevyissa FoodSaver™-astioissa.

Kevyet astiat ovat aina valmiita otettavaksi mukaan
toimistoon, kouluun tai retkelle.

Vilipalat

ja alkuperaisté astiaa.

Muista j4ttda aina vahintdédn 25 mm tilaa siséllon ja
pullonkorkin pohjan véliin. Voit saumata pullot uudelleen

aina kayton jalkeen.

Vianmaaritys

Vélipalat pysyvat tuoreina pidempaan, kun
tyhjidpakkaat ne. Parhaat tulokset saa
panemalla murskautuvat tuotteet, kuten
keksit, FoodSaver™-rasiaan.

@

Ongelma

Ratkaisu

Saumausvalo vilkkuu.

Laite on ylikuumentunut. Odota vahintdaan 20 sekuntia saumausten vélissa.

Laite sammuu automaattisesti raskaassa kaytossa ja saumausvalo vilkkuu. Anna
laitteen jaahtyd usean minuutin ajan.

Tyhjidpumppu on ollut kdynnissa yli 120 sekuntia. Laite sammuu automaattisesti
raskaassa kaytdssa ja saumausvalo vilkkuu.

Tyhjidpumppu kdy, mutta laite
ei poista ilmaa pussista.

Jos teet pussin rullasta, pussin toisen paéan on oltava saumattu. Sdada pussia ja
yritd uudelleen. Varmista, ettd pussin avoin paa on alhaalla tyhjickanavan sisélla.
Tarkista pussin saumauskaistaleen alue ryppyjen varalta. Voit estdad sauman ryppyja
venyttamalla pussia varovasti littedksi samalla, kun asetat pussin tyhjickanavaan.
Avaa laite ja varmista, ettei ylatiivisteessa ole vieraita esineita, likaa tai roskia.

Pussi ei tiivisty kunnolla.

Varmista, ettd laite on kytketty paalle.

Pussissa on likaa nestetta. Pakasta ennen tyhjidintia.

Tarkista sauma-alueet ruoanjadmien varalta. Jos niité on, puhdista tiivisteet.
Pussissa on ryppyjé. Voit estda sauman ryppyja venyttamalla pussia varovasti
littedksi samalla, kun asetat pussin tyhjidkanavaan.

Laite on ylikuumentunut. Anna sen jaadhtya usean minuutin ajan.

Ohjauspaneelissa ei ole valoja.

Varmista, ettd laite on kytketty verkkovirtaan ja etta se on paalla.
Varmista, ettd tyhjidinti-ikkuna on suljettu asianmukaisesti.

Mitaan ei tapahdu, kun
tyhjidinti-ikkuna on suljettu.

Varmista, ettd laite on kytketty verkkovirtaan ja etté se on paalla.
Tydnna tyhjidinti ja saumaus -palkkia ja varmista, ettad tyhjidinti-ikkuna on suljettu
asianmukaisesti.

Pussin asettaminen
tyhjiopakkauslaitteeseen ei
onnistu.

Varmista, ettd pussimateriaalia on tarpeeksi keruuastian keskiosan saavuttamista
varten. Salli aina noin 75 mm ylimaaraista tilaa, jotta pussi paasee pakkautumaan
tiukasti ruoan ymparille.

Venyta pussia varovasti littedksi samalla, kun asetat sen tyhjickanavaan. Varmista,
ettd pussin paa kiertyy alas tyhjidkanavaan.
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Ongelma

Ratkaisu

llma poistettiin pussista, mutta
nytilmaa on péassyt uudelleen
pussin sisaan.

Tutki sauma. Saumassa olevat rypyt voivat paastaa pussiin ilmaa. Voit estéa
sauman ryppyja venyttamalla pussia varovasti littedksi samalla, kun asetat pussin
tyhjidkanavaan.

Saumassa oleva kosteus tai ruokamateriaali (kuten mehut, rasva, murut ja jauheet)
estavat pussin tiiviin saumauksen. Leikkaa pussi auki, kuivaa pussin ylasisapinta ja
saumaa uudelleen.

Terévéreunaiset elintarvikkeet ovat saattaneet tehda reikia pussiin. Ota uusi pussi,
jos pussiin on tullut reiké. Suojaa teravareunaiset elintarvikkeet pehmusteella,
kuten talouspaperilla, ja saumaa pussi uudelleen.

Syyné voi olla pussissa olevien ruokien kdymisprosessi tai vapautuvat kaasut. Jos
nain kéy, ruoka on voinut alkaa pilaantua ja se on syyta heittéa pois.

Pussi on sulanut.

Saumauskaistale on voinut kuumentua likaa. Anna laitteen jaéhtya aina vahintaan
20 sekuntia, ennen kuin alat tyhjiopakata seuraavaa tuotetta.

Kaytd FoodSaver™-merkkisid pusseja. FoodSaver™-pussit ja -rullat on suunniteltu
FoodSaver"-laitteita varten.

FoodSaver™-astian tyhjidinti ei
onnistu.

Astian kannen on oltava oikein sijoitettuna ja kohdistettuna astiaan.
Paina tarvikepainiketta.

FoodSaver™-rullaa ei tule ulos.

Veda rullaa lujasti alemman saumaus ja leikkaus -palkin alla olevasta
pussinjakelijasta.

Jos tarvitset lisda apua:

Vieraile osoitteessa www.foodsavers.se.

Takuu

Sailyta tama kuitti, sillé se on edellytys tdman takuun

alaisille reklamaatioille.

Talle laitteelle mydnnetdan 2 vuoden takuu
ostopaivasta tassa asiakirjassa kuvatulla tavalla.

On epadtodennéakoistd, ettd laite lakkaa toimimasta

henkildiden tekemasta korjauksesta tai muutoksesta
tai siita, etta kayttdohjeita ei ole noudatettu. Liséksi
tdma takuu ei kata normaalia kulumista, kuten pienia
varimuutoksia ja naarmuja.

Taman takuun alaiset oikeudet koskevat vain
alkuperaista ostajaa, eivatka oikeudet koske

suunnittelu- tai valmistusvirheen takia, mutta jos niin
kay, vie laite takaisin ostopaikkaan ja ota mukaan
kassakuitti ja tdma takuu.

Téaman takuun alaiset oikeudet ja edut ovat lisa
lakisdéateisiin oikeuksiin, joihin tdma takuu ei vaikuta.

Ainoastaan Acreto AB saa muuttaa naitd ehtoja.

Acreto AB korjaa tai vaihtaa takuuaikana
veloituksetta laitteen tai laitteen minka tahansa

osan, joka ei toimi oikein, mikali:

® ongelmasta ilmoitetaan valittdmasti
ostopaikkaan tai Acreto AB -yhti6lle

¢ laitetta ei ole muutettu milldan tavalla eika se ole
vaurioitunut, sitd ei ole kaytetty virheellisesti tai
vaarin eika sitd ole korjannut tai muuttanut muu
kuin Acreto AB -yhtion valtuuttama henkild.

Tama takuu ei kata vikoja, jotka aiheutuvat

virheellisestd kéytdstd, vaurioista, vaarinkaytosts,

kaytosta vaaralla jannitteelld,

luonnonmullistuksista, tapahtumista, joihin Acreto

AB ei voi vaikuttaa, muiden kuin Acreto AB -yhtion
valtuuttamien

kaupallista kayttoa tai yhteisokayttoa.

Jos laitteen mukana tuli maakohtainen takuulappu,
kyseisen takuun ehdot ovat voimassa tdman takuun
sijaan. Voit myos pyytaa lisétietoja paikalliselta
jalleenmyyjalta.

Kaytosta poistettavia elektroniikkalaitteita ei

saa havittaa kotitalousjatteen mukana. Kierréta
mahdollisuuksien mukaan. Kirjoittamalla
sdhkoépostiosoitteeseemme

support@acreto.se saat lisdtietoja kierratyksesta ja
elektroniikkalaiteromusta.

Acreto AB, +46 31 3000500

www.foodsavers.se
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Vigtige Sikkerhedsanvisninger

Dette produkt ma anvendes

at bern pa 8 ar og derover,

samt personer med fysiske,
sansemaessige eller mentale
handicap eller manglende erfaring
og viden, safremt vedkommende
er under opsyn eller har modtaget
anvisninger i forsvarlig brug af
apparatet, og vedkommende
forstar farerne i forbindelse

med brugen. Bgrn ma ikke lege
med apparatet. Rengering og
vedligeholdelse ma ikke foretages
af barn uden opsyn.

Hvis den monterede ledning er
beskadiget, skal den udskiftes
af producenten, dennes
serviceagent eller en lignende
kvalificeret person for at undga
sikkerhedsfarer.

* Brug altid apparatet pa en stabil, fast, ter og plan
overflade.

e FORSIGTIG: FORSEGLINGSENHEDEN ER IKKE TIL
KOMMERCIELT BRUG. Brug aldrig dette apparat til
andet, end det er beregnet til. Dette apparat er kun
beregnet til husholdningsbrug. Brug ikke apparatet
uden dore.

e Nedseank aldrig apparatet eller ledningen og
stikket i vand eller nogen anden vaeske.

e Undlad at bruge apparatet, hvis det er blevet tabt,
eller hvis det baerer synlige tegn pa skader.

e Sgrg for, at apparatet er slukket, og at stikket
er trukket ud af stikkontakten, inden apparatet
rengeres.

e Tag ledningen ud af stikkontakten for at afbryde
forbindelsen. Undga at hive i ledningen for at
afbryde forbindelsen.

e Der ma ikke anvendes en forleengerledning til dette
apparat.

e Brug kun tilbeheor eller ekstraudstyr, der er
anbefalet af producenten.

¢ Ved genopvarmning af fgdevarer i FoodSaver™-
poser er det vigtigt at leegge dem i vand ved lav
simretemperatur under 75° C.

e FODEVARER | POSER KAN OPTYS, MEN IKKE
GENOPVARMES | EN MIKROBGLGEOVN.

Ved optening af fadevarer i mikrobaslgeovn i
FoodSaver™-poser er det vigtigt, at den indstilles

www.foodsavers.se

til maks. 180 watt (opteningsindstilling) i maks.
2 minutter og med en maksimumtemperatur pa
70 °C.

GEM DENNE BRUGERVEJLEDNING

FoodSaver™-system til
vakuumforsegling

Hvorfor vakuumpakke?

Nar fgdevarer udsaettes for luftens pavirkning,
mister de naeringsstoffer og smag. Det giver ogsa
grobund for mange bakterier, mug og gaersvamp.
Vakuumpakkeren fra FoodSaver™ fierner luften og
forsegler smagen og kvaliteten. Med et komplet
sortiment af FoodSaver™-poser og -beholdere,
som giver dig mange muligheder, kan du nu nyde
fordelene ved en videnskabeligt dokumenteret
metode til fedevareopbevaring, som holder
fedevarer friske op til fem gange leengere.

Med FoodSaver-systemet sparer du tid og penge

® Spar penge. Med FoodSaver™-systemet kan
du kebe store maengder eller pa udsalg og
vakuumpakke dine fadevarer i de gnskede
portionssterrelser uden madspild.

e Spar mere tid. Lav mad til hele ugen pa forhand
ved at forberede maltiderne og gemme dem i
FoodSaver™-poser.

e Marinér pa fa minutter. Vakuumpakning abner
porerne i fadevarerne, sa det kun tager 20
minutter i stedet for en hel nat at frembringe en
fantastisk marineret smag.

e Gor det nemt at have gaester. Lav din personlige
specialitet pa forhand, sa du kan bruge
kvalitetstid sammen med dine gaester.

e Nyd saesonpreegede fadevarer eller specialiteter.
Serg for, at ting, der let fordeerves eller sjeeldent
anvendes, holder sig friske laengere.

e Fa portionssterrelserne under kontrol under
slankekuren. Vakuumpak portioner i fornuftige
starrelser, og skriv antal kalorier og fedtindhold
uden pa posen.

e Beskyt nonfood-genstande. Sgrg for, at
camping- og sejlsportsudstyr forbliver tart og
velorganiseret pa udflugter. Beskyt poleret sglv
imod misfarvning ved at minimere kontakt med

luft.
FoodSaver™-tilbehor

Fa mest muligt ud af dit FoodSaver™-apparat med
de brugervenlige poser, beholdere og tilbehgr fra
FoodSaver™.
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Poser og ruller fra FoodSaver™

Poser og ruller fra FoodSaver™ har seerlige kanaler,
som ger det muligt at fierne luften effektivt.
Udformningen med flere lag ger dem til en seerligt
effektiv barriere for ilt og fugt og hjeelper med at
forhindre frostbrand. Poser og ruller fra FoodSaver™
fas i mange forskellige starrelser.

Beholdere fra FoodSaver™

Beholdere fra FoodSaver™ er nemme at bruge og
ideelle til vakuumpakning af sarte fedevarer som
muffins og andet bagvaerk, vaesker og tervarer.

FoodSaver™-lynlasposer

Lynlasposer fra FoodSaver™ har seerlige kanaler,
som ger det muligt at fierne luften effektivt.
Udformningen med flere lag ger dem til en seerligt
effektiv barriere for ilt og fugt.

FoodSaver™-opbevaringsbokse

Opbevaringsbokse fra FoodSaver™ er nemme
at bruge og ideelle til vakuumpakning af sarte

fedevarer som muffins og andet bagveerk, vaesker og

tarvarer.

FoodSaver™-flaskeprop

Brug FoodSaver™-flaskepropper til at vakuumpakke
vin, vaesker uden kulsyre og olier. Det vil forleenge
vaeskens levetid og bevare smagen. Anvend ikke
flaskeproppen i plastikflasker.

FoodSaver™-beholder til hurtig marinering

Beholderen til hurtig marinering tilferer maden
smag pa fa minutter i stedet for timer ved hjeelp af
vakuumeffekten, som lader marinaden traenge dybt
ind i fedevarerne.

Bestilling

Hvis du @nsker at bestille poser, ruller og tilbeher fra

FoodSaver™, kan du besgge
www.foodsavereurope.com og veelge Danmark.
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Dele

Se figur 1:

fodevarer
Nederste bjeelke til
forsegling og skeering
Bjeelke til vakuumpakning

og forsegling 0

@) Betjeningspanel @ Tend/sluk-knap
@ Vakuumpakningsvindue @  Stremindikator
Vakuumkanal o Knap til forsegling
Las @ Knap til madtype
Rulleskaerer o Indikator for terre fodevarer
Rulleholder o Indikator for fugtige
o

Knap til tilbeharsapparater

Handholdt forsegler, der
kan treekkes ind

QOverste forseglingslamel o
Udtagelig drypbakke D
Nederste forseglingslamel 0

Knap til marinering
Annuller-knap
Pulseringsknap
Forseglingsstrimler 0
Sted til opbevaring af rulle e

Sadan laves en pose ud af en
FoodSaver™-rulle

Du kan lave dine egne poser i tilpasset starrelse ud
af en FoodSaver™-rulle. Se figur 2:

Forseglingsindikator

Vakuumindikator

000000 0 OOOe

1. Seet stram til vakuumpakkeren, og tryk pa teend/
sluk-knappen @ (stremindikatoren teendes).

2. Flytlasen O til den ulaste position (w"). Hvis du
ikke allerede har gjort det, skal du dbne den
nederste bjaelke til forsegling og skeering @ ved
at treekke den fremad og indsaette FoodSaver™-
rullen ind i opbevaringsomradet @. Traek rullens
ende udad, indtil den nar indikatorlinjen.

Bemaerk: Du kan pa FoodSaver™-rullen nemt se,
hvor meget posefolie der er tilbage, og hvornar
du skal udskifte rullen eller kabe mere.

3. Skub den nederste bjeelke til forsegling
og skeering tilbage i maskinen, indtil den
stopper. Flyt lasen til forseglingspositionen
(=k) for automatisk at lave den forste
forsegling. Forseglingsindikatoren blinker,
mens forseglingen bliver lavet. Nar
forseglingsindikatoren slukkes, er enden af
rullen forseglet.

4. Flyt I3sen til den ulaste position (). Traek rullen
ud af holderen @ til den gnskede lzengde for
den genstand, der skal pakkes. Leeg 75 mm
ekstra til lengden, for at posen kan forsegles, og
lad derefter rulleskaereren @ glide tvaers over
for at skeere rullen.

www.foodsavers.se



Tip: Hver gang du flytter lasen til Brug af funktionen pulserende vakuum
forseglingspositionen, laver du forseglingen til

) ! Nogle fedevarer som bagveerk, bred og smakager
din naeste pose, sa poserne nemt laves en efter

kan blive knust under vakuumpakningen. Brug
en. funktionen pulserende vakuum for at undga, at sarte
Derefter kan du begynde at bruge vakuumpakkeren  genstande knuses.

(se "Betjening af dit konserveringssystem til friske 1. Placer den genstand, der skal pakkes, i posen.

fodevarer").

Betjening af din vakuumpakker
til friske fodevarer

Hold fingre og fremmedlegemer veek fra
vakuumpakningsvinduet, mens vakuumforsegling er
i gang.

Vakuumpakningsvinduet lukkes automatisk kraftigt
i. Du ma ikke blokere vinduet, sa& det ikke kan lukke.
Luk ikke vinduet manuelt med magt.

Se figur 3:

1.

Placer den genstand, der skal pakkes, i posen.
Du kan bruge en feerdiglavet FoodSaver™-pose
eller lave dine egne poser ud af en FoodSaver™-
rulle. Hvis du emballerer fadevarer, der er
fugtige eller meget saftige, skal du trykke pa
knappen til madtype @ én gang (indikatoren for
fugtige fedevarer teender). Ved tarre fadevarer
skal det sikres, at indikatoren for tarre fodevarer
forbliver teendt.

Tryk pa pulseringsknappen @ én gang
(vakuumindikatoren teendes).

2. For den dbne ende af posen ind i
vakuumkanalen @, indtil den er lige inden for
drypbakkens dbning.

3. Tryk pad vakuum- og forseglingsbjeelken
@ med begge hander, og slip igen.
Vakuumpakningsvinduet lukker automatisk og
fastger posen.

4. Tryk pé pulseringsknappen, og hold den nede
efter behov. Vakuumpumpen er aktiveret, sa
leenge knappen holdes nede. Slip knappen, for
indholdet knuses. Herefter vil al udsugning af
luft gjeblikkeligt blive stoppet.

Bemaerk: Hvis vakuumpumpen stopper

med at blive aktiveret efter flere tryk pa
pulseringsknappen, betyder det, at det
maksimale vakuum er naet. Posen forsegles
automatisk, nar du nar det maksimale vakuum.

5. Tryk pé forseglingsknappen @ efter

2. For den &bne ende af posen ind vakuumpakning for at forsegle posen
i vakuumkanalen @ i bunden af (forseglingsindikatoren teendes). Processen er
vakuumpakningsvinduet @, indtil den er lige udfert, nar forseglingsindikatoren slukkes.
inden for drypbakkens &bning @. Kig ind ad
vakuumpakningsvinduet for at placere posen Brug af FoodSaver™-tilbehgr
korrekt. Sadan vakuumpakkes en lynlaspose eller

3. Tryk pa vakuum- og forseglingsbjeelken opbevaringsboks:
@ med begge hander, og slip igen. 1. Treek den handholdte forsegler @, der kan
Vakuumpakningsvinduet lukker automatisk traeekkes ind, vaek fra apparatet.
og fastger posen. Fo;dSaverf—apparate:c 2. Placer enden af den handholdte forsegler
begyndgr at lukke luften ud af posen. Nar over ventilen pa tilbehgret, og serg for, at den
vakuumindikatoren slukkes, begynder posen at sidder godt fast. Falg eventuelle specifikke
forsegle (forseglingsindikatoren teendes). instruktioner. de;r folger med FoodSaver-

4. Nar processen er fuldfert, slukkes tilbeharet.

forseglingsindikatoren, og
vakuumpakningsvinduet dbnes.

Forsegling af en pose uden at fjerne luft

Bemeerk: Hvis du skal vakuumpakke en
FoodSaver™-beholder, skal du tage forseglerens
beholder (den gennemsigtige nederste del) af
ved at traekke den ned og vaek fra den gverste

For at forsegle en pose uden at traekke luften ud

af den skal du trykke pa knappen til forsegling @,
inden du seetter den dbne ende af FoodSaver™-
posen ind i vakuumkanalen. Processen er udfgrt, nar
forseglingsindikatoren slukkes. Du kan forsegle den
type poser, som bruges til pakning af snacks som
kartoffelchips, tortillachips osv.

del. Far forseglerens spids ind i beholderens
abning.

3. Tryk pa knappen til tilbehgrsapparater @
for at starte vakuumpakningen. Apparatet
stopper automatisk, nar tilbeharet er helt
vakuumforseglet.
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4. Tryk pa knappen til tilbehgrsapparater igen,
eller tryk p& Annuller-knappen @ for at stoppe
vakuumforseglingen.

Hvis du vil marinere kad i en FoodSaver™-beholder

til hurtig marinering:

1. Treek den handholdte forsegler @, der
kan treekkes tilbage, veek fra apparatet. Tag
forseglerens beholder (den gennemsigtige
nederste del) af ved at traekke den ned og vaek
fra den gverste del.

2. Fer den handholdte forseglers spids ind i
marineringsbeholderen, og serg for, at den
sidder godt fast. Folg eventuelle specifikke
instruktioner, der fglger med FoodSaver™-
tilbehgret.

3. Tryk pa knappen til marinering V for at starte
vakuumprocessen. Under denne proces traekker
apparatet automatisk luften ud og slipper tre
gange for at opna den optimale smagstilfarsel.

4. Tryk pa knappen til marinering igen, eller
tryk pa Annuller-knappen @ for at stoppe
vakuumforseglingen.

1 4

Vedligeholdelse og renggring

Nedsaenk aldrig apparatet eller ledningen og
stikket i vand eller nogen anden vaeske. Tag altid
apparatets ledning ud af stikkontakten inden
rengeoring.

Tor apparatet over med en blgd, tor klud.

Fjern og tam drypbakken @ efter hver brug. Vask
den i varmt seebevand, eller laeg den pa den averste
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hylde i opvaskemaskinen. Ter grundigt, fer den
monteres igen.

Kontrollér den gverste forseglingslamel (1)

den nederste forseglingslamel @ og omkring
drypbakken for at sikre, at de er fri for madrester. Tar
forseglingslamellerne efter behov med en klud med
varmt saeebevand.

Efter hver brug skal du tage beholderen af den
handholdte forsegler, der kan traekkes ind. Vask den
i varmt seebevand, og luftter den grundigt, inden du
seaetter den pa igen.

Opbevaring
Tryk vakuum- og forseglingsbjeelken ind, og serg for,
at lasen @ er i den uléste position (uf).

Serg for, at apparatet er rengjort og opbevares
opretstaende pa en flad, jaevn overflade, pa afstand
af en kant og hvor det ikke nemt kan vaelte.
Opbevaringsvejledning, rad og
tip

Vakuumpakning og fodevaresikkerhed
Vakuumpakningsprocessen forlenger fadevarers levetid
ved at fierne det meste af luften fra den forseglede
beholder og derved reducere iltning, hvilket pavirker
neeringsvaerdien, smagen og kvaliteten generelt.

Nar luftens pavirkning fjernes, heemmer det ogsa

mikroorganismers vaekst, hvilket kan skabe problemer
under bestemte omstaendigheder:

For at opbevare fadevarer sikkert er det vigtigt, at du
serger for vedvarende lave temperaturer. Du kan reducere
mikroorganismers vaekst betydeligt ved temperaturer pa
4° Celler lavere.

Frysning ved -17° C slar ikke mikroorganismer ihjel, men
det stopper deres vaekst. Ved langtidsopbevaring skal
letfordaervelige fadevarer, som er vakuumpakkede, altid
fryses og opbevares i kaleskab efter optaning.

www.foodsavers.se



Det er vigtigt at huske, at vakuumpakning IKKE er en
erstatning for konservering, og det kan ikke omvende
fordaervelsesprocessen for fedevarer. Det kan kun forsinke
andringerne i kvaliteten. Det er svaert at forudsige,

hvor leenge fedevarer bibeholder deres optimale

smag, udseende eller konsistens, fordi det atheenger

af fedevarernes alder og tilstand pa den dag, hvor de
vakuumpakkes.

Vigtigt: Vakuumpakning er IKKE en erstatning for
nedksgling eller nedfrysning. Letfordaervelige fedevarer,
som kraever nedkeling, skal stadig nedkales eller
nedfryses efter vakuumpakning. For at undga sygdom bar
poser ikke genbruges, hvis de har indeholdt rat ked, ra
fisk eller fedtede fadevarer. Genbrug ikke poser, som har
vaeret opvarmet i mikrobglgeovn eller vand.

Optoning og genopvarmning
af vakuumpakkede fedevarer

Optg altid fedevarer i keleskabet eller i
mikrobglgeovnen - undga at opte
letfordeervelige fodevarer ved
stuetemperatur.

Fedevarer i poser kan optgs, men ikke genopvarmes

i en mikrobglgeovn. Ved optening af fedevarer i
mikrobglgeovn i FoodSaver™-poser er det vigtigt, at den
indstilles til maks. 180 watt (optgningsindstilling) i maks.
2 minutter og med en maksimumtemperatur pa 70 °C.
Du kan ogséa genopvarme fadevarer i FoodSaver™-poser
ved at leegge dem i vand ved lav simretemperatur under
75° C. Felg eventuelle specifikke instruktioner, der falger
med FoodSaver™-poser.

Retningslinjer for klargering
Ked og fisk

& @ @

Det bedste resultat opnas ved at indfryse ked og fisk i 1-2
timer, inden det vakuumforsegles i en FoodSaver™-pose.
Dette hjeelper med at bevare saften og formen og sikrer
en bedre forsegling. Hvis det er ikke muligt at indfryse
fedevarerne pa forhand, skal du anbringe et foldet stykke
kekkenrulle mellem kedet eller fisken og toppen af posen,
men under forseglingsstedet.

Lad kgkkenrullen blive i posen for at absorbere
overskydende fugt og safter under vakuumforseglingen.

Bemeerk: Oksekad kan se markere ud efter
vakuumforsegling grundet den manglende ilt. Det
betyder ikke, at det er fordaervet.
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Harde oste
L. Vakuumforsegl ost efter hver brug for at

holde den frisk. Ger FoodSaver™-posen
m ekstra lang ved at give den 25 mm
posemateriale for hver gang, du regner
med at skulle dbne og lukke den, ud over de 75 mm, du
normalt efterlader mellem indholdet og forseglingen.
Klip blot den forseglede kant af, og tag osten ud. Bagefter
leegger du bare osten tilbage i posen og forsegler den
igen.
Vigtigt: P& grund af risikoen for anaerobe bakterier bar
blgde oste aldrig vakuumforsegles.

Grentsager

-

Du blancherer grentsager ved at placere dem i kogende
vand eller i mikrobglgeovnen, indtil de er tilberedte,
men stadigveek sprede. Blanchering tager fra 1 til 2
minutter for bladgrentsager og eerter; 3 til 4 minutter
for sukkeraerter, squash i skiver eller broccoli; 5 minutter
for gulergdder; og 7 til 11 minutter for majskolber. Efter
blancheringen nedsaenkes grentsagerne i koldt vand for
at stoppe tilberedningen. Ter til sidst grentsagerne pa et
viskestykke, inden de vakuumforsegles.

Grentsager skal blancheres inden
vakuumforsegling. Denne proces stopper
enzymprocessen, der kan fgre til tab af
smag, farve og struktur.

Bemaerk: Alle grantsager (herunder broccoli, rosenkal,
hvidkal, blomkal, grenkal og majroer) udsender
naturligt gasser under opbevaring. Derfor skal de efter
blancheringen udelukkende opbevares i fryseren.

Ved frysning af grantsager er det bedst at indfryse

dem i 1-2 timer, eller indtil de er helt frosne. Hvis du vil
fryse grentsager i enkeltportioner, skal du farst legge
dem pa et stykke bagepapir og sprede dem ud, s& de
ikke rgrer ved hinanden. Sa fryser de ikke sammen i en
klump. Nar de er frosset, tager du dem af bagepapiret
og vakuumforsegler dem i en FoodSaver™-pose. Efter
vakuumforsegling skal du leegge dem tilbage i fryseren.

Vigtigt: P& grund af risikoen for anaerobe bakterier ma
friske svampe, leg og hvidleg aldrig vakuumforsegles.

Bladgrentsager
Det bedste resultat opnas ved at bruge en
beholder til bladgrentsager. Vask grgntsagerne,
og ter dem derefter med et viskestykke eller i en
salatslynge. Nar de er tarre, leegges de i en

FoodSaver™-beholder og vakuumforsegles pa normal vis.

Opbevares i kgleskab.
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Frugt

Ved frysning af blgd frugt eller baer er det bedst
atindfryse dem i 1-2 timer, eller indtil de er helt
frosne. Hvis du vil fryse frugt i enkeltportioner,
skal du ferst leegge det pa et stykke bagepapir
og sprede stykkerne ud, sa de ikke rgrer ved
hinanden. Sa fryser de ikke sammen i en klump.
Nar de er frosset, tager du dem af bagepapiret og
vakuumforsegler dem i en FoodSaver™-pose.

Efter vakuumforsegling skal du leegge dem tilbage i
fryseren. Du kan vakuumforsegle enkeltportioner til
bagning eller blande frugten, som du bedst kan lide
den, til nem frugtsalat aret rundt. Hvis frugt opbevares
i koleskab, anbefaler vi, at du bruger en FoodSaver™-
beholder.

Bagvaerk
Til vakuumforsegling af bladt eller luftigt
bagveerk anbefaler vi en FoodSaver-
beholder, sa bagveerket ikke bliver klemt.
Hvis der anvendes en pose, skal bagveerket

indfryses i 1-2 timer, eller indtil det er helt frossent. Du kan

spare tid ved at lave smakagedej, teertebunde, hele teerter
eller blande terre ingredienser pa forhand og
vakuumforsegle dem til senere brug.

Kaffe og fedevarer i pulverform

Placer et kaffefilter eller en papirserviet i

0 “ toppen af posen eller beholderen far

vakuumforsegling for at forhindre, at
fedevarepartikler suges ind i
vakuumpumpen. Du kan ogsa anbringe
fedevaren i den oprindelige pose i en FoodSaver™-pose
eller bruge et FoodSaver™-universallag med den
oprindelige holder til vakuumforsegling.

80

Vaesker
' For du vakuumforsegler vaesker som
1 '/ suppefond, skal de indfryses i et fad, en
bradform eller en isterningbakke, til de er helt

frosne. Tag den frosne vaeske ud af den
pagaldende beholder, og vakuumforseg|
den i en FoodSaver™-pose. Du kan stable disse "isklodser"
i fryseren.

Nar du er klar til at bruge dem, skal du blot klippe et
hjerne af posen og leegge den i et fad i mikrobglgeovn
eller lzegge den i vand ved lav simretemperatur under
75° C.

Hvis du skal vakuumforsegle vaesker uden kulsyre, kan
du bruge en FoodSaver™-flaskeprop med den originale

beholder.

Husk, at der skal vaere mindst 25 mm frirum mellem
indholdet og bunden af flaskeproppen. Du kan forsegle
flasker igen efter hver brug.

Fzerdigretter, madrester og sandwich
Gem faerdiglavede retter, rester og
sandwich pa en effektiv made i de lette
V FoodSaver™-opbevaringsbokse, der kan
stables. De kan bruges i mikrobglgeovn og

vaskes i opvaskemaskine pa den gverste
hylde, og de leveres med en specialfremstillet adapter.

Du kan i et snuptag tage de lette opbevaringsbokse til
kontoret, i skole eller pa picnic!

Snacks
Dine snacks vil holde sig friske laengere,
hvis du vakuumforsegler dem. Pak varer
som f.eks. kiks, der kan knuses, i en
FoodSaver™-beholder for at fa de bedste

resultater.

www.foodsavers.se



Fejlfinding

Problem

Losning

Forseglingsindikatoren blinker.

Apparatet er overophedet. Vent altid 20 sekunder mellem forseglinger.

Hvis apparatet bruges meget, slukker det automatisk, og forseglingsindikatoren
blinker. Vent nogle minutter, sa apparatet kan kgle af.

Vakuumpumpen har kert i mere end 120 sekunder. Hvis apparatet bruges meget,
slukker det automatisk, og forseglingsindikatoren blinker.

Vakuumpumpen kgrer, men
apparatet suger ikke luft fra
posen.

Hvis du laver en pose ud af en rulle, skal du sgrge for, at den ene ende af posen
er forseglet. Juster posen, og prev igen. Serg for, at posens dbne ende er nede i
vakuumkanalen.

Tjek, om der er folder i posen langs med forseglingsstrimlen. For at undga folder
i forseglingen skal du forsigtigt straekke posen flad, mens du ferer den ind i
vakuumkanalen.

Abn apparatet, og serg for, at der ikke er nogen fremmedlegemer, snavs eller
rester pa den gverste forseglingslamel.

Posen er ikke forseglet korrekt.

Serg for, at apparatet er teendt.
Der er for meget vaeske i posen. Frys fedevaren inden vakuumforsegling.
Kontrollér, om der er madrester omkring forseglingsomradet. Rengar
forseglingslamellerne, hvis de forefindes.
Der er folder i posen - for at undga folder i forseglingen skal du forsigtigt straekke
posen flad, mens du ferer den ind i vakuumkanalen.

Apparatet er overophedet. Vent nogle minutter, til det er kelet af.

Ingen lys pa kontrolpanelet.

Serg for, at der er stram pa apparatet, og at det er teendt.
Serg for, at vakuumpakningsvinduet er lukket korrekt.

Der sker ikke noget, nar
vakuumpakningsvinduet

lukkes.

Serg for, at der er stram pa apparatet, og at det er teendt.
Tryk pa vakuum- og forseglingsbjeelken for at sikre, at vakuumpakningsvinduet er
lukket korrekt.

Kan ikke fgre en pose ind
vakuumforsegleren.

Serg for, at der er nok posemateriale til at na midten af drypbakken. Hav altid ca.
75 mm ekstra plads, sa posen kan lukke helt taet omkring fedevaren.

Streek forsigtigt posen flad, mens du ferer den ind i vakuumkanalen. Sgrg for, at
posens ende buer nedad i vakuumkanalen.

Luft blev fjernet fra posen,
men nu er der lufti posen
igen.

Undersgg forseglingen. En fold langs forseglingen kan gere det muligt for luft
attreenge ind i posen igen. For at undga folder i forseglingen skal du forsigtigt
streekke posen flad, mens du ferer den ind i vakuumkanalen.

Fugt eller mad (sasom saft, fedt, bradkrummer, pulver) i forseglingen forhindrer
posen i at teetne ordentligt. Klip posen op, ter toppen af indersiden af, og luk den
igen.

Skarpe fgdevarer kan have punkteret posen. Hvis der er hul i posen, skal du bruge
en ny. Dak skarpe fadevarer med et blgdt materiale, som et stykke kakkenrulle,
og forsegl posen igen.

Fedevarerne kan vaere fermenteret, eller de har udledt naturgasser. Nar dette sker,
kan maden veere gaet i gang med at blive fordeervet og skal kasseres.

Posen er smeltet.

Forseglingsstrimlen kan veere blevet overophedet. Vent altid mindst 20 sekunder,
sa apparatet kan kele af, inden du vakuumforsegler en anden pose.

Brug poser af FoodSaver™-maerket. FoodSaver™-poser og ruller er specielt
designet til FoodSaver™-apparater.

Der suges ikke luft
ud af FoodSaver™-
opbevaringsboksen.

Laget pa beholderen skal sidde korrekt pa og flugte med beholderen.
Serg for, at du trykker pa knappen til tilbeharsapparater.
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Problem Lesning

FoodSaver™-rullen rulles ikke
ud.

e Treek rullen fra poseholderen under den nederste bjeelke til forsegling og skeering.

Hvis du har brug for hjeelp: o

Besog www.foodsavers.se, support@acreto.se

Garanti

Gem venligst din kvittering, da den skal fremvises
ved fremseettelse af eventuelle krav i forbindelse
med garantien.

Dette udstyr er omfattet af garantien i to ar efter

kobet, sddan som det er beskrevet i dette dokument.

Hvis udstyret i labet af denne garantiperiode
mod forventning skulle holde op med at fungere
pa grund af design- eller produktionsfejl, skal
du returnere det til kebsstedet sammen med
kebskvitteringen og en kopi af dette garantibevis.

Rettighederne og fordelene ifglge denne garanti
er et supplement til dine lovbestemte rettigheder,
som ikke bliver pavirket af denne garanti. Kun
Acreto AB har ret til at aendre disse betingelser.

| ﬁarantiperioden varetalger Acreto AB at reparere
efler udskifte udstyret eller enhver del af udstyret,

som ikke fungerer korrekt, uden krav om betaling,
forudsat at:

e du straks underretter kabsstedet eller Acreto
AB om problemet og

e udstyret ikke er blevet eendret pa nogen made
eller udsat for beskadigelse, forkert brug,
misbrug, reparation eller ndringer, der er
foretaget af en person, der ikke er autoriseret af
JCS (Europe).

Fejl, der opstar pa grund af forkert brug,
beskadigelse, misbrug, anvendelse af forkert
spaending, naturfeenomener, haendelser uden for
Acreto ABs kontrol, reparation eller endringer, der
er foretaget af en person, der ikke er autoriseret af
JCS (Europe), eller manglende overholdelse af
brugsanvisningerne er ikke daekket af garantien.
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Derudover daekkes normalt slid, herunder men ikke
begreenset til mindre misfarvning eller ridser, ikke af
denne garanti. Rettighederne ifelge denne garanti
geelder kun for den oprindelige keber og omfatter
ikke kommerciel eller kommunal anvendelse.

Hvis dit udstyr er omfattet af en garanti eller et
garantibevis, der kun geelder for det pageeldende
land, skal du referere til vilkarene og betingelserne
for en saddan garanti/et sddant garantibevis i stedet
for denne garanti eller kontakte din lokale forhandler
for at fa flere oplysninger.

Brugte elektriske produkter ma ikke bortskaffes
sammen med husholdningsaffaldet. Benyt venligst
en genbrugsordning, hvis en sadan findes. Send en
e-mail til os pé support@acreto.se for at fa yderligere
oplysninger om genbrug og WEEE.

Acreto +46 31 3000500, www.acreto.se
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Viktige Sikkerhetsinstruksjoner

Dette produktet kan brukes av
barn fra 8 ar og oppover og
personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og
kunnskap hvis de er unc?er oppsyn
eller er gitt instruksjoner om

bruk pa en trygg mate og forstar
farene involvert. Barn skal ikke
leke med produktet. Rengjering
og vedlikehold skal ikke foretas av
barn uten oppsyn.

Hvis tilfarselsslangen er skadet
ma den erstattes av produsenten,
en servicetekniker eller lignende

kvalifisert person for a unnga
skade.

e Bruk alltid apparatet pa en stabil, sikker, terr og
jevn overflate.

e FORSIKTIG: DETTE FORSEGLINGSAPPARATET ER
IKKE FOR KOMMERSIELL BRUK. Bruk aldri dette
apparatet til noe annet enn tiltenkt bruk. Dette
apparatet er kun for husholdningsbruk. Ikke bruk
apparatet utenders.

e Dypp aldri apparatet eller stramkabelen og
stepselet i vann eller annen vaeske.

e lkke bruk apparatet hvis det har falt i gulvet eller
hvis det har synlige tegn pa skader.

e Sgrg for at apparatet er slatt av og frakoblet
stremnettet etter bruk, fer rengjering.

¢ Ta stgpselet ut av stikkontakten for & koble fra.
Trekk ikke i ledningen nar du tar ut stepselet.

e |kke bruk en skjgteledning sammen med apparatet.

e Bruk kun tilbehgr eller utstyr som er anbefalt av
produsenten.

e Nar du varmer opp mat i FoodSaver™-poser ma du
passe pa a legge dem i vann ved lave temperaturer
under 75 °C (170 °F).

e MAT | POSER KAN TINES, MEN IKKE VARMES OPP
IGJEN | MIKROBGLGEOVN. Nar du tiner mat i
mikrobglgeovnen i FoodSaver™-poser, ma du passe
pa ikke & overstige en maksimumseffekt pa 180
watt (innstilling for tining), i maksimalt 2 minutter og
en maksimumstemperatur pa 70 °C (158 °F).

TA VARE PA DISSE INSTRUKSJONENE

www.foodsavers.se

FoodSaver™
vakuumforseglingssystem

Hvorfor vakuumpakke?

Lufteksponering gjer at mat mister naeringsverdi og
smak, og i tillegg gjer luften mange bakterier, mugg-
og gjeersopper i stand til & vokse. FoodSaver™-
vakuumpakkingssystemet fierner luft og lukker
smaken og kvaliteten inne. Med et bredt utvalg
FoodSaver™-poser og beholdere, kan du na glede
deg over fordelene med en vitenskapelig bevist
matlagringsmetode som holder maten fersk opptil
fem ganger lengre.

FoodSaver-systemet sparer tid og penger

e Bruk mindre penger. Med FoodSaver™-
systemet kan du kjgpe inn stort eller pa salg, og
vakuumpakke maten din i passende porsjoner
uten & matte kaste mat.

e Spar mer tid. Lag mat for hele uken, forbered
maltider og oppbevar dem i FoodSaver™-poser.

* Mariner pa minutter. Vakuumpakking apner
opp porene i maten slik at du kan fa den herlige
marinerte smaken pa bare 20 minutter i stedet
for over natten.

e Gjor det enkelt & ha selskap. Lag signaturretten
din pa forhand, slik at du kan bruke tiden
sammen med gjestene dine.

e Nyt sesongvarer og spesialiteter. Du kan holde
matvarer som fort blir darlige eller som du
sjelden bruker ferske lengre.

e Kontrollerte porsjoner for slanking. Vakuumpakk
i passende porsjoner, og skriv kalori- og
fettinnholdet pa posen.

e Beskytt andre ting enn matvarer. Hold camping-
og batutstyr tert og organisert nar du drar pa
tur. Beskytt polert sglv mot anlgp gjennom a
redusere kontakten med luft.

FoodSaver™-tilbehgr

Fa mest mulig ut av FoodSaver™-apparatet ditt med
FoodSaver™-poser, -beholdere og -tilbehgr.

FoodSaver™-poser og -ruller

FoodSaver™-poser og -ruller har spesielle kanaler
som gjer det enklere & fjerne luften effektivt. Flere
lag holder oksygen og fuktighet effektivt ute, og
dette beskytter mot fryseskader. FoodSaver™-poser
og -ruller er tilgjengelige i mange forskjellige
starrelser.
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FoodSaver™-beholdere

FoodSaver™-beholdere er lett & bruke og ideelle til
a vakuumpakke delikate ting som muffins og andre
bakevarer, veesker og tarrvarer.

FoodSaver™-ferskhetsposer med glidelas

FoodSaver™-ferskhetsposer med glidelas har
spesielle kanaler for a fjerne luft effektivt og enkelt.
Flere lag holder oksygen og fuktighet effektivt ute.

FoodSaver™-ferskhetsbeholdere

FoodSaver™-ferskhetsbeholdere er enkle a bruke og
ideelle for & vakuumpakke delikate matvarer, sa som

muffins og andre bakevarer, vaesker og terrvarer.

FoodSaver™-flaskestopper

Bruk FoodSaver™-flaskestoppere til a vakuumpakke
vin, drikker uten kullsyre og oljer. Dette vil forlenge
vaeskens levetid og bevare smaken. Ikke bruk
flaskestopperen pa plastflasker.

FoodSaver™-hurtigmarinerer

Hurtigmarinereren fyller maten med smak pa
minutter i stedet for timer, ved bruk av vakuumkraft
som far marinadene til & trenge dypt inn i maten.
Bestilling

For a bestille FoodSaver™-poser, -ruller og -tilbeher,
vennligst besgk www.foodsavereurope.com og
velg regionen din.

Deler
Henviser til fig. 1:

@ Kontrollpanel Q@ Stremknapp

@ Vakuumvindu @ Stremlampe

@ Vakuumkanal @ Forseglingsknapp

@ Sperre @© Mattypeknapp

@ Rullkutter @ Lysforterrmat

o Rulldispenser o Lys for fuktig mat
Nedre arm for forsegling )

(G) og kutting @ Tilbeharsknapp
Vakuum- og Uttrekkbar handholdt

(H] forseglingsarm o forsegler

@ Ovre pakning @ Marineringsknapp

@ Uttagbar drypprist @ Avbrytknapp

@ Nedre pakning €@ Pulsknapp

@ Forseglingsstriper @ Forseglingslys

@ Rulloppbevaringsomrade @ Vakuumlys
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Slik lager du en pose med en
FoodSaver™-rull

Du kan lage dine egne poser i den sterrelsen du
gnsker med en FoodSaver™-rull. Henviser til fig. 2:

1. Sett stopselet til matpreserveringssystemet
ditt i en stikkontakt og trykk stremknappen @
(stremlyset sl&s pa).

2. Flyttlasen @ til den uldste posisjonen (g). Hvis
du ikke allerede har gjort det, senker du den
nedre armen for forsegling og kutting @ ved &
trekke den ut, og setter inn FoodSaver™-rullen i

oppbevaringsomradet @. Dra enden av rullen ut
til indikatorlinjen.

Merk: Med den synlige FoodSaver™-rullen kan
du felge med pa hvor mye posemateriale du har
igjen, slik at du raskt kan se nar du ma skifte en
rull eller kjgpe mer.

3. Skyv nedre arm for forsegling og kutting
tilbake i apparatet til den stopper. Flytt [asen til
forseglingsposisjon (=f) for & automatisk lage
den forste forseglingen. Forseglingslyset blinker
mens forseglingen utferes. Nar lyset slukkes, er
enden av rullen forseglet.

4. Flytt Iasen til den ulaste posisjonen (gf). Trekk
ut rullen fra dispenseren @ til lengden som
trengs for det som skal pakkes inn. Legg til 75
mm ekstra for at posen skal kunne forsegles, for
deretter rullekutteren @ over rullen for & kutte
den.

Tips: Hver gang du flytter lasen til
forseglingsposisjonen, lager du forseglingen for
neste pose, slik at du kan lage flere poser pa rad
pa en enklere mate.

Deretter er du klar til 4 ta i bruk
matpreserveringssystemet ditt (se «Bruk
matpreserveringssystemet ditt»).

Bruk av
matpreserveringssystemet for
ferskmat

Ikke stikk fingre eller fremmedlegemer i
vakuumvinduet mens vakuumforsegling pagar.

Vakuumvinduet lukkes automatisk med makt.
Ikke hindre vinduet i a lukkes. Ikke tving vinduet
til & lukkes manuelt.

Henviser til fig. 3:

1. Legg det som skal vakuumpakkes ned i posen.
Du kan bruke en ferdig FoodSaver-pose eller
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lage dine egne poser fra en FoodSaver-rull. Hvis
du skal pakke mat som er fuktig eller har mye
saft i seg, trykk pd Mattype-knappen @ én gang
(lyset for fuktig mat vil da tennes). For tarrmat
ma du serge for at lyset for tgrrmat forblir tent.

2. For den dpne enden av posen inn i
vakuumkanalen @ nederst i vakuumvinduet
O slik at den er akkurat pa innsiden av
sporet for dryppristen @. Du kan se gjennom
vakuumvinduet for & plassere posen korrekt.

3. Trykk pa og slipp vakuum- og forseglingsarmen
@ med begge hendene. Vakuumvinduet lukkes
automatisk og forsegler posen. FoodSaver™-
apparatet begynner a fierne luft fra posen. Nar
vakuumlyset slukkes, starter forseglingen av
posen (forseglingslyset tennes).

4. Nar prosessen er fullfert, slukkes forseglingslyset
og vakuumvinduet apnes.

Forsegle en pose uten a fjerne luft

For a forsegle en pose uten a trekke ut luften fra
den trykker du pé forseglingsknappen @ for

du setter inn den apne enden av FoodSaver™-
posen i vakuumkanalen. Prosessen er fullfart nar
forseglingslyset slukkes. Du kan forsegle typen
poser som brukes til & pakke snacks som potetgull,
tortillachips, etc.

Bruk pulsvakuumfunksjonen

Enkelte ting som kaker, brad, kjeks osv. kan bli knust

nar de vakuumpakkes. Bruk pulsvakuumfunksjonen

for @ unnga a knuse skjare ting.

1. Legg det som skal vakuumpakkes ned i posen.
Trykk pé pulsknappen @ én gang (vakuumlyset
tennes).

2. For den &dpne enden av posen inn i
vakuumkanalen @ slik at den er akkurat pa
innsiden sporet for dryppristen.

3. Trykk pa og slipp vakuum- og forseglingsarmen
@ med begge hendene. Vakuumvinduet lukkes
automatisk og forsegler posen.

4. Trykk og hold inne pulsknappen ved behov.
Vakuumpumpen er i drift sa lenge knappen
holdes inne. Slipp opp knappen fer det oppstar
knusing. Dette vil umiddelbart hindre mer lufti a
bli trukket ut.

Merk: Hvis vakuumpumpen stopper etter flere
trykk pa pulsknappen, betyr det at maksimalt
vakuum er nadd. Posen forsegles automatisk nar
du har nadd maksimalt vakuum.
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5. Trykk pa forseglingsknappen @ etter vakuum er
oppnadd for & forsegle posen (forseglingslyset
tennes). Prosessen er fullfert nar forseglingslyset
slukkes.

Bruk FoodSaver™-tilbehgr

Slik vakuumpakker du glidelasposer for ferskvarer

eller beholdere for ferskvarer:

1. Trekk den uttrekkbare handholdte @
forsegleren bort fra apparatet.

2. Plasser enden av den handholdte forsegleren
over ventilen pa tilbehgret og serg for at den
er forsvarlig tilkoblet. Falg instruksjonene som
fulgte med FoodSaver™-tilbehgret.

Merk: For & vakuumpakke en FoodSaver™-
beholder fierner du beholderen (den
gjennomsiktige bunndelen) av forsegleren ved a
dra den ned og av den gvre delen. Sett spissen
av forsegleren inn i apningen pa beholderen.

3. Trykk p4 tilbeharknappen @ for & starte
vakuumprosessen. Apparatet stopper automatisk
nar posen er helt vakuumpakket.

4. Trykk pé tilbeherknappen igjen, eller
Avbryt-knappen @ for & stoppe
vakuumpakningsprosessen.

Slik marinerer du i en FoodSaver™-hurtigmarinerer:

1. Trekk den uttrekkbare handholdt forsegleren
@ bort fra apparatet. Fjern beholderen (den
gjennomsiktige bunndelen) av forsegleren ved a
dra den ned og av den gvre delen.

2. Sett spissen av forsegleren inn i dpningen
pa marineringstilbehgret og pase at den er
forsvarlig tilkoblet. Fglg instruksjonene som
fulgte med FoodSaver™-tilbehgret.
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3. Trykk pa marineringsknappen @ for & starte
vakuumprosessen. Under denne prosessen vil
apparatet automatisk vakuumpakke og slippe
opp vakuumet tre ganger for @ oppna optimal
smak.

4. Trykk pd marineringsknappen igjen,
eller pa avbryt-knappen @, for & stoppe
vakuumpakkingsprosessen.

Vedlikehold og rengjering

Dypp aldri apparatet eller stremkabelen og
stopselet i vann eller annen vaeske. Koble alltid
apparatet fra strammen for rengjoring.

Tork over selve apparatet med en myk, terr klut.

Fjern og tem dryppristen @ etter hver bruk. Vask
denivarmt sdpevann eller sett den i gverste hylle i
oppvaskmaskinen. Terk godt far den settes pa plass
igjen.

Sjekk den gvre pakningen @, den nedre pakningen
O og rundt dryppristen, og pass pa at det ikke
ligger igjen noen matrester. Terk ren pakningene
med en klut med sapevann om nagdvendig.

Fjern beholderen fra den uttrekkbare handholdte
forsegleren etter hver bruk. Vask den med varmt
sapevann og terk den helt for du setter den pa plass
igjen.
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Oppbevaring

Trykk inn vakuum- og forseglingsarmen og pase at
ldsen @ eri ulast posisjon ().

Serg for at apparatet er rent og oppbevart staende
pa et flatt, jevnt underlag unna kanten, slik at den
ikke risikerer a velte.

Oppbevaring, hint og tips
Vakuumpakking og matvaresikkerhet

Vakuumpakkingsprosessen forlenger levetiden til
matvarer ved a fierne mesteparten av luften fra den
forseglede beholderen, og pa denne maten redusere
oksidasjonen som pavirker naeringsverdi, smak og kvalitet
generelt. Ved & fjerne luft kan man ogsa begrense veksten
av mikroorganismer, som kan fgre til problemer under
visse forhold:

For & bevare mat pa en trygg mate er det meget viktig

at du opprettholder lave temperaturer. Du kan begrense
veksten av mikroorganismer signifikant ved temperaturer
pa 4 °C og lavere.

A fryse mat ved - 17 °C dreper ikke mikroorganismer, men
hindrer videre vekst. Hvis du skal lagre mat over lang tid
ma du alltid fryse mat som fort blir darlig etter at den er
vakuumpakket, og oppbevare den i kjsleskap etter tining.

Det er viktig & merke seg at vakuumpakking IKKE er

en erstatning for hermetisering, og kan ikke reversere
nedbrytningen av matvarer. Det kan kun bremse
kvalitetsendringen. Det er vanskelig a forutsi hvor lenge
matvarer vil beholde smak av topp kvalitet, utseende
og konsistens da dette er avhengig av matens alder og
tilstand den dagen den ble vakuumpakket.

Viktig: Vakuumpakking er ikke en erstatning for
nedkjeling eller frysing. All mat som kan bli darlig og som
krever nedkjeling ma fremdeles oppbevares i kjgleskap
eller fryser etter vakuumpakking. For & unnga sykdom ma
ikke poser brukes pa nytt etter a ha lagret ratt kjott, ra fisk
eller mat med mye olje/fett. Ikke bruk poser som har veert
i mikrobglgeovn eller blitt varmet opp i gryte pa nytt.

Tine og varme opp
vakuumpakket mat

Tining - tin alltid mat i kjeleskap elleri
mikrobglgeovn — ikke tin mat som kan bli
darlig i romtemperatur.

= Mat i poser kan tines, men ikke varmes

opp igjen i mikrobglgeovn. Nar du tiner mat i
mikrobglgeovnen i FoodSaver™-poser, ma du passe

pa ikke & overstige en maksimumseffekt pa 180 watt
(innstilling for tining), i maksimalt 2 minutter og en
maksimumstemperatur pa 70 °C (158 °F). Du kan ogsa
varme opp mat i FoodSaver™-poser ved a legge dem i
vann ved lave temperaturer pa under 75 °C (170 °F). Felg
instruksjonene som fulgte med FoodSaver™-poser.
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Retningslinjer for klargjering
Kjott og fisk

& @& @

For best mulig resultat ber du fryse ned kjott og fisk i

1-2 timer for du vakuumpakker i en FoodSaver™-pose.
Dette bidrar til & holde kjottet saftig, og garanterer bedre
forsegling. Dersom du ikke kan fryse kjgttet eller fisken
pa forhand, ma du plassere tgrkepapir mellom toppen av
posen og kjottet eller fisken (under forseglingsomradet).

Legg et terkepapir i posen for a absorbere ekstra
fuktighet og safter under vakuumpakkingprosessen.

Merk: Storfekjott kan se morkere ut etter vakuumpakking
pa grunn av at oksygen fjernes. Dette er ikke en indikasjon
pa at kjsttet er blitt darlig.

Harde oster
L. Vakuumpakk osten hver gang du har brukt

den, sa holder den seg fersk. Lag en ekstra
m lang FoodSaver™-pose, med 25 mm
posemateriale for hver gang du planlegger
a apne og forsegle den igjen, i tillegg til 75 mm som du
alltid har mellom innholdet og forseglingen.
Klipp den forseglede kanten og ta ut osten. Nar du er klar

til a forsegle osten igjen, legger du den bare i posen og
lukker den.

Viktig: Pa grunn av risikoen for anaerobiske bakterier, skal
myke oster aldri vakuumpakkes.

Grennsaker

Grgnnsaker ma forvelles for

w vakuumpakking. Det stopper enzymet

som kan fere til tap av smak, farge og

konsistens.
For & forvelle grennsaker, plasser dem i kokende vann
eller i mikrobglgeovnen til de er kokte, men fremdeles
harde. Hvor lang tid det tar a forvelle varierer. Fra 1 til 2
minutter for bladgrennsaker og erter; 3 til 4 minutter for
sukkererter, oppskaret squash eller brokkoli; 5 minutter
for gulretter; og 7 til 11 minutter for maiskolbe. Etter
forvelling legg grennsakene i kaldt vann for & stoppe
kokeprosessen. Til slutt terker du grennsakene med et
handkle fgr vakuumpakking.

Merk: Noen matvarer (herunder brokkoli, rosenkal, kal,
blomkal, grennkal og kalrot) avgir gasser naturlig under
lagring. De ma derfor alltid oppbevares i fryseren etter
forvelling.
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Nar grennsaker skal fryses, er det best & forhandsfryse
dem i 1-2 timer, eller til de er stivfrosne. For & fryse
grennsaker i individuelle porsjoner, legg dem farst pa
en bakeplate og spre dem ut slik at de ikke bergrer
hverandre. Dette forhindrer at de fryser sammen i en
klump. Nar de er frosset, fierner du dem fra bakeplaten
og vakuumpakker dem i en FoodSaver™-pose. Nar de er
vakuumpakket, legger du dem tilbake i fryseren.

Viktig: Pa grunn av risikoen av anaerobiske bakterier, skal
fersk sopp, lek og hvitlgk aldri vakuumpakkes.

Bladgrennsaker

For a oppna best mulig resultat, ber du bruke en

beholder til & oppbevare bladgrennsaker. Vask

grennsakene forst og terk dem deretter med et

handkle eller i en salatspinnebolle. Etter at de er
torket, plasser dem i en beholder og vakuumpakk som
normalt. Oppbevares i kjsleskap.

Frukt

Nar myke frukter eller baer skal fryses, er det best
a forhandsfryse dem i 1-2 timer, eller til de er
stivfrosne. For a fryse frukt i individuelle
porsjoner, legg dem fgrst pa en bakeplate og
spre dem ut slik at de ikke bergrer hverandre.
Dette forhindrer at de fryser sammen i en klump.
Nar de er frosset, fierner du dem fra bakeplaten og
vakuumpakker dem i en FoodSaver™-pose.

Nar de er vakuumpakket, legger du dem tilbake i fryseren.
Du kan ogsa vakuumpakke porsjonspakker med frukt

for baking, eller ferdig blandet sa du kan lage en enkel
fruktsalat aret rundt. Ved oppbevaring i kjsleskap,
anbefaler vi & bruke en FoodSaver™-beholder.

Bakervarer
Nar du skal vakuumpakke myke og luftige
bakervarer, anbefaler vi & bruke en
? FoodSaver™-beholder, slik at de holder pa
fasongen. Hvis du bruker en pose, ma de
forhandsfryses i 1-2 timer eller til de er stivfrosne. Hvis du
vil spare tid, lag kakedeig, paibunner, hele paier, eller
bland sammen terre ingrediensene pa forhand og
vakuumpakk for senere bruk.

Kaffe og matvarer i pulverform

For a unnga at matpartikler suges inn i
0 0 vakuumpumpen, kan du plassere et

kaffefilter eller papirhandkle ved toppen av

posen eller beholderen fgr vakuumpakking.
Du kan ogsa vakuumpakke mat som er i sin
opprinnelige innpakning i en FoodSaver™-pose eller et
universalt FoodSaver™-lokk med den opprinnelige
beholderen.
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Vaesker
1 For du vakuumpakker vaesker, f.eks. suppe
( ?/ eller kraft, ma den forhandsfryses i en
kasserolle, en brgdform eller et isbitform.
9 Fjern frosne vaesker fra kasserollen og
vakuumpakk i en FoodSaver™-pose. Du kan
stable disse frosne pakkene i fryseren.

Nar du vil bruke vaesken, skjeerer du bare av et hjgrne pa
posen og plasserer den i en mikrobglgeovn eller i vann

som smakoker med lavere temperatur enn 75 °C (170 °F).

Forhandspreparerte maltider, rester og smarbrad

Du kan oppbevare forhandspreparerte
. maltider, rester og smerbrad pa en effektiv
v mate i FoodSaver™-beholdere som er enkle
\/—’ a stable. De taler mikrobglgeovnen, kan

vaskes pa den gvre hyllen i oppvaskmaskin
og leveres med en tilpasset adapter.

De lette beholderne er klare til & tas med pa jobb, skolen
eller campingturer.

Hvis du vil vakuumpakke drikker uten kullsyre, kan
du bruke en FoodSaver™-flaskestopper med den

opprinnelige beholderen.

Det ma vaere minst 25 mm mellomrom mellom innholdet
og bunnen av flaskestopper-tilbehgret. Du kan forsegle

flasken igjen etter hver bruk.

Problemlgsing

Snacks

Snacks holder seg ferskere over lengre
perioder hvis du vakuumpakker dem. For
beste mulige resultater bar du bruke en
FoodSaver™-beholder for ting som kan
knuses, f.eks. kjeks.

Problem

Losning

Forseglingslyset blinker.

Apparatet er overopphetet. Vent alltid 20 sekunder mellom vakuumpakking.
Under tung bruk slas apparatet av automatisk og forseglingslyset blinker. Vent i
flere minutter for a la apparatet kjole seg ned.

Vakuumpumpen har veert i drift i mer enn 120 sekunder. Under tung bruk slas
apparatet av automatisk og forseglingslyset blinker.

Vakuumpumpen kjerer, men
apparatet trekker ikke luft fra
posen.

Hvis du lager en pose fra rullen, ma du sgrge for at den ene enden er forseglet.
Juster posen og prev pa nytt. Sjekk at den apne enden av posen er plassert i
vakuumkanalen.

Kontroller om det er rynker langs forseglingsstripen pa posen. For a forhindre
skrukker under forsegling ma du strekke posen forsiktig ut og holde den flatt
mens du plasserer den i vakuumkanalen.

Apne enheten og kontroller at det ikke er fremmedlegemer, skitt eller matbiter pa
de gvre eller nedre pakningene.

Posen er ikke skikkelig
forseglet.

Pass pa at apparatet er slatt pa.

Det er for mye vaeske i posen. Frys den fgr du vakuumpakker.

Kontroller om det er matrester rundt forseglingsomradene. Hvis du finner
matrester, ma du rengjere pakningene.

Posen har skrukker - for a forhindre skrukker under forsegling ma du strekke
posen forsiktig ut og holde den flatt mens du plasserer den i vakuumkanalen.
Enheten er overopphetet. Vent i flere minutter til den er nedkjglt.

Ingen lys pa kontrollpanelet.

Pase at apparatet er koblet til hovedstremnettet og slatt pa.
Pase at vakuumvinduet er lukket.

Ingenting skjer nar
vakuumvinduet er lukket.

Pase at apparatet er koblet til hovedstremnettet og slatt pa.
Trykk pa vakuum- og forseglingsarmen og pase at vakuumvinduet er lukket.

Kan ikke sette inn posen i
vakuumforsegleren.

Péase at det er nok posemateriale til 8 nd midten av dryppristen. Serg alltid for at
det er omtrent 75 mm ekstra plass, slik at posen kan pakkes tett rundt maten.
Strekk posen forsiktig ut sa den er flat nar du setter den inn i vakuumkanalen. Pase
atenden av posen krglles ned i vakuumkanalen.
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Problem

Lesning

Luften ble fiernet fra posen,
men det har kommet luft inn
pa nytt.

Undersgk forseglingen. Skrukker langs forseglingen kan fere til at luft slipper inn i
posen. For a forhindre skrukker under forsegling mé du strekke posen forsiktig ut
og holde den flatt mens du plasserer den i vakuumkanalen.

Fuktighet eller matrester (for eksempel saft, fett, smuler, pulver) langs tetningen
forhindrer at posen forsegles skikkelig. Skjeer et hull i posen, terk av den gverste
delen av innsiden, og forsegle pa nytt.

Skarpe matvarer kan ha slatt hull pa posen. Bruk en ny pose hvis hull har oppstatt.
Pakk inn skarpe matvarer i et mykt materiale, for eksempel et papirhandkle, og
vakuumpakk pa nytt.

Det kan ha oppstatt gjeering eller utslipp av naturgasser fra innsiden av maten. Nar

dette skjer, har kanskje maten begynt a forderves, og du ma kaste den.

Posen har smeltet. .

noe annet.

Forseglingsstripen har kanskje blitt for varm. Etter vakuumpakking mé du alltid
vente i minst 20 sekunder, slik at apparatet kan kjeles ned, for du vakuumpakker

® Bruk FoodSaver™-merkede poser. FoodSaver™-poser og ruller er spesielt utviklet
for FoodSaver™-apparater.

FoodSaver™-beholderen .
temmes ikke for luft. o

Lokket pa beholderen ma veere riktig plassert pa, og pa linje med beholderen.
Sarg for at du trykker pa tilbehgrknappen.

FoodSaver™-rullen rulles ikke .
ut.

Trekk rullen godt fra posedispenseren under nedre arm for forsegling og kutting.

Hvis du trenger mer hjelp: o

Ga til www.foodsavers.se og velg omradet ditt.

Garanti

Ta vare pa kvitteringen da den kreves ved eventuelle
garantikrav.

Dette apparatet har en garanti pa to ar etter kjgpsdato,
som beskrevet i dette dokumentet.

Om apparatet slutter & fungere i lopet av
garantiperioden pa grunn av en design- eller
produksjonsfeil, ta apparatet tilbake til kjgpsstedet
sammen med kvitteringen og en kopi av denne
garantien.

Rettighetene og fordelene under denne garantien eri
tillegg til dine lovfestede rettigheter, som ikke pavirkes
av denne garantien. Det er bare Acreto AB som har
rett til & endre disse vilkarene.

Acreto AB patar seg, i garantiperioden, a reparere
eller erstatte apparateteller noen del av apparatet

som ikke fungerer som det skal, kostnadsfritt, gitt at:

e du raskt gir beskjed til kjgpsstedet eller Acreto AB
om problemet, og

e apparatet ikke har blitt endret pa noen mate eller
utsatt for skade, feil bruk, misbruk, reparasjoner

eller ombygging utfart av noen andre enn personer

autorisert av Acreto AB.
Feil som inntreffer pa grunn av feil bruk, skade,
misbruk, bruk med feil spenning, naturulykker,

hendelser utenfor Acreto AB sin kontroll, reparasjoner
eller ombygging utfert av noen andre enn personer

autorisert av Acreto AB eller unnlatelse a folge
bruksinstruksjonene, dekkes ikke av denne Jarantien.
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I tillegg dekkes ikke normal slitasje, inkludert, men ikke
begrenset til, mindre misfarging og skraper, av denne
garantien.

Rettighetene under denne garantien skal kun gjelde
for den opprinnelige kjgperen, og skal ikke utvides
til kommersielt eller offentlig bruk. Hvis apparatet ditt
inkluderer et landsspesifikt garantiark, se vilkarene

i en slik garanti i stedet for denne garantien, eller ta
kontakt med din lokale autoriserte forhandler for mer
informasjon.

Elektriske produkter skal ikke avhendes sammen med
husholdningsavfall. Lever elektriske produkter ved
egnede anlegg. Send oss en e-post pa

support@acreto.se for mer informasjon om
resirkulering og W

Acreto AB, +46 31 3000 500
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