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Meat Thermometer

Art. no 44-4262 Model EM2258B

Please read the entire instruction manual before
using the product and then save it for future refe-
rence. We reserve the right for any errors in text
or images and any necessary changes made to
technical data. In the event of technical problems
or other queries, please contact our Customer
Services (see address details on the back).

Safety

e The product is only intended for normal

domestic use and only in the manner described

in this instruction manual.

Do not expose the product to rain or moisture.

The temperature probe on the product is only

designed for measuring the internal temperature

of foodstuffs. Never attempt to use the product
for other types of temperature measurement.

¢ Never mix old and new batteries. Never mix

rechargeable and non-rechargeable batteries.

Do not subject the product to impacts or shocks.

The product should never be used if it is in any

way damaged or malfunctioning.

e Never immerse the product in water or other
liquids. Wipe the product dry immediately if it
has become wet or damp.

e Never let children play with the product.

Product description

. Meat indicator

1
2. Time and temperature display
3. [M/M] Type of meat/min
4. [T/S] Cooking temperature/sec
5. [S/S] Start/stop

6. [OFF] Off

7. [COOK] Thermometer

8. [TIMER] Timer



Instructions for use

Batteries

1. Remove the battery cover on the back of the
thermometer and insert 2 x AAA/LRO3 batteries
(sold separately). Refer to the markings in the
bottom of the battery compartment to ensure
correct polarity.

2. Refit the battery cover.

The default factory setting of the thermometer is:
Meat: Beef

Cooking temperature: Well

Temperature: 77 °C (170 °F)

Timer: 00 m: 00 s

Connect the temperature probe to the
thermometer

S

@ Bear in mind to place the temperature probe tip
in the thickest part of the foodstuff. Do not stick it in
so far that it comes out the other side. Avoid parts
that contain a lot of fat.

A

e Use protective gloves if you need to handle the
temperature probe or the cable while the food is
being cooked.

¢ Keep the probe and the cable out of the reach
of children.

e Clean the thermometer probe thoroughly before
and after each use.

e Never immerse the units in water or any other
type of liquid, or expose them to rain.

¢ Do not subject the units to hot surfaces or
high temperatures.

¢ Don’t expose the probe or its cable to
naked flames.

e Never use the thermometer in a microwave oven.



Using the pre-set temperature settings

1. Select the COOK operating mode

2. Press [M/M] the required number of times to select
the right type of meat or manual time setting: Beef
— Pork - Fish — Veal — Lamb — Chicken — Turkey —
Hamburgers — Manual temperature setting

3. Press [T/S] the required number of times to select
the desired cooking temperature: Check the table
of temperature and cooking times on page 23.
The thermometer will emit an audible signal when
the set temperature has been reached.

4. Press any button to turn the signal off.

Manual setting of the temperature

1. Select the COOK operating mode and then press
[M/M] repeatedly to select manual temperature
setting (PGM).

2. Hold down [S/S] for 3 seconds to activate the
manual setting of the temperature.

3. Set the desired temperature by pressing [T/S] to
lower the temperature and [M/M] to increase the
temperature. The temperature is stored auto-
matically (if no button is pressed within 30 seconds).

Using the timekeeping function

1. Set the operating mode selector switch (7) on the
back of the thermometer to [TIMER]

2. Press [S/S] to start time keeping.

3. Press [S/S] again to stop.

4. Press [M/M] and [T/S] at the same time to reset it to zero.

Using the timer function

1. Set the time using [M/M] and [T/S).

2. Press [S/S] to start the timer.

3. Press M/M] and [T/S] at the same time to reset it to zero.

Care and maintenance

e Clean the thermometer by wiping it with a damp
cloth. Use only mild cleaning agents, never solvents
or corrosive chemicals.

e Whenever the thermometer is not to be used
for an extended period, the batteries should be
removed and it should be stored in a dry, dust-free
environment, out of children’s reach.

@ The probe must never be put into a dishwasher or
washed in running water. It must only be cleaned by
wiping it with a damp cloth. Be careful not to get any
water inside the cable connection of the probe. If water
gets inside the probe it might damage it and cause
inaccurate temperature readings.
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Troubleshooting guide

The thermo- | Check that the batteries are not flat
meter won't and that they are inserted correctly,
turn on or replace if necessary.

the display is
unclear.

The thermo- | ¢ Check that the temperature

meter displays probe is properly connected to

incorrect or no the thermometer.

temperature e Check the batteries and replace

reading. if necessary.

® |s the probe inserted into the
foodstuff correctly?

The display e LLL: No connection between

shows LLL the probe and thermometer.
or HHH. Check the connection.
The temperature is lower
than -50 °C.

e HHH: The cable of the probe is
damaged. The temperature is
higher than 250 °C.

Responsible disposal

This symbol indicates that the product should

not be disposed of with general household

waste. This applies throughout the entire EU.

In order to prevent any harm to the environ-

ment or health hazards caused by incorrect
waste disposal, the product must be handed in for
recycling so that the material can be disposed of in
a responsible manner. When recycling your product,
take it to your local collection facility or contact the
place of purchase. They will ensure that the product
is disposed of in an environmentally sound manner.

Specifications

Batteries 2 x AAA/LRO3
Max temperature display 250 °C/482 °F
Max temperature probe 250 °C/482 °F
Cable length 105 cm

Timer intervals 099 m, 0-59 s



Stektermometer

Art.nr  44-4262 Model EM2258B

Las igenom hela bruksanvisningen fére anvéandning
och spara den sedan for framtida bruk. Vi reserverar
oss for ev. text- och bildfel samt andringar av
tekniska data. Vid tekniska problem eller andra
fragor, kontakta var kundtjanst (se adressuppgifter
pa baksidan).

Sakerhet

e Produkten &r endast avsedd for normalt bruk
i hemmet pé det satt som beskrivs i den har
bruksanvisningen.

e Produkten far inte utséattas for regn och fukt.

* Produktens temperatursensor ar endast avsedd
for att méata temperatur inuti ravaror. Forsok
aldrig anvanda produkten till andra typer av
temperaturmatningar.

e Blanda inte gamla och nya batterier. Blanda inte
heller laddbara med icke laddbara batterier.

e Utsatt inte produkten fér slag eller stotar.

e Anvand aldrig produkten om den pé nagot séatt
ar skadad eller inte fungerar normalt.

e Sanka aldrig ner produkten i vatten eller andra
vétskor. Torka av den omedelbart om den blivit
vat eller fuktig.

e Lat aldrig barn leka med produkten.

Produktbeskrivning

. Kéttindikator

. Tid- och temperaturvisning

. [M/M] Typ av kétt/min

. [T/8] Tillagninstemperatur/sek
. [S/S] Start/stopp

[OFF] Av

. [COOK] Stektermometer

. [TIMER] Timer

ONO O A WN



Anvandning
Batterier

1. Oppna batteriluckan p& termometerns baksida
och sétt i batterier 2 x AAA/LRO3 (séljs separat).
Se markningen i botten pa batterinallaren s& att
polariteten blir ratt.

2. Satt tillbaka batteriluckan.

Termometerns instélining fran fabrik &r:
Kott: N6t

Tillagningstemperatur: Well
Temperatur: 77 °C (170 °F)

Timer: 00 min : 00 sek

Anslut matsonden till termometern

@ Tank pé att placera matsondens spets i ravarans
tjockaste del. Skjut inte in den s& langt att den
néstan sticker ut p& andra sidan. Undvik partier
som innehéaller mycket fett.

A

* Anvand skyddshandskar om du behdver hantera
matsonden eller kabeln nar tillagning pagar.

e Hall matsonden och kabeln utom réckhall for barn.

e Rengdr méatsonden noga fore och efter varje
anvandning.

o Utsétt inte enheterna for regn, sénka aldrig ner
dem i vatten eller annan vétska.

e Utsétt inte enheterna for stark varme eller
heta ytor.

o Utsétt inte matsonden eller kabeln for dppen eld.

e Anvand aldrig termometern i mikrovagsugn.



Anvéndning med termometerns
forinstallda temperaturer

1. Valj funktion COOK.

2. Tryck [M/M] upprepade ganger for att vélja
aktuellt kétt eller manuell instélining av tid: N6t
— Fléask — Fisk — Kalv — Lamm — Kyckling — Kalkon
— Hamburgare — Manuell instélining av temperatur

3. Tryck [T/S] upprepade ganger for att vélja dnskad
tillagningstemperatur: tabell for tillagnings-
temperatur se sid 283.

4. Nar installd temperatur uppnatts avger
termometern en ljudsignal.

5. Tryck pa valfri knapp for att sténga av ljudsignalen.

Manuell instéllining av temperatur

1. Valj funktion COOK och tryck sedan upprepade
ganger pa [M/M] for att valja manuell instalining av
temperatur (PGM).

2. Hall in [S/S] i 3 sek for att aktivera manuell
instalining av temperatur.

3. Stall in dnskad temperatur genom att tryck [T/S]
for att sdnka temperaturen och [M/M] for att
hoja. Temperaturen lagras automatiskt (om ingen
knapp tryck in inom 30 sek).

Anvand termometerns tidtagnings-
funktion

1. Stéll reglaget (7) pa termometerns baksida
i lage [TIMER].
2. Tryck [S/S] for att starta tidtagningen.
3. Tryck [S/S] igen for att stoppa.
4. Tryck [M/M] och [T/S] samtidigt for att nollstélla.

Anvand termometerns timerfunktion

1. Stéll in tiden med [M/M) och [T/S].
2. Tryck [S/S] fér att starta timemn.
3. Tryck [M/M] och [T/S] samtidigt for att nollstélla.

Skotsel och underhall

¢ Rengdr termometern med en latt fuktad trasa.
Anvand ett milt rengéringsmedel, aldrig 16snings-
medel eller fratande kemikalier.

e Ta ut batterierna och foérvara termometern torrt
och dammfritt utom rackhall for barn om den inte
ska anvandas under en langre period.



@ Métsonden far aldrig maskindiskas eller diskas
under rinnande vatten. Gér endast ren produkten
genom att torka av den med en att fuktad trasa.
Var noga med att inte f& in vatten i matsondens
kabelanslutning. Om vatten kommer in i matsonden
kan den skadas och termometern visa fel temperatur.

Fels6kningsschema

Termometern | Kontrollera att batterierna inte
gér inte att sla | &r forbrukade och att de ar ratt
pé/displayen | monterade, byt vid behov.

ar otydlig.
Temperaturen | e Kontrollera att matsonden

visas inte eller ar ordentligt ansluten till
visas felaktigt. termometern.
e Kontrollera batterierna,
byt vid behov.
o Ar matsonden ratt placerad
i rdvaran?
Displayen e | LL: Kontakten &r bruten mellan
visar "LLL” sonden och termometern.
eller "HHH”. Kontrollera att sonden

ar ordentligt ansluten till
termometern. Temperaturen
ar lagre an -50 °C.

® HHH: Sondens kabel ar
skadad. Temperaturen ar
hogre an 250 °C.

Avfallshantering

Denna symbol innebér att produkten inte

far kastas tillsammans med annat hushalls-

avfall. Detta géller inom hela EU. For att

férebygga eventuell skada pa milj¢ och

hélsa, orsakad av felaktig avfallshantering,
ska produkten lamnas till &tervinning s att materialet
kan tas omhand pé ett ansvarsfullt satt. Nar du lamnar
produkten till &tervinning, anvand dig av de retur-
hanteringssystem som finns dér du befinner dig eller
kontakta inkdpsstéllet. De kan se till att produkten tas
om hand pa ett for miljon tillfredstallande sétt.

Specifikationer

Batterier 2 x AAA/LROS3
Maxtemperatur displayvisning 250 °C/482 °F
Maxtemperatur méatsond 250 °C/482 °F
Kabellangd 105 cm
Tidsintervall timer 0-99 min, 0-59 sek



Steketermometer
Art.nr. 44-4262 Modell EM2258B

Les gjennom hele bruksanvisningen fer produktet
tas i bruk, og ta vare pa den for fremtidig bruk.

Vi tar forbehold om eventuelle feil i tekst og bilder,
samt endringer av tekniske data. Ved tekniske
problemer eller spersmal, ta kontakt med vért
kundesenter (se kontaktopplysninger pa baksiden).

Sikkerhet

Produktet er kun beregnet til privat bruk i hiemmet,
slik det er beskrevet i denne bruksanvisningen.
¢ Produktet ma ikke utsettes for regn eller fuktighet.

* Produktets temperatursensor er kun beregnet til
& méle temperaturer inni rAvarer. Termometeret
ma ikke brukes til annen temperaturmaling.

¢ Bland ikke gamle og nye batterier. Bland heller
ikke ladbare og ikke-ladbare batterier.

e Utsett aldri produktet for slag og stet.

o Produktet mé ikke brukes hvis det har skader
eller ikke fungerer som det skal.

e Senk aldri produktet ned i vann eller andre
vaesker. Terk termometer umiddelbart dersom
det er blitt utsatt for fuktighet eller veesker.

e Laaldri barn leke med produktet.

Produktbeskrivelse

. Kjettindikator

. Tid- og temperaturvisning

. [M/M] Type kjett/min.

. [T/8] Tilberedelsestemperatur/sek.

. [OFF] Av
. [COOK] Steketermometer

;
2

3

4

5. [S/8] Start/stopp
6

7

8. [TIMER] Timer
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Bruk

Batterier

1. Apne batterilokket pa termometerets bakside
og plasser to batterier (2 x AAA/LROS, selges
separat) i holderen. Folg merkingen for polaritet i
bunnen av batteriholderen.

2. Sett lokket tilbake.

Fabrikkinnstillingene er:

Kjott: Storfe
Tilberedelsestemperatur: Well done
Temperatur: 77 °C (170 °F)

Timer: 00 minutt: 00 sekunder

Fest sensoren til termometeret

@ Husk at spissen pé sensoren skal sitte der
ravaren er tykkest. Skyv den inn til midten av
kjattstykket. Unnga partier med mye fett og serg
for at sensoren ikke blir liggende inntil bein i kjattet.

A

e Bruk hansker som beskytter deg hvis du méa
handtere sensoren eller ledningen underveis
i matlagingen.

e Hold sensor og ledning utenfor barns
rekkevidde.

e Rengjer sensoren grundig fer og etter bruk.

e Enhetene ma ikke utsettes for regn, eller senkes
ned i vann eller annen veeske.

o Utsett aldri selve termometeret for sterk varme
eller varme overflater.

e Malesensoren og ledningen mé ikke utsettes for
apen ild.

e |kke bruk termometeret i mikrobalgeovn.
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Bruk med forhandsinnstilte

temperaturer

1. Velg funksjon COOK

2. Trykk [M/M] gjentatte ganger for & velge aktuelt
kjott eller manuell innstilling av tiden: Storfe — Svin
— Fisk — Kalv — Lam — Kylling — Kalkun — Hamburger
— Manuell temperaturinnstiling

3. Trykk [T/S] gjentatte ganger for & velge
tilberedelsestemperatur: Tabell med
tilberedelsestemperaturer se side 23.

4. Nar innstilt temperatur er oppnadd vil termometeret
avgi et lydsignal.

5. Trykk pé valgfri knapp for & skru av lydsignalet.

Manuell innstilling av temperatur

1. Velg innstillingen COOK og trykk deretter gjentatte
ganger pa [M/M] for & velge manuell innstilling av
temperatur (PGM).

2. Hold [S/S] inne i 3 sek. for & aktivere
manuell temperaturinnstilling.

3. Still inn ensket temperatur ved & trykke pa [T/S] for
& senke temperaturen eller [M/M] for & heve den.
Hvis man ikke trykker inn noen av knappene vil
temperaturen stenges automatisk etter 30 sekunder.

Bruk av tidsinnstillingen

1. Still inn bryteren (7) pa termometerets bakside
p& [TIMER]

2. Trykk [S/S] for & starte tiden.

3. Trykk en gang til for & stoppe den.

4. Trykk [M/M] og [T/S] samtidig for & nullstille den.

Bruk av timerfunksjonen

1. Stillinn tiden med [M/M] og [T/S].

2. Trykk [S/S] for & starte timeren.

3. Trykk inn [M/M] og [T/S] samtidig for & nullstille.

Vedlikehold

* Rengjer produktet med en lett fuktet klut. Bruk
et mildt rengjeringsmiddel, aldri lesemidler eller
etsende kjemikalier.

e Nar termometeret ikke er i bruk skal den lagres tort
og stovfritt, og utilgiengelig for barn. Ta ogsa ut
batteriene nér den ikke er i bruk.

@ Malesensoren ma aldri vaskes i oppvaskmaskin
eller under rennende vann. Den rengjores men en lett
fuktet klut. Serg for at det ikke kommer vann pa sen-
sorens overgang til ledning. Hvis det skulle skje kan
termometeret bli edelagt og vise feil temperatur.
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Feilsgkingskjema

Det gér ikke | Kontroller at batteriene ikke er
a skru pa utbrukt og at de sitter vendt riktig
termometeret/ | vei i holderen. Skift ved behov.
skjermen er

vanskelig &

lese av.

Temperaturen | e Kontroller at kabelen til
vises ikke sensoren er riktig koblet til
eller vises feil. termometeret.

e Kontroller batteriene og
skift dem ut ved behov.
Er sensoren riktig plassert i

réavaren?
Displayet e |LL: Kontakten mellom
viser "LLL” sensoren og termometeret er
eller "HHH”. brutt. Kontroller at sensoren er

koblet riktig til termometeret.
Temperaturen er lavere
enn -50 °C.

e HHH: Sensorkabelen er skadet.
Temperaturen er hoyere
enn 250 °C.

Avfallshandtering

Symbolet viser til at produktet ikke skal

kastes sammen med ovrig husholdnings-

avfall. Dette gjelder i hele EGS. For & forebygge
eventuelle skader pé helse og miljie som

folge av feil avfallshandtering skal produktet N
leveres til gjenvinning, slik at materialet blir tatt hand
om pé en ansvarsfull méate. Nar produktet skal kasseres,
benytt eksisterende systemer for returhandtering eller
kontakt forhandler. De vil ta hdnd om produktet pa en
miljgmessig forsvarlig méte.

Spesifikasjoner

Batterier 2 x AAA/LRO3
Maks-temperatur

vist i display 250 °C/482 °F
Makstemperatur

sensor 250 °C/482 °F
Kabellengde 105 cm

Tidsintervall timer ~ 0-99 min, 0-59 sek
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Paistolampomittari
Tuotenro 44-4262 Malli EM2258B

Lue koko kayttdohje ja sadsta se tulevaa kayttoa
varten. Pidatdmme oikeuden teknisten tietojen
muutoksiin. Emme vastaa mahdollisista teksti- tai
kuvavirheista. Jos tuotteeseen tulee teknisia ongelmia,
ota yhteys myymalaén tai asiakaspalveluun (yhteystiedot
kayttdohjeen lopussa).

Turvallisuus

e Laite on tarkoitettu normaaliin kéyttéon kotona
kayttdohjeen ohjeiden mukaisesti.

o |aitetta ei saa altistaa kosteudelle.

* Laitteen [8mpotila-anturi on tarkoitettu ainoastaan
raaka-aineiden lampdtilojen mittaamiseen.
Ala kayta laitetta muunlaiseen lampétilojen
mittaukseen.

o Ala kéytd vanhoja ja uusia paristoja yhdessa. Ala

kayta akkuja ja paristoja yhdessa.

Al altista laitetta iskuille tai kolhuille.

Ala kayta laitetta, jos se on vaurioitunut tai ei toimi

oikealla tavalla.

Ala upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen.

Pyyhi laite valittdmasti, jos se kastuu.

o Ala anna lasten leikki4 laitteella.

Tuotekuvaus

1. Lihan lampétila-anturi

2. Ajan ja lampdtilan nayttd

3. [M/M] Lihatyyppi/minuutit

4. [T/S] Valmistuslampétila/sekunnit
5. [ST/STP] Aloitus/pyséaytys

6. [OFF] Pois paalta

7. [COOK] Paistolampdmittari

8. [TIMER] Ajastin
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Kaytto
Paristot

1. Avaa lampomittarin takana olevan
paristolokeron luukku ja aseta lokeroon kaksi
AAA/LRO3-paristoa (myydaan erikseen).
Noudata paristolokeron pohjassa olevia
napaisuusmerkintdja.

2. Aseta paristolokeron luukku takaisin paikalleen.

Lampdmittarin tehdasasetukset:
Liha: Nauta

Valmistuslampaétila: Well
Lampétila: 77 °C (170 °F)
Ajastin: 00 min : 00 s

Liitéd mitta-anturi lAmpdmittariin

@ Paina mitta-anturin karki raaka-aineen paksuim-
paan osaan. Ala tydnna kérkeé liian pitkalle. Valta
kohtia, joissa on paljon rasvaa.

A

o Kayta suojakasineitd, jos kasittelet mitta-anturia
tai johtoa ruoan valmistuksen aikana.

o Séilyta mitta-anturia ja johtoa lasten
ulottumattomissa.

e Puhdista mitta-anturi huolellisesti ennen kayttda
ja kayton jalkeen.

o Al3 altista osia sateelle lika upota niita veteen
tai muuhun nesteeseen.

o Al altista osia kuumuudelle &lka aseta niita
kuumille pinnoille.

o Al altista mitta-anturia tai johtoa avotulelle.

o Ala kéayta lampomittaria mikroaaltouunissa.
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Lampo6mittarin esiasetettujen

lampatilojen kayttd

1. Valitse toiminto COOK.

2. Valitse lihatyyppi tai ajan manuaalinen asetus
painamalla useita kertoja [M/M]: Nauta — Porsas
— Kala - Vasikka — Karitsa — Kana — Kalkkuna —
Hampurilaispihvi — Ajan manuaalinen asetus

3. Valitse valmistuslampétila painamalla useita
kertoja [T/S]: Valmistuslampatilataulukko I6ytyy
sivulta 23. Kun asetettu aika on saavutettu,
lampdmittarista kuuluu d&nimerkki.

4. Sammuta danimerkki painamalla mité tahansa
painiketta.

Lampédtilan manuaalinen asetus

1. Valitse toiminto COOK ja valitse lampaotilan
manuaalinen (PGM) asetus painamalla useita
kertoja [M/M].

2. Aktivoi lampétilan manuaalinen asetus
painamalla [S/S] 3 sekunnin ajan.

3. Aseta haluamasi lampétila painikkeilla [T/S] (laske
lampatilaa) ja [M/M] (nosta lampétilaa). Lampdtila
tallentuu automaattisesti (jos mitaan painiketta ei
paineta 30 sekunnin aikana).

Lampoémittarin ajanottotoiminnon

kayttaminen

1. Valitse l@Bmpomittarin takana olevalla valitsimella
(7) toiminto [TIMER].

2. Aloita ajanotto painamalla [S/S].

3. Lopeta ajanotto painamalla uudelleen [S/S].

4. Nollaa painamalla samanaikaisesti [M/M] ja [T/S].

Lampdmittarin ajastintoiminnon
kéyttaminen
1. Aseta aika painikkeilla [M/M] ja [T/S].

2. Kaynnisté ajastin painamalla [S/S].
3. Nollaa painamalla samanaikaisesti [M/M] ja [T/S].

Huolto ja kunnossapito

e Puhdista lampomittari kevyesti kostutetulla
linalla. K&yta mietoa puhdistusainetta. Ald kayté
liuottimia tai sydvyttéavia kemikaaleja.

e Jos laitetta ei kayteta pitkdan aikaan,
irrota paristot ja sailyté laitetta kuivassa ja
polyttdmassa paikassa lasten ulottumattomissa.
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@ Mitta-anturia ei saa pesté pesukoneessa eika
juoksevan veden alla. Tuotteen saa puhdistaa vain
pyyhkimalla kevyesti kostutetulla liinalla. Varmista,
etta mitta-anturin johtoliitantééan ei paase vetta.
Jos mitta-anturiin padsee vetta, se voi vahingoittua
ja mittari voi nayttaa vaaraa lampdétilaa.

Vianhakutaulukko

Lampdmittari ei | Tarkista paristojen kunto ja
kéynnisty/nayttd | vaihda ne tarvittaessa.
on epaselva.

Lampdtila ei e Tarkista, ettd mittaanturi
nay tai se nakyy on litetty kunnolla
vaarin. lAmpdmittariin.
e Tarkasta paristot ja vaihda
ne tarvittaessa.

e Onko mitta-anturi painettu
kunnolla raaka-aineeseen?

Naytolla lukee e LLL: Yhteys on poikki mitta-
"LLL” tai "HHH". anturin ja lBmpdmittarin valilla.
Tarkista, ettd anturi on kunnolla
kiinni lampdmittarissa.
Lampédtila on alle -50 °C.
HHH: Mitta-anturin kaapeli
on vahingoittunut. L&mpdtila
on yli 250 °C.

Kierrattaminen

Tama kuvake tarkoittaa, etta tuotetta ei

saa havittad kotitalousjatteen seassa.

Téamé koskee koko EU-aluetta. Virheelli-

sesté havittémisesté johtuvien mahdollisten
ympéristé- ja terveyshaittojen ehkaisemiseksi NN
tuote tulee vieda kierrétettévaksi, jotta materiaali
voidaan kasitellé vastuullisella tavalla. Kierraté tuote
kayttamalla paikallisia kierratysjarjestelmié tai ota
yhteys ostopaikkaan. Ostopaikassa tuote kierratetaan
vastuullisella tavalla.

Tekniset tiedot

Paristot 2 kpl AAA/LRO3
Nayton suurin lampétila 250 °C/482 °F
Mitta-anturin suurin lampétila 250 °C/482 °F
Johdon pituus 105 cm
Ajastusaika 0-99 min, 0-59 s
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Bratenthermometer
Art.Nr.  44-4262 Modell EM2258B

Vor der Benutzung die Anleitung vollstéandig durchlesen
und fUr kiinftigen Gebrauch aufoewahren. Irrtimer,
Abweichungen und Anderungen behalten wir uns vor.
Bei technischen Problemen oder anderen Fragen freut
sich unser Kundenservice Uber eine Kontaktaufnahme
(Kontakt siehe Riickseite).

Sicherheit

e Das Produkt ist nur fir den Hausgebrauch und fur
die in dieser Bedienungsanleitung beschriebene
Benutzung vorgesehen.

* Das Produkt niemals Regen oder Feuchtigkeit
aussetzen.

e Der Temperatursensor des Produktes ist
ausschlieBlich zum Messen von Lebensmitteln
geeignet. Das Produkt nicht fir andere
Temperaturmessungen zweckentfremden.

¢ Niemals benutzte und unbenutzte Batterien
kombinieren. Niemals wiederaufladbare mit nicht
wiederaufladbaren Batterien kombinieren.

e Das Produkt keinen StéBen und Schlagen
aussetzen.

e Das Produkt niemals betreiben, wenn es auf
irgendeine Weise beschadigt ist oder nicht fehlerfrei
funktioniert.

* Das Produkt niemals in Wasser oder andere
Flissigkeiten tauchen. Sofort abtrocknen, falls es
feucht oder nass wird.

e Kein Kinderspielzeug.

Produktbeschreibung

1. Fleischindikator

2. Anzeige von Uhrzeit und Temperatur
3. [M/M] Art des Fleisches/min

4. [T/S] Zubereitungstemperatur/sek
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5. [S/S] Start/Stopp

6. [OFF] Aus

7. [COOK] Bratenthermometer
8. [TIMER] Timer

Gebrauch
Batterien

1. Die Batterieabdeckung auf der Ruckseite
des Thermometers 6ffnen und 2 x AAA/LRO3-
Batterien (separat erhaltlich) einlegen. Die Abbildung
unten im Batteriefach zeigt die korrekte Ausrichtung
der Batterien an.

2. Die Batterieabdeckung wieder anbringen.

Die Werkseinstellungen des Thermometers sind
wie folgt:

Fleisch: Rind

Zubereitungstemperatur: Well

Temperatur: 77 °C (170 °F)

Timer: 00 min: 00 Sek.

Die Messsonde an das Thermometer
anschlieBen

.. 1

@ Die Messsonde immer in den dicksten Teil der
Rohware stecken. Nicht so weit hineinschieben,
dass sie auf der anderen Seite wieder heraus-
schaut. Partien mit viel Fett vermeiden.

A

e Schutzhandschuhe benutzen, wenn die
Messsonde oder das Kabel wahrend der
Zubereitung angefasst werden mussen.

e Die Messsonde und das Kabel von Kindern
fernhalten.

e Die Messsonde vor und nach jedem Einsatz
grundlich reinigen.

e Die Gerate niemals in Kontakt mit Regen
kommen lassen bzw. nie in Wasser oder andere
Flussigkeiten tauchen.
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Die Gerate von starker Hitze und heiBen
Flachen fernhalten.

Die Messsonde und das Kabel von offenem
Feuer fernhalten.

Das Thermometer niemals in der Mikrowelle
verwenden.

Benutzung mit den voreingestellten
Temperaturen des Thermometers

1.
2.

Die Funktion COOK auswahlen.

Mehrfach auf [M/M] drlicken, um die gewiinschte
Fleischart auszuwahlen oder die Zeit manuell
einzustellen: Rind — Schwein — Fisch — Kalb —
Lamm — Hihnchen — Pute, Hamburger — Manuelle
Temperatureinstellung.

. Zur Wahl der gewlinschten Zubereitungstemperatur

mehrmals [T/S] driicken. Die Zubereitungstemperatur
kann der Tabelle auf Seite 23 entnommen werden.
Wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist,
gibt das Thermometer ein Tonsignal von sich.

. Das Tonsignal kann mit einer beliebigen Taste

ausgeschaltet werden.

Manuelle Einstellung der Temperatur

1.

Die Funktion COOK auswahlen und dann mehrfach
auf [M/M] driicken, um die Temperatur manuell
einzustellen (PGM).

. Die [Taste [S/S] 3 Sek. lang gedriickt halten, um

die manuelle Temperatureinstellung zu aktivieren.

. Die gewlinschte Temperatur einstellen: [T/S]

driicken, um die Temperatur zu senken, und [M/M]
drticken, um sie zu erhéhen. Die Temperatur wird
automatisch gespeichert (wenn innerhalb von

30 Sekunden keine Taste gedriickt wird).

Die Stoppuhrfunktion
des Thermometers benutzen

1.
2.
3.
4. Zur Nullstellung gleichzeitig auf [M/M]

Den Regler (7) auf der Riickseite des Thermometers
in die Position [TIMER] stellen.

Auf [S/S] drlicken, um die Zeitmessung zu starten.
Zum Anhalten der Zeitmessung auf [S/S] drlicken.

und [T/S] dricken.

20



Die Timer-Funktion
des Thermometers benutzen

1. Mit [M/M] und [T/S] die Zeit einstellen.
2. Auf [S/S] driicken, um den Timer zu starten.
3. Zur Nullstellung gleichzeitig auf [M/M]

und [T/S] drticken.

Pflege und Wartung

e Das Gerat mit einem leicht befeuchteten Tuch
reinigen. Ein sanftes Reinigungsmittel verwenden,
keine scharfen Chemikalien oder Lésungsmittel.

* Bei langerer Nichtbenutzung die Batterien heraus-
nehmen und das Gerét trocken und staubfrei
auBer Reichweite von Kindern aufbewahren.

@ Die Messsonde niemals in der Spilmaschine
oder unter laufendem Wasser reinigen. Das Produkt
nur mit einem leicht befeuchteten Tuch abwischen.
Darauf achten, dass kein Wasser in den Kabelanschluss
der Messsonde gelangen kann. Dringt Wasser ein,
kann das Produkt Schaden nehmen, sodass das
Thermometer die falsche Temperatur anzeigt.

Fehlersuche

Das Produkt | Sicherstellen, dass die Batterien

l&sst sich nicht leer sind und dass sie korrekt
nicht ein- in der Batteriehalterung sitzen, bei
schalten/das | Bedarf wechseln.

Display ist

unleserlich.

Die Tempe- e Sicherstellen, dass die Messonde
ratur wird korrekt an das Thermometer
fehlerhaft angeschlossen ist.

oder gar nicht | e Die Batterien kontrollieren und bei
angezeigt. Bedarf auswechseln.

e Sicherstellen, dass die Messonde
korrekt in der Rohware sitzt.

Das Display e | LL: Die Verbindung zwischen

zeigt ,LLL" Sonde und Thermometer ist
oder ,HHH* unterbrochen. Sicherstellen,
an. dass die Sonde ordentlich ans

Thermometer angeschlossen ist.
Die Temperatur ist geringer
als -50 °C.

e HHH: Das Kabel der Sonde ist
beschéadigt. Die Temperatur ist
hoher als 250 °C.
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Hinweise zur Entsorgung

Dieses Symbol zeigt an, dass das Produkt

nicht gemeinsam mit dem Hausmtill entsorgt

werden darf. Dies gilt in der gesamten EU.
Um moglichen Schaden fur Umwelt und

Gesundheit vorzubeugen, die durch unsachgemaie
Abfallentsorgung verursacht werden, dieses Produkt
bitte zum verantwortlichen Recycling geben, um die
nachhaltige Wiederverwertung von stofflichen
Ressourcen zu férdern. Bei der Abgabe des Produktes
bitte die drtlichen Recycling- und Sammelstationen
nutzen oder den Handler kontaktieren. Dieser kann
das Produkt auf eine umweltfreundliche Weise recyceln.

Technische Daten

Batterien 2 x AAA/LRO3
Hoéchsttemperatur

Displayanzeige 250 °C/482 °F
Héchsttemperatur

Messsonde 250 °C/482 °F
Kabellange 105 cm
Zeitintervall Timer 0-99 min 0-59 s

22



a|ge] "dwa]

B _ _ B _ o OVE<| HoOVEZ| Ho OVIER
0. 09< 0. 09< 0. 09< arey
B _ _ 4o GVI< _ o GPE<| do GV o GVI< arey
00 €9< 00 €9< 00 €9< 0o €9<| wWnIpap
B _ _ 40 091 < _ 4o 09F<| 4009k | H0091<
Jo 28 03 8G- Do 1LZ Do 2| 0o bLZ| Do L/Z| wnIPA
01 0C-
Q0 062 0109 B _ _ 40 G91< _ 4o G9L<| 4099k | H0 G9L< IIPM
Do V1< Do V1< OIRZAS Qo V22| WNIpaN
4o GV1I< 4o G9F<| 4o G9L<| Ho0LE< 4009+ | o 02b<| HoOLIS| HoOLF< auoQ
00 €9 [OXRZAS [OIRZAS [OXPNAS Qo .| Do L= [OXPNAS [OXWVAS 1II°M
uayouynH uleMmyos pury
yosi4 BUBY aind seslod | nydsreunduweH | esplisen esjley eneN
|}Ses|feenuely ey BulAy unyeyy UINS JebinqureH qe we oL0IS
llenue N BuIpoAy uoey| Mse|d asebinqureH Aey wiwe 10N
(WOd) renuepy HSId | NIMOIHO | A3MdNL MHOd | SH39dNaNvH IvaA anv 4339 | AvdsIida

anjesadwalsbunypaiaqnz/eiiodwelsnisiwiep/Jnieiadwalsasippalaqil/inyesadwalsbulubel| ] /sainjesadwa) Bunoo)

23



Sverige

Kundtjanst tel: 0247/445 00
e-post: kundservice@clasohlson.se

Internet www.clasohlson.se
Post Clas Ohlson AB, 793 85 INSJON
Norge
Kundesenter tlf.: 23 21 40 00
e-post: kundesenter@clasohlson.no
Internett www.clasohlson.no
Post Clas Ohlson AS, Postboks 485 Sentrum,
0105 OSLO
Suomi
Asiakaspalvelu puh.: 020 111 2222
sahkoposti: asiakaspalvelu@clasohlson.fi
Internet www.clasohlson.fi
Osoite Clas Ohlson Oy

Kaivokatu 10 B
00100 HELSINKI

United Kingdom

Customer Service contact number: 020 8247 9300
e-mail: customerservice@clasohlson.co.uk

Internet www.clasohlson.co.uk

Postal Clas Ohlson Ltd,
Aquilla House (First floor),
1 Becketts Wharf,
Lower Teddington Road,
Hampton Wick,
Kingston Upon Thames, KT1 4ER

Deutsch

Kundenservice Hotline: 040 2999 78111
E-Mail: kundenservice@clasohlson.de

Homepage www.clasohlson.de

Postanschrift Clas Ohlson GmbH, Valentinskamp 88
20355 Hamburg

clas ohlson




